


MENU

CATERING ALMUERZOS Y CENAS

ENTRADAS

CARPACCIO DE AGUACATE| 170

4-5 porciones

CARPACCIO DE LOMITO | 210

4-5 porciones

CARPACCIO DE SALMON | 235

4-5 porciones

CARPACCIO DE PORTOBELLO | 195

4-5 porciones

TIRADITO DE PANELA CON AGUACATE | 185

4-5 porciones

ATUN FRESCO CON AGUACATE | 300

4 porciones

TARTAR DE SALMON | 320
4 porciones

AGUACHILE DE CAMARON TATEMADO | 340
4 porciones

CEVICHE PERUANO |95

1 porcion

DIP DE ALCACHOFA | 150

6-8 porcines

PATE CON RON ZACAPA'Y CEBOLLAS
CARAMELIZADAS | 165

6-8 porciones

ALCACHOFAS GRATINADAS | 240

6 porciones
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AGUACHILE DE LOMITO| 295
4 porciones

CROQUETAS DE JAMON SERRANO | 200

6-8 porciones

AVOCADO EGG ROLLS|150

4 a5 porciones

LETTUCE WRAPS | 280

6-8 porciones

PANELA CON COSTRA DE AJONJOLI | 150

6-8 porciones

QUESO BRIE CON PHYLLO MANZANAS Y
PECANAS CARAMELIZADAS | 240

6-8 porciones

QUESO DE CABRA CON PISTACHO Y MIEL| 205

6-8 porciones

QUESO PANELA A LA PARRILLA CON JALEA DE

CHILE PIMIENTO | 165

6-8 porciones

PAN RELLENO DE FONDUE DE TOMATES
CHERRY, CHILES MORRONES O
CHAMPINONES| 220

6-8 porciones

BURRATA CON TOMATES CHERRY
CONFITADOS| 250

4-5 porciones **Sujeto A Disponibilidad**

ANTIPASTO DE CHILES MORRONES | 180
6 porciones

CALAMARES AL VINO BLANCO | 250
6 porciones |



MENU

CATERING ALMUERZOS Y CENAS

ENSALADAS

presentacion: 1 porcién

ENSALADA CESAR| 50

lechuga romana, parmesano, crutones y aderezo cesar

ENSALADA CAPRESE | 50
rodajas de tomate manzano con mozzarella fresca y
albahaca

WEDGE SALAD | 45

lechuga iceberg, tomate cherry, cebolla morada, tocino
crocante, cebollin y aderezo bluecheese ranch

ENSALADA SANTA FE | 50

lechugas mixtas, frijol, elotitos, pico de gallo, aguacate,
tortilla chips, queso y aderezo cobanero

ENSALADA ORIENTAL | 50

lechugas mixtas, fideo de arroz frito, mandarinas aguacate,
repollo morado y wantan strips con aderezo de ajonjoli,

ENSALADA DE CARPACCIO| 50
lechuga, aguacate, alcaparras, carpaccio, parmesano y
aderezo de limonera

ENSALADA THAI| 45
pepino, zanahoria, repollo morado, fideos de arroz,
cebollino cilantro y aderezo de mani,

ENSALADA DE ELOTITOS | 48
elote blanco desgranado, tomate cherry, cebolla morada,
aguacate, cilantro jalapefio y aderezo de miel y limdn.

ENSALADA DE PERA | 55

arugula, pera, serrano frito, nuez y aderezo asiatico

BAR DE ENSALADAS |75

lechuga, espinaca, arugula, tomate , champifiones,
aceitunas, cebolla morada, aguacate, parmesano, pepino,
garbanzos, elotitos, melocoton, pecanas caramelizadas, ,
crutones, fideos de arroz frito
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ENSALADA DE MELOCOTON | 55
arugula, melocoton, jamén serrano, pecanas
caramelizadas y aderezo de tamarindo

ENSALADA GRIEGA | 45

pepino, tomate, aceitunas negras, cebolla morada, queso
feta y aderezo griego

ENSALADA DE ESPARRAGOS | 60
esparragos con tomate cherry, mozzarella fresca, almendras
y vinagreta de balsamico

ENSALADA DE PEPINO |35

pepino con yogurt griego, tahini y cilantro

ENSALADA DE FRESAS| 45
espinaca, fresas, nueces, queso feta, cebolla morada y
aderezo asiatico

ENSALADA DE PALMITO| 55
arugula, palmito, aguacate, parmesano y aderezo de
tomate deshidratado

VEGETALES

ESPARRAGOS ENROLLADOS CON
PROSCIUTTO| 40

1 porcion

BROCOLINI ROSTIZADO CON AJONJOLI| 25

1 porcion

EJOTES SALTEADOS CON ALMENDRAS| 30
1 porcion

VEGETALES ROSTIZADOS | 30

chile morrén, cebolla morada, zuchini, berenjena y tomate
cherry
1 porcion

ZANAHORIAS GLASEADAS CON BALSAMICO Y
MIEL| 30

Tporcion

BERENJENA ROSTIZADA | 25

1 porcion

HONGOS ROSTIZADOS | 40

1 porcion



MENU

CATERING ALMUERZOS Y CENAS

GUARNICIONES

GNOCCHI CON SALSA DE 3 QUESOS| 45

1 porcion

GNOCCHI CON SALSA ROSADA | 45

1 porcion

GNOCCHI CON SALSA DE CHIPOTLE| 45

1 porcion

LASANA A ELECCION | 325

bolofiesa, pollo en salsa blanca, espinaca ricotta o pollo
chipotle
6-8 porciones

PASTA A LA ELECCION | 58

pasta elige entre: linguine o penne.

salsa elige entre: pesto, crema tocino, pomodoro, vodka,
chipotle, alcachofa, salsa rosada, alfredo y aglio olio

1 porciones

RAVIOLES A ELECCION | 50
con salsa roja o blanca
1 porcion

ARROZ JAZMIN | 20

1 porcion

ARROZ BASMATI CON ALMENDRAS | 26

1 porcion

ARROZ CON COCO | 30

1 porcion

ARROZ SALVAJE CON CHAMPINONES |60

1 porcion

RISSOTO DE ESPARRAGOS | 310

5 porciones
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RISSOTO DE HONGOS | 340

5 porciones

PURE DE PAPA 3 QUESOS | 200

5 porciones

GRATIN DE PAPA| 400

10 porciones

PAPITAS BABY CON ROMERO |120

4 porciones

PAPAS FRITAS| 120

4 porciones

PAPAS CON MANTEQUILLA Y PEREJIL | 110
4 porciones

PURE DE CAMOTE | 250

5 porciones

SOUFFLE DE PALMITO GRATINADO | 235

5 porciones

GRATIN DE ESPINACA | 200

5 porciones

BRIE & MAC AND CHEESE | 220

5 porciones

CROQUETAS DE JAMON SERRANO |200

6-8 porciones

QUINOA | 125

5 porciones



MENU

CATERING ALMUERZOS Y CENAS

PLATO FUERTE

POLLO EN SALSA TAMARINDO| 450

6 porciones

POLLO TIKKA MASSALA | 450

6 porciones

BUTTER CHICKEN | 450

6 porciones
POLLO CON SALSA DE CHAMPINONES Y
ESPARRAGOS | 320

4 porciones

AJl DE POLLO|280

4 porciones

POLLO CON SALSA DE ALCACHOFAY
PEPITORIA | 480

6 porciones

POLLO CON LIMON'Y COCO| 420

6 porciones

LOMITO CON SALSA A ELECCION | 580

pimienta, chorizo, gruyere, chiltepe, chipotle, vino tinto,

mostaza dijon, marsala hongos, champifiones, tamarindo

4 porciones

LOMO SALTADO | 480

4 porciones

LOMITO ENCEBOLLADO | 480

4 porciones

STROGONOFF DE LOMITO | 580

4 porciones

COULOTTE CON HIERBAS| 620

4 porciones
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ENTRANA A LA PARRILLA | 680

4 porciones

CAMARONES RED CURRY | 560

4 porciones

CAMARONES AL AJILLO CON CHILE
COBANERO |520

4 porciones

SALMON CON TOMATE DESHIDRATADO Y
ESPINACA | 420

4 porciones

SALMON THAI| 500

4 porciones

PAELLA DE MARISCOS MIXTA | 1400
10 porciones

PECHUGA DE PAVO | 375

4-5 porciones

SOLOMILLO DE CERDO ENROLLADO CON
TOCINO|395

4 porciones

SOLOMILLO DE CERDO CON COSTRA DE
PISTACHO | 440

4 porciones

SOLOMILLO DE CERDO CON CHAMPINONES Y

MARSALA | 440
4 porciones



MENU

CATERING ALMUERZOS Y CENAS

POSTRES

PIE DE PECANAS| 165

6-8 porciones

PIE DE MANZANA| 165

6-8 porciones

PASTEL MOUSSE DE CHOCOLATE | 255

8-10 porciones

PASTEL DE ZANAHORIA |250

8-10 porciones

SUSPIRO LIMERIO | 185

6 porciones

PAVLOVA DE FRUTOS ROJOS| 295

10 porciones

MOUSSE DE NUTELLA | 180
10 porciones

TIRAMISU | 180

10 porciones

PASTEL CHOCONUTELLA| 305

8-10 porciones

TORTAVASCA| 275

8-10 porciones

BREAD PUDDING | 225
8-10 porciones

PERAS AL VINO TINTO| 160

4 porciones

PANNACOTTA CON FRUTOS ROJOS| 250

12-15 porciones
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SOBRE NOSOTROS

UBICACIONES
10 Avenida 12-23 zona 14, Plaza Mar Local 3

Km 13.5 Antigua Carretera al Salvador, Centro Comercial
Minuto Muxbal Local 13

TELEFONOS:
2333-4991 / 5510-1800 / 2458-4151

IG:
@thekitchengt

WEBSITE
www.thekitchengroup.com
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