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VORSPEISE

BRUSCHETTA 3 STUCK

mir:ﬂischem Basilikum

PARMIGIANA
/\uberginenauﬂauf mit

Knoblauchbrot

CAPRESE DI BUFALA
Biifftlmozzarclla mit Chcrry

Tomaten, Rucola & Pesto

ANTIPASTO AMUNI
FUR 2 PERSONEN

Variation aus chrillrcm Gemiise,

C O
ital. Aufschnice, Taggiasca-Oliven
& ital. Kdse Variationen
VITELLO TONNATO
Kalbfleisch mit feiner Thunfischcreme,

Kapern, Sardellen & (fhcrry Tomaten

CARPACCIO DI MANZO

R'indcrcarpaccio vom Black Angus

mit Rucola & Parmigiano

GAMBAS ALL " AGLIO
FUR 2 PERSONEN

Gebratene White Tiger Garnelen
mit Knoblauch, _f)‘ischen
Chcrrytomaten, Petersilie und

knusprigcm Brot

8.00 €

14.90 €

14.50 €

24.90 €

18.90 €

17.90 €

22.90 €

—

INSALTA

BEILAGEN SALAT 6.90 €
Gemischter Salat mit Gurken,

Cherry Tomaten & Joghurt Dressing

SALAT SIRACUSA 14.90 €
Gemischter Salat mit T/mnfisch,
Chcrry Tomaten, Gurken & Fetakdse

in einem Balsamico Dressing

SALAT AMUNI 16.90 €
Gemischter Salat mit Avocado,
Chcrry Tomaten, Gambas

an Maracuja Dressing

SALAT PRINZ 16.90 €
Gemischter Salat mit Gurken,

Cherry Tomaten, rote Bete,

Avocado & Hdihnchenfiletstreifen

mit Balsamico Dressing

oder wahlweise
mit Black Angus Streifen 21.90€



/ZUPPA Frische PASTA

CREMA DI POMODORO 7.50 €

Hausgemachte Tomatencremesuppe STROZZAPRETI 18.50 €
AMUN I

MINESTRONE ORIGINALE 8.90 €

Strozzapreti mit Salsiccia, Nduja
Gemiisesuppe mitfeincr Pasta

Salami & Basilikum in San Marzano

Tomatensofle mit Rotwein verfeinert

Frische PASTA TAGLIOLINI CON 18.50 €
SALMONE
POMODORO 10.50 € Handgemachte Tagliatelle mit
Linguine in fruchtiger Lachsfilet in Tomatencreme SofSe
San-Marzano-TomatensofSe mit Cherrytomaten, é-'f‘rischgn Krdutern
Basilikum und Knoblauch
PARMIGIANO 16.50 € TARTUFO 21.90 €

Linguine in Wciﬁwcin— Butter Handgcmachte Tagllatclle m
Trﬁfflcvcloutc mit Parmigiano Dop

SofSe & Parmigiano Do
4 & P & frischen Triiffelflocken

CARBONARA ROMANA 16.50 €

GNOCCI SALSICCIA 16.50 €
Gnocci in Sahne- Wciﬁwcin Soﬂc

mit Baby Spinat & Salsiccia

Linguine mit Ei, Pecorino

Romano & Guanciale

AGLIO E OLIO AMUNI 16.90 €
MARE 18.90 €

Linguine in Olivensl mit Knoblauch,
Handgemachte 'I'agliatelle mit

Petersilie, Gambas, Cherry Tomaten,
Parmigano & Chilli Meeresfriichten, Calamari,
Garnelen & frischem Knoblauch

BOLOGNESE

TRADIZIONALE 13.50 € RUSTICO 17.90 €
Linguine in Hackfleisch- San Marzano gefiillte Pecorino- Feige- Rustici
Tomatensofle mit Rotwein verfeinert in Salbei Soffe mit Zucchini

Chips & frischer Feige
MEZZI PACCHERI 19.50 €
Mezzi Paccheri mit Rinderfilet - Streifen,
Basilikum & Kirschtomaten

PASTA al Forno

in San Marzano TomatensofSe

LASAGNE 14.90 €

Glutenfreie Auswahl? Wir servieren Pasta und Pinsa auch ohne Gluten. Jede glutenfreie Portion
kostet 1,50 mehr.



PI1Z7ZA CLASSICA PI1Z7ZA CLASSICA

MARGHERITA 729 €  CcARPACCIO 18.90 €

San Marzano TomatensofSe, San Marzano Tomatensofic

Basilikum & Fiore di Latte Mozzarella Black Angus Rindercarpaccio,

SALAMI 17.90 € Rucola, Grana Padano

San Marzano TomatensofSe, Basilikum, & Fiore di Latte Mozzarella
CAPRICCIOSA 13.90 €

Salami & Fiore di Latte Mozzarella
San Marzano Tomatensoﬂe,

PROSCIUTTO .90 Schinken, Pilze, Artischocken,

San Marzano Tomatensofe, Oliven & Fiore di Latte Mozzarella

Schinken & Fiore di Latte Mozzarella QUATTRO STAGIONI 13.90 €
13.90 € San Marzano TomatensofSe,

QUATTRO FORMAGGI
Schinken, Artischocken, Pilze &

San Marzano Tomatensoﬂe, - _
Fiore di Latte Mozzarella

Grana Padano, Scamorza,

Gorgonzola & Fiore di Latte Mozzarella

PIZ7ZA SPECIAL

FUNGHI 10.90 €
San Marzano Tomatensoﬁe, CALABRESE 12.90 €
Pilze & Fiore di Latte Mozzarella San Marzano TomatensofSe,

pikante Salami, frischer Knoblauch
PARMIGIANA 14.90 €

& Fiore di Latte Mozzarella
RUSTICA 14.90 €

San Marzano Tomat:ensoﬂe,

San Marzano TomatensofSe,
Aubergine- Réllchen mic Schinken
& Fiore di Latte Mozzarella

rote Zwiebeln, Schinken, Grana Padano

LEE 14.90 € & Fiore di Latte Mozzarella

San Marzano TomatensofSe, ALICE 17.90 €
Salami Napoli, Pilze, Schinken San Marzano TomatensofSe, Salami,

& Fiore di Latte Mozzarella Pikante Salami, Rot Zwiebel,

Schinken, Paprika, Pilz, Oliven
CAPRESE BUFALOTTA 16.90 €

San Marzano TomatensofSe, Basilikum, LA TERRONE oo
Cherry Tomaten, Biiffel- Mozzarella, San Marzano TomatensofSe, pikante

Pesto & Fiore di Latte Mozzarella Salami, Oliven & Gorgonzola

PARMA 16.90 € LA STAZIONE 19.90 €
San Marzano Tomatensoﬂe, San Marzano Tomatenso/fe, Burrata,
hauchdiinner Parma Schinken, Rucola, Cherry Tomaten, Bresaola,

Rucola & Parmesan Balsamicocreme, Grana Padano

& Fiore di Latte Mozzarella



PIZZA SPECIAL PIZ7ZA BROT

TONNO E CIPOLLA 13.90 € PIZZABROT 6.50 €
San Marzano TomatensofSe, KNOBLAUCH

Thunfisch, karamellisierte Zwiebeln Pizzabrot, Olivendl, Oregano

& Fiore di Latte Mozzarella & Knoblauch Dip

ROMA 14.90 € PIZZABROT MIT 7.50 €
Pizza Bianca mit Salsiccisa, Pilze, KASE

Schinken & Fiore di Latte Mozzarella Pizzabrot, Olivenél, Oregano

& Fiore di Latte Mozzarella

SALMONE 18.90 €
PIZZABROT MIT 8.50 €

Minzpesto, gegrillter Lachs, Ricotta, BRUSCHETTA TOMATEN .

Kirschtomaten, Fiore di Latte Mozzarella

) . Pizzabrot, Olivensl, Oregano
& frische Minze ’ 8

& Bruschetta Tomaten
AMUNI SIGNATURE 19.90 €

Cherry Tomaten, Burrata,
Grana Padano, Triiffel- Creme

& feiner schwarzer Triiffel WAHLWEISE MIT

SALSICCIA 15.90 € BURRATTA 4.90 €
San Marzano TomatensofSe, BUFALA 4.90 €
Salsiccia, Walnuss, Gorgonzola PARMASCHINKEN 4.90 €
& Fiore di Latte Mozzarella b ARMIGANG 400 €
SPACCATUTTO 19.90 € CARPACCIO 6.90 €
Pizza Bianca mit Limette, White Tiger TRUFFEL 7.90 €
Garnelen, Pancetta, Gerdstete Zwiebel BRESAOLA s 00

und Balsamico.

Unser Pizzateig ist 100 % Vegan.

16.90 € .
VEGANO Fiir den vollen Genuss ganz
San Marzano Tomatensofie, ohne tierische Produkte!

Friarielli, Artischocken, Oliven

& veganer Mozzarella

CAPONATA 16.90 €

San Marzano TomatensofSe,
gegrilltes Gemiise, rote Zwiebeln,

Knoblauch, Tabasco & veganer Mozzarella




SCHNITZEL SCHNITZEL

WIENER ART U 17.90 € LA BLEU 20.30 €
CLASSICA Schnitzel mit Gorgonzola -

Schnitzel mit Zitrone, Sofie, Steakhouse Pommes &

Steakhouse Pommes & Salat Salat

JAGER’'S LIEBLING 19.90 €

Schnitzel mit Pilzrahm- SofSe, - VITELLO KALB

Steakhouse Pommes ¢& Salat

BOLOGNESE

19.90 € SALTIMBOCCA ALLA 31.90 €
ROMANA &

Kalbfleisch in feinster WeifSwein-SalbeisofSe
mit Parmaschinken dazu Steakhouse Pommes

¢ Salart

Schnitzel Bolognese mit
Mozzarella iiberbacken mit

Steakhouse Pommes & Salat

SURF AND TUREF 41.90 € BLACK ANGUS
PREMIUM STEAK

280 g Black Angus Rumsteak 32 90 €
3 Tiger Garnelen auf Triiffle- Mayonnaise i : L
- vom Black Angus Rind (Gmm—fea’)

Black Angus Steak mit

mit hausgemachter Krduterbutter

ANGUS PREMIUM 39.90 €
FILET » Jedes Steak
200 g Black Angus Tenderloin filct Ecoll servieren wir
vom Black Angus Rind (Gmin—fed} mit Eg;lr;gn;;r:ﬁ::hen
mit hausgemachter Krduterbutter & wahlweise mit
Steakhouse- Pommes
oder Rosmarinkartoffeln
L -
BEILAGEN v UPGRADES
StiRkartoffel Pommes 6.50€ Pfeffersofe 3.90€
Truffel Pommes 6.50 € Portweinjus 4.90 €
Parmesan kartoffeln 6.50 € Chimichurri 3.90€
. . Truffelmayonaise 4.90 €
Mediterranes Gemiuse 6.50 € y
Cajun Pommes 4.50 € Gebratene Zwiebeln 3.90 €
Grogenzola solke 4.90 €

Bimi 7.50 €



FISCH

LACHS 27.90 €
Lachsfilet gegrillt mic Kriuterkruste

dazu reis & Salat

... zu jedem Fisch konnen Sie zwischen einer

ROTBARSCH 28.90 €
Ro tbarschfile t geg rillt in Zitronen- Salmoriglio Siciliano - oder Knoblauchsofe wihlen !
Creme dazu Salat und reis

CALAMARI 29.90 €

Calamari mit Ratatouille gefiillcan
parmesan karcoffeln und schwarze

knoblauch aioli

Fiir unsere kleinen Giste

LINGUINE BOLOGNESE 8.90 € SCHNITZEL 10.
WIENER ART

LINGUINE TOMATEN 7.90 €
POMMES 4.

o Alle unsere Hauptgerichte servieren wir auch gerne als Kinder oder Seniorenportion

DESSERT KAFFEE
TIRAMISU 7.90 € ESPRESSO 2.
SCHOKO SOUFFLE 8.90 € ESPRESSO MACCHIATO 2.
Schokoladen Souffle mit Eiscreme

. ) KAFFEE 2.
PISTAZIEN SOUFFLE 8.90 €

. . e L TEE 3.
Pistazien Souffle mit Eiscreme

CAPPUCINO 3.
KAFFEE AFOGATO 5.90 €
Kaffee mit Vanille Eis ESPRESSO DOPPIO 3.
TARTUFFQ 6.90 € LATTE MACCHIATO 3.
Schoko Tartuffo Eis
CREME BRULEE 7.90 €

Mit Zimt und Karamellisierten

Zukerkruste
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

MINERALWASSER 0,2 L 3.00 €
SPESSARTWALD
Classic & Still p. 0,75L 6.90 €
SOFTDRINKS 0,3L 3.20 €
Coca Cola / Coca Cola Zero /

. . 0,4L 4.20 €
Fanta / Sprite / Spezi
BITTER LEMON / TONIC 0,3L 3.60 €
WATER

S S 0,4L 4.60 €

TRADE ISLANDS 0,33L 4.20 €
Eistee Lemon / Eistee Peach
SAN BITTER 0,1L 3.80 €
PILS ALKOHOLFREIE 0,33L 3.90 €
HEFEWEIZEN ALKOHOLFREIE 0,33L 3.90 €

KRAMER SAFTE

APFELSAFT / ORANGENSAFT / 0,3L 3.20 €

JOHANNISBEER / MARACUJA
0,4L 4.20 €

auch als Schorle



KRAMER APFELWEIN

PUR / SAUER / SUSS / COLA 0,25L

PILS \Jﬁ\ 0.3L
L) 0,5L

Vi '
RADLER / COLABIER 0,3L
0,5L
HELLES 0,3L
0,5L

HEFEWEIZEN HELL

HEFEWEIZEN DUNKEL

APERITIVO
MARTINI BIANCO 5CL

APEROL SPRITZ
auch alkoholfrei

LILLET WILD BERRY

e
CAMPARI ORANGE / SODA i/{w;jw‘
vl
PROSECCO 0.11L S
HUGO @L@
auch alkoholfrei

LIMONCELLO SPRITZ

SARTI SPRITZ/ LEMON

3.20€
4.60€

3.20€
4.60€

3.40€
4.80€

4.90€

4.90€

4.20€

6.90€
5.90€

7.90€

6.90€

4.50€

6.90€

5.90€

7.90€

7.90€



APERITIVO

MOJITO

MOJITO ALKOHOLFRIE

SICILIAN SPRITZ

LAVENDER SPRITZ

SPIRITUOSEN 2cl

RAMAZZOTTI

AVERNA

AMARO DEL CAPO

BAILEYS

LIMONCELLO
GRAPPA

AMARETTO

(5P

SAMBUCA

FERNET

OTZBERG

.50

.50

.50

.50

.50

.90

.50

4.50

4.50

4.90

™



SPIRITUOSEN

VODKA

ABSOLUT BLUE

Schweden, klar und weich

BELVEDERE
Polen, Roggen, samtig

GREY GOOSE

Frankreich, besonders mild

RUM

BACARDI CARTA BLANCA

Kuba, leicht und trocken

HAVANA CLUB 7 ANOS

Kuba, sieben Jahre gereift

DIPLOMATICO RESERVA
Venezuela, Vanille, Karamell & Orange

DON PAPA BAROKO
Philippinen, sif3, Frucht & Honig

RON ZACAPA 23

Guatemala, Solera-System, samtig

5.90 €

9.90 €

9.90 €

5.90 €

7.50 €

9.90 €

9.90 €

9.90 €

BRANDY & COGNAC

VECCHIA ROMAGNA
Italien, Etichetta Nera, der Klassiker

CARLOS |

Spanien,Brandy de Jerez, Sherry-Fass

HENNESSY VS
Cognac,krdftig,Eiche & Frucht

COURVOISIER VSOP
Cognac,weich,Vanille &Toffee

REMY MARTIN VSOP
CognacFineChampagne,rund und fruchtig

REMY MARTIN XO
Cognac,langegereift-unser Bester

MICHAEL SCHEIBEL APRICOT
BRANDY

Alte Zeit, Schwarzwald, feine Aprikose

5.90 €

7.90 €

8.90 €

9.90 €

9.90 €

21.90 €

12.90 €

GIN

serviert mit Tonic Water

BOMBAY SAPPHIRE

England, klassischwiirzig

MALFY ORIGINALE
Italien, Wacholder & Zitrus

NORDES ATLANTIC
Spanien, Albarifio-Traube & Eukalyptus

GIN MARE

Spanien,Oliven, Rosmarin & Basilikum

TANQUERAY N° TEN
England, SmallBatch, frische Zitrusfrucht

GRAPPA

NARDINI RISERVA
BassanodelGrappa,imHolzfass gereift

GRAPPA BARRICATA
im Holzfass gereift, mildundweich

NONINO 1897
Friaul,klarundfein, 100 % handwerklich

NONINO MONOVITIGNO
lo Chardonnay, 12 Monate Barrique

BERTAGNOLLI GRAN GRAPPINO
Trentino, Riserva, 18 Monate im Fass

BONOLLO OF AMARONE

Amarone Barrique, warm und samtig

MAZZETTI BAROLO
Piemont,Nebbiolo, imDekanter gereift

8.90 €

12.90 €

13.90 €

15.90 €

14.90 €

10.90 €

9.90 €

7.90 €

7.90 €

7.90 €

9.90 €

12.90 €

UNSERE EMPFEHLUNG

Tanqueray N° Ten als Aperitif,
Diplomatico nach dem Steak,

Mazzetti Barolo zum Espresso.

Gerne servieren wir Ihnen jede Spirituose auch als 4 cl - sprechen Sie uns an!




WHISKY

alle Angaben 2 cl

IRISH BOURBON

JAMESON 6.50 € JACK DANIEL'S 6.50 €

Irland, dreifach destilliert, mild Tennessee, Holzkohle-gefiltert, weich

THE SEXTON 11.90 € GENTLEMAN JACK . 8.90 €

Irland, SingleMalt, Oloroso-Sherry-Fass Tennessee,doppeltgefiltert, besonders mild
WOODFORD RESERVE 9.50 €
Kentucky,SmallBatch,Karamell & Eiche

SCOTCH

JOHNNIE WALKER BLACK 6.90 €

Schottland, 12 Jahre, leicht rauchig J APA NE S E

CHIVAS REGAL 12 6.90 € SUNTORY TOKI 7.90 €

Schottland, weich, Honig & Vanille Japan, leicht, frisch, zitrusbetont

GLENMORANGIE ORIGINAL 12 8.90 € HIBIKI HARMONY 14.90 €

Highlands, Vanille & Zitrus, sehr weich Japan, Blendaus Malt & Grain, seidig

GLENMORANGIE QUINTA RUBAN 10.90 €

Highlands, Portwein-Fass, Schokolade & Minze INDI A N
OBAN 14 11.90 € INDRI AGNE'YA 14.90 €
Highlands,Single Malt, Meersalz & Honig Haryana,SingleMalt,Sherry- & Bourbon-Fass

THE MACALLAN 12 14.90 €

Schottland, Sherry-Fass, dunkle Frucht

FUR DEN EINSTIEG

Mild: Jameson oder Chivas Regal 12.
Kridftig: The Macallan 12.

Besonders: Hibiki Harmony.

Jeden Whisky servieren wir auf Wunsch mit Eis, Wasser oder pur.



UNSERE WEINE

0,2L

BIANCHI

VINI

6.20€

Pino Grigio (Trocken)

6.20€

Chardonay (Halbtrocken )

7.20€

Lugana (Trocken )
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ROSSI.

VINI

6.20€

Montepulciano (Trocken )

6.20€

Nero Davola (Trocken )

6.20€

Primitivo (Trocken )

6.20€

Lambrusco ( Liblich )

W
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Rosato (Trocken )




Allgemeine Hinweise & Informationen

Transparenz wird bei uns GROf geschrieben!
Wir verwenden fur unsere Speisen L’iberwiegend regionale Produkte!
Hier ein kleiner Einblick —filr weitere Informationcn ZU unseren Liefcmnt:en,

sprechen Sie uns gerne an !
OBST & GEMUSE
BIO EIER

Obst & Gemiiseladen Miloud El Jazouli
Odenwdlder Frischeidienst

Kirchstrafle 28,

h s Schnellbacher e.K. ,
Johannes Schnellbacher ¢ 64846 Grofi-Zimmern

Apotheker- Haas- Weg 5
64739 Hochst i. Odw.

ITALINISCHE PRODUKTE

FRISCHER FISCH WaurigGmbH

Buhara Seafood GmbH GrofS- und Einzelhandel
Max- Planck- Strafle 2 Zum Haarstrauch 6- 10
63128 Dietzenbach 63546 Hammersbach

WEINE & SPIRITUOSEN
WEINE & SPIRITUOSEN

Lucren Family GmbH

Babenhduser Strafie 23 Fischer & Trezza Import gmbh

64850 Schaaﬂleim Ulmer strafle 150, 70188 Stuttgart

EIS

Romeo Gastronomicbetriecbe GmbH
Eiscafe Gelato@Caffe

Ob. 1\4arkrsn‘a_/ﬁc 1

64823 Grof-Umstadt

Zusatzstoffe & Allergene

Um zu Erfahren, welche Zusatzstoffe & Allergene in unseren Speisen verarbeitet

werden, sprechen Sie uns an - gerne hindigen wir Ihnen die Liste dafiir aus !

... wiinscht Thnen

das Team von




