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EI_EBTRU N I cu Los mejores cafés del mundo

requieren la mas avanzada
tecnologia de tostado disponible

Tostod% ?I_ectrénico de granos de café y cacao
- % medianté’luz infrarroja para un tostado mas
sdludable en la industria, con los mejores
atributos sensoriales de aroma y sabor:
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Tostador Infrarrojo

E&E / GBIO SCIENTIFIC

Suministro: 220 VAC [ 60 Hz
Linea: Monofdsico y trifdsico
Consumo:10 - 40 Amp
Modelos: 5 Kg y 12 Kg / Batch

Control: Electronico Programable
Temperatura: Variable / rampa
Rotacién: Mezclador variable [ rpm
Funciones: Andlogo y Digital
Enfriamiento: Aire frio temperado
Proceso de tostado: De 18 a 23 min
Opcional: loT logging track (cloud)

Control absoluto del proceso mediante
panel electrénico con grabacion y
monitoreo de los parametros en la nuble

(I0T)

Emision de calor infrarrojo electrénico
mediante la tecnologia de cuarzo y

ceramios (9,000 hrs)

Sistema de enfriamiento con control de
temperatura mediante compresor de
aire frio (Cooler)
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