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Oland Group, un acteur principal dans le secteur du fromage triangle, slices,
fromages a pate pressée et beurre. Avec la fabrication de plus de 40 références
dans une unité industrielle de 20.000 m2, basée a Casablanca, et une capacité de
production annuelle de 15.000 tonnes a travers 12 lignes de production.

Le Groupe emploie prés de 500 personnes et continue d’investir depuis 2017 dans
des installations de pointe notamment en lignes de production de fromage triangle
qui se comptent actuellement a six.

Lunité industrielle qui se conforme a une démarche qualité rigoureuse et qui a valu
a ses installations industrielles récemment trois certifications qualité en
Uoccurrence, Food Safety System (FSSC) 22000, Food Safety management System
Iso 22000 et General Principles of Food Hygiene (GMP)-HACCP.

Ceci résulte de l'engagement du groupe envers les normes les plus élevées de
qualité et de sécurité alimentaire et comme une confirmation de sa volonté d’établir
une culture de qualité et de pratiques slires au niveau de toutes les étapes de
production.

Oland group a réussi a construire une relation solide et basée sur la confiance avec
le consommateur marocain et s’engage a progresser vers un leadership permanent
dans ce domaine et a renforcer la confiance de ses clients en leur fournissant de
nouveaux produits innovants qui répondent a leurs besoins.
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Food Safety System
Certification 22000
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2 FROMAGE FONDU VIVA 3 FROMAGES - juai 3 ugio (ua VIVA ~

Description et utilisation

Un fromage fondu avec une texture crémeuse et onctueuse , une odeur
délicate de fromage et un golt savoureux de 3 fromages:

Le Gouda: au go(t riche et crémeux. LEmmental : avec une note fraiche
et fruitée. LEdam : a la saveur douce et légérement salée. Avec une
portion généreuse de 16 g, Viva 3 fromages est idéal pour une bonne
dégustation. Cette innovation inédite de Oland Group repose sur
Uexpertise métier de nos équipes de Recherche & Développement,
Production et Qualité.
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( Fromage fondu a tartiner h
Campssition Sets de fonte. sel, conservateur, Hguiateur d sciit .
Poids de Lunité Boite de 16 pcs - 208 g | Boite de 24 pcs - 312g 6aagll yjg

Durée d'utilisation
Date limite de consommation 6 mois lilgiul 650
Instructions de conservation recommandées
Conditions de conservation | A conserver dans un frais et sec calag sl Glo b hasing oAl hoyds

Spécifications

valeurs nutritionnelles

Valeurs nutritigpnelles pour 100g : dsflasll oyall
1078 KJ/ 260 Kcal, Matiére grasse [ MG) : 20-25%

Conditionnement - dis=ill

8 portions, 16 portions, 24 portions , 48 portions (3 boites de 16 P), 64 portions ( 4 boites de 16 P),

88 portions (3 boites de 24P et 1 boite de 16P)

Code-barres - 5g4ll

Triangle 3 fromages 8 P : 6111260231012 / Triangle 3 fromages 16 P : 6111260231029 / Triangle 3 fromages 24 P : 6111260231036 /
\Triangle 3 fromages 48 P : 6111260232330 / Triangle 3 fromages 64 P : 6111260232002 / Triangle 3 fromages 88 P : 6111260232019
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/ TRIANGLE VIVA ORIGINAL - Jupil VIVA &lio ﬁ

Description et utilisation

Le triangle viva de couleur blanche, au go(t crémeux, légerement salé

et a la texture onctueuse facile a tartiner. Il apporte des protéines , du

calcium et des vitamines. Le triangle viva original pourrait étre utilisé en

tartine et en cuisine pour relever le go(t de différentes recettes .

b dll paliell aioy .ol Jguug 1uls allo ssainé psh g3 vaul VIVA Silio

ahll (na gl jpall de sl daolsaiiwl 9oy . Gligolivag pouulld \Ailikign Ho
= dalisoll Cilaagll gily eeh clacdl

S

Préparation alimentaire a tartiner

Composition

Fromages, lait écrémé , matiére grasse végétale,
poudre de lactosérum, protéines de lait, Sels de fonte, dudyill
sel, épaississants, conservateur, régulateur d’acidité .

Poids de Uunité

Boite de 16 pcs - 208 g | Boite de 24 pcs - 312g 6aagll yjo

Durée d’utilisation

Date limite de consommation

6 mois gl 630

Instructions de conservation recommandées

Conditions de conservation

A conserver dans un frais et sec walag sl ylo (o hrainy Gujaill hgyds

Spécifications

valeurs nutritionnelles

Valeurs nutritionnelles pour 100g : Tl -
1020 KJ/ 246 Kcal, Matiere grasse ( MG) : 20-25% et

Conditionnement - dirill

Triangle original 96 P (6 X 16 P) e Triangle original 96P ( 4 X 24P)

Code-barres - 394l

\

Triangle Original 16P : 6111260232095 / Triangle Original 24P : 6111260232101 / Triangle Original 96P 16P : 6111260232910 /
Triangle Original 96P 24P : 6111260232927 / Triangle Original 64P : 6111260232118 )
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SLICES AU GOUT CHEDDAR
( Jaub agaiy Ailpb

Description et utilisation

Ces slices au go(t cheddar est lingrédient
idéal a toutes vos préparations et vos
recettes pour un go(t exceptionnel tout en
apportant le coté fondant et gratinant.
dliall Hodall ayspinll 3q3lll liell aflpill
Jwg .gil) pehy Glaag slacdlg Glpanill groal
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SLICES AU GOUT CHEDDAR - jai1 dgsia ailpss

S

Composition Matiére grasse vggetale, poudr’e de lait ecreme, protéines de lait, fromage, Ei ]
sels de fonte, sel, amidon, carraghénane, ardme fromage, conservateurs, colorant . -
Poids de Uunité | 200g | 400g | 8aagll Gjo

Nombre d’unité par caisse | 200g/24 unités de 12 slices | 400G/ 12 unités de 24 slices | 993ia J3 na Jilsagll sac

Durée d’utilisation

Date limite de consommation | 6 mois | elilgiudl 650
Instructions de conservation recommandées
 Respecter la température de conservation entre 0 et 4°C.
Conditions ¢ Respecter la date limite de consommation mentionnée sur U'étiquette Lo .
. i e . el Al s . Ojaill hopu
de conservation digio days 4 9 0 guy o jaill 8)lja days plyial @
dgusll e jodinll dmnilall clgiil Ayyli plpial
Spécifications
valeurs nutritionnelles e Valeurs nutritionnelles pour 100g : dyflsall eyall

1178 KJ/ 281 Kcal ® Protéines : 8 - 10 %

Conditionnement - direill

24 slices : 12 unités de 24 tranches / 12 slices : 24 unités de 12 tranches

Code-barres - s94ll

Slices au golt cheddar12P : 6111260230619
Slices au golt cheddar 24P : 6111260230732
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SLICES SPECIAL BURGER

2 KWL dola pilpb
Description et utilisation

De généreuses tranches idéales pour les burgers !
A réchauffer pour plus de fondant et de saveur .

Ces tranches peuvent étre utilisées sur les toasts

ou roulées dans des sandwiches.
1y pll éullio dyiuw il
oia plaatul ooy Gliedl 9 Yol o syjel rawdl 2o
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4 SLICES SPECIAL BURGER - jépll duali aflpis )
Composition Matiére grasse végétale, poudrle de lait éAcrémé , protéines de lait, fromage, sels dndyill
de fonte, sel, amidon, carraghénane, aréme fromage, conservateurs, colorant.
Poids de U'unité 400g é3agll (jo

Nombre d’unité par caisse

12 unités de 24 slices

993isa J5 nd Jilsagll sace

Durée d’utilisation

Date limite de consommation 6 mois | gl 630
Instructions de conservation recommandées
» Respecter la température de conservation entre 0 et 4°C.
Conditions ¢ Respecter la date limite de consommation mentionnée sur l'étiquette Lo .
. i el A s . Al hopu
de conservation digio dayy 4 9 0 guy (e jaill 8)lpa days plyial @
dguell yde jodinll dnaliall clgiil Ayyli plyial
Spécifications
valeurs nutritionnelles e Valeurs nutritionnelles pour 100g : dyflaall eyl
1178 KJ/ 281 Kcal

Conditionnement - dir=ill

24 slices : 12 unités de 24 tranches

Code-barres - sg4ll

Slices spécial burger 24P : 6111260231548
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SLICES AU GOUT EMMENTAL
/ Jlbigo] dgsi ailyhs

Description et utilisation

Au gol(t délicieux de lemmental, ces

tranches s'adaptent a toutes vos recettes et

apportent fondant et saveur.

goagi ol allpidl 03gl Gdoy 13y3UI JUiieu] @oh o
-olgl g dgdill <l yagig wlileiag gron go
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( SLICES AU GOUT EMMENTAL - Jlhigo] dgis aflyds )
Composition Matiere grasse végéta_le, poudre de ,lait écrérrjé , protéines de lait, Fiy ]
fromage, sels de fonte, sel, amidon, carraghénane, aréme fromage, conservateurs.
Poids de Uunité | 200g | 400g | &aagll Gig

Nombre d’unité par caisse | 200g/24 unités de 12 slices | 4006/ 12 unités de 24 slices | §93isa JS gra Gilaagll sac

Durée d'utilisation
Date limite de consommation | 6 mois | cligiudl 630

Instructions de conservation recommandées

e Respecter la température de conservation entre 0 et 4°C.

Conditions * Respecter la date limite de consommation mentionnée sur l'étiquette o .
. C T i Ojaill hoyu

de conservation digio days 4 9 0wy o jaill 8)lja days plyial @

dguall (e jodinll dntlall clgiil Ayl pljial

Spécifications
valeursnutritionnelles e Valeurs nutritionnelles pour 100g : ayflsall eyall
1178 KJ/ 281 Kcal © Protéines : 8 - 10 %

Conditionnement - dir=ill
24 slices : 12 unités de 24 tranches / 12 slices : 24 unités de 12 tranches
Code-barres - sg4ll

Slices au goGt emmental 24P : 6111260230770
K Slices au golt emmental 12P : 6111260230725 J
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SLICES AU GOUT MOZZARELLA
( L)ljgo dpsiy ailpw e

Description et utilisation
Les slices au goQt Mazzarella apportent une
saveur unigue a vos pizzas.

elail e 13438 Blio (ranai dyjljgall dglis aflpi

S daliredl ol
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e A e s Y
SLICES AU GOUT MOZZARELLA - 1ljgo dgdis ailpu
Composition Matiere grasse végétale, poudr:e de lait écrémé , protéines de lait, fromage, ausyill
sels de fonte, sel, amidon carraghénane, aréme fromage, conservateurs, colorants
Poids de Uunité | 200g | 400g | &sagll Gig

Nombre d’unité par caisse | 2009/24 unités de 12 slices | 4006/ 12 unités de 24 slices | §93isa JS gua Gilaagll sac

Durée d’utilisation

1178 KJ/ 281 Kcal ® Protéines : 8 - 10 %

Date limite de consommation | 6 mois | cligiudl 630
Instructions de conservation recommandées
e Respecter la température de conservation entre 0 et 4°C.
Conditions  Respecter la date limite de consommation mentionnée sur l'étiquette o .
. C e A s i Ojaill hopu
de conservation digio days 4 9 0wy o jaill 8)lja days plyial @
dguell (e jodiall dnilall clgiil Ayl pljial
Spécifications
valeursinutritionnelles e Valeurs nutritionnelles pour 100g : ayflsall eyall

Conditionnement - dir=ill

24 slices : 12 unités de 24 tranches / 12 slices : 24 unités de 12 tranches

Code-barres - 34l

Slices au golt Mozzarella 24P : 6111260230800
Slices au golt Mozzarella 12P : 6111260230756







S Jlgi o9 S

BOULE EDAM VIVA ol
= el g ==

Description et utilisation

Le fromage Edam viva est un fromage fabriqué a partir de lait de vache
pasteurisé. IL est apprécié pour son go(t tres doux, légérement salé et sa
texture onctueuse et crémeuse. Au Maroc , la boule edam , a la forme
sphérique et la crolite de cire rouge est un ingrédient incontournable pour
plusieurs préparations culinaires . LEdam Viva est importé du pays par
excellence de ce fromage: Les Pays-Bas

Uyl allallg 343Ul anshy cagpeoga gupmell pall s o goivan Hia 9o plul o3
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= Isilga : jliol guall 13 sby o elsyl sl PD
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Fromage Edam VIVA - plaalll Gua
Composition - | Matiere grasse laitiere : 82% | dudyill
Poids de L'unité - | 100g/160g/900g/1,9 kg selon le poids | 8aa0ll Ojo
Nombre d’unité par caisse - | 24 U/60U | §93ira JS b Jlaagll sac
Durée d’utilisation
Date limite de consommation | 6 mois | lilgibndll 630

Instructions de conservation recommandées

Conditions de conservation

e A conserver entre 2 et 6 °c Al hgyds

Spécifications

valeurs nutritionnelles

eMatiere grasse 44%

e Valeurs nutrionnelles pour 100 g : dudlaell ‘o.!_ajl
1345 KJ /323 Kcal,, Lipides 24 g,

Protéines 26g, sel 2,6, glucides Og

Conditionnement - direill

1,7 kg : 6 unités /900 g : 6 unités / Portion : 6 kg

Code-barres - 594l

Boule 1,9 kg : 6111260230091 / Baby Edam boule 900 g : 6111260230459 /
\_ Portion Baby Edam 100 g : 6111260231951 / Codes selon les poids )
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% BEURRE VIVA 6aj

~

Description et utilisation

Notre beurre est fabriqué a partir de la creme du lait de vache.

Il est riche en matieres grasses , ce qui lui donne une texture
onctueuse et un goQt savoureux.

Le beurre Viva peut étre tartiné sur du pain ou utilisé comme
ingrédient dans de préparations tels que les patisseries , les sauces
ou les plats cuisinés pour apporter un go(t authentique.
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4 Beurre pasteurisé doux
Composition - Matiere grasse laitiere : 82% dudyill
Poids de l'unité - 200g/500g /1kg selon le poids 6aagll (jo
Nombre d’unité par caisse - 24 U/60U 993ixa J$ ua Jilaagll sac
Durée d’utilisation
Date limite de consommation | 6 mois clilgindll 630

Instructions de conservation recommandées

Conditions de conservation

¢ Respecter la température de conservation entre 0 et 4°C. ST ooy P
¢ Respecter la date limite de consommation mentionnée sur l'étiquette

Spécifications

valeurs nutritionnelles

eValeurs nutritionnelle 100g ¢ Kcla : 745 | KJ : 3063
* Matiére grasse:82% e Extrait sec (ES) : 83 % dyflsall ayall
e Protéine : 0,7g ® Sucre : 1.0 g » Sel : 0,03g

e Lipide 82g » PH : 4,80

Conditionnement - div=ill

200g sous vide : 12 unités / 200g : 60 unités

Code-barres - s394l

82% MG, sous-vide 200 g : 6111260231937 / 82% MG, aluminium 200 g : 6111260230015
\_ 82% MG, aluminium 500g : 6111260230022 / 82% aluminium 1kg : 6111260230039 )






