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REGLAMENTO DEL CONCURSO DEPARTAMENTAL
“FAENA DE DEGULLADO DE CACAO”
13° SALON DEL CACAO Y CHOCOLATE DE COLOMBIA — ARAUQUITA, 2026

Este concurso tiene como objetivo visibilizar ante el publico las arduas y
extenuantes jornadas que anteceden a la produccion de un grano de
excelente calidad. Asimismo, busca promover la integracion familiar vy
resaltar el valioso aporte de la mujer en el cultivo de cacao.

Requisitos y condiciones de participacion:

1. Inscripcion previa: Las parejas interesadas deberdn inscribirse a través
de la pdagina web oficial del evento:
https://salondelcacaoychocolate.com/

2. Convocatoria:

Las parejas inscritas serdn convocadas con antelacion al lugar del evento
para realizar la faena de degullado.

3. Conformacién de las parejas:

Cada pareja debe estar conformada por un hombre y una mujer con
vinculo de afinidad o consanguinidad (e]. esposos, hermanos, madre e
hijo, etc.).

4. Desarrollo de la competencia:

e Previo dl inicio de la competencia, el comité técnico recordard
publicamente las reglas del concurso a tfodos los participantes.

e La faena consistird en llenar un recipiente (balde), utilizando los
partidores y demds elementos dispuestos por la organizacion.

e Las mazorcas de cacao serdn suministradas por la organizacion.

e Se evaluard la destreza, limpieza y eficiencia en el degullado.

e Se aplicard una penalizacién de 1 segundo por cada grano de
cacao que caiga fuera del balde y por cada placenta
encontrada en la masa recolectada.

e El ganador serd la pareja que complete la faena en el menor
tiempo posible, considerando las penalizaciones aplicadas.
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CORPORACION SALON DEL CACAO Y CHOCOLATE COLOMBIA

e El uso de elementos de proteccidn personal, como guantes, es
responsabilidad exclusiva de cada parficipante.

e La organizacion no se hace responsable por accidentes o lesiones
que puedan ocurrir durante el desarrollo de la competencia.

5. Jurado técnico:

La competencia serd dirigida y evaluada por un comité técnico
conformado por un profesional y dos técnicos con experiencia en
cacao. Ellos determinardn los ganadores de los tres primeros puestos,
con base en criterios técnicos previamente establecidos.

6. Premiacion:

e Se anunciardn los ganadores con las respectivas explicaciones del
jurado.

e Se enfregard un diploma de reconocimiento y premios en efectivo
y/0 especie para los puestos 1°, 2°y 3°, el domingo 09 de agosto de
2026.

.OQ@saIondelcacaoychocolatecolombla
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FICHA TECNICA INCRIPCION DE PAREJAS PARA EL COCURSO "FAENA DE
DEGULLADO DE CACAOQO"

DEPARTAMENTO

MUNICIPIO

VEREDA

NOMBRE DE LA FINCA
NOMBRE DE LA DAMA
DOCUMENTO DE IDENTIDAD
NUMERO DE TELEFONO
NOMBRE DEL CABALLERO
NOMBRE DE LA DAMA
DOCUMENTO DE IDENTIDAD
CORREO ELECTRONICO
PARENTESCO




