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C h a m p i ñ o n  a l  A j i l l o       2 0 0      
Champiñones salteados con chile guajillo, ajo y vino
blanco servido con rodajas de pan.

G u a c a m o l e      2 2 0      
Aguacate, cebolla, ajo, cilantro, sal de grano y chile
serrano.

Sashimi  natural  de  pescado o camarón       230     
Laminas finas de pesca del día (120 gr) ó camarón,
bañado con salsa de soya, jugo de limón,  ajonjolí,
aguacate y rodajas de cebolla.

Sashimi Spicy de pescado o camarón      250 
Laminas finas de pesca del día (120 gr) ó camarón, bañado
con salsa de soya, jugo de limón,   ajonjolí, rodajas chile
serrano, aguacate y rodajas de cebolla.

C o c t e l  d e  C a m a r ó n     2 6 0  

C a m p e c h a n a      2 9 0

A g u a  C h i l e  d e  C a m a r ó n     

V E R D E  C O N  S E R R A N I T O         

R O J O  C O N  C H I L T E P I N

P l a t o  B o t a n e r o  d e  l a  B a j a      3 2 0
Camarón, pulpo, callo de almeja, caracol, bañado con
salsa marisquera de la casa.

T o s t a d a  T o d o s  S a n t e ñ a    1 9 0
Cubitos de atún y mango, cebolla morada y cilantro
acompañado de salsa de mango con un toque de
habanero. 

T o s t a d a  L A  G O L O S A       2 6 0
Pate de atún ahumado, y cubos de atún con aguacate,
cebolla morada, un toque de aceite de ajonjolí, bañado
con nuestra salsa marinera de la casa. 

L a  m i t o t e r a     3 8 0

T o s t a d a  d e  P U L P O     2 2 0
Laminas de pulpo, cebolla morada, pepino, limón y
cilantro   bañado con nuestra salsa marinera de la casa.

F i s h  &  F r i e s       2 8 0
Dedos de pescado en tempura acompañado de ensalada
de col y papas a la francesa.

2 8 0

2 8 0

C H I L E S  J A L A P E Ñ O S  R E L L E N O S      1 7 0

E S Q U I T E S  C O N  C A L L O  D E  A L M E J A    1 8 0

Q U E S O  F U N D I D O  C O N  C H O R I Z O        1 6 5  

A R O S  D E  C A L A M A R      1 8 0

Torre de mariscos pulpo, callo de almeja, camarón, caracol,
pepino, cebolla morada, tomate, cilantro, apio con un
ceviche de atún con aguacate en la parte superior, bañado
con salsa marisquera especial de la casa.

Chiles jalapeños (3 pzs) rellenos de marlín ahumado,
queso philadelphia, envueltos en tocino guarnición de
aderezo chipotle  

Combinación de elote amarillo y blanco salteados con
mantequilla y epazote, acompañados de callo de almeja
flameados con licor de naranja guarnición mayonesa tajín

Queso Monterrey Jack con longaniza y chile jalapeño
guarnición con rodajas de pan con chimichurri 

Aros de calamar tempura con aderezo ranch

e m p a n a d a s  d e  a t ú n  A H U M A D O       1 5 0
Tres empanadas de Atún con aderezo chipotle 

Sopa de Tortilla        160
Caldo de pollo con tomate servido con tiras de tortilla
crujientes, aguacate, pollo y queso derretido.

Sopa de Mariscos        290   
Fondo de Mariscos  camarón, caracol burro, pulpo, jaiba,
callo de almeja y pescado.

Crema de Almejas        190

crema de elote rostizado          160
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Ensalada César      190 

T O D A S  L A S  E N S A L A D A S  L L E V A N  L E C H U G A  R O M A N A
O R G A N I C A  Y  C O N  P R O T E I N A  L L E V A N  ( 8 0 G R )

Lechuga romana orgánica, tomates cherry asados,
crutones y queso parmesano.

2 3 0
2 6 0
2 8 0

Ensalada Orgánica     190 
Lechuga romana orgánica con zanahoria, betabel,
tomate cherry rociada con una vinagreta miso.

CON PECHUGA DE POLLO A LA PARRILLA

CON ARRACHERA A LA PARRILLA

CON CAMARONES A LA PARRILLA 

C O N  P E C H U G A  D E  P O L L O  A  L A  P A R R I L L A

C O N  A R R A C H E R A  A  L A  P A R R I L L A

C O N  C A M A R O N E S  A  L A  P A R R I L L A  

Ensalada especial      200   
Queso de cabra, arándanos, manzana verde, tomate cherry,
rociada con vinagreta balsámica y nueces, caramelizadas.

2 4 0
2 6 0
2 9 0

C O N  P E C H U G A  D E  P O L L O  A  L A  P A R R I L L A

C O N  A R R A C H E R A  A  L A  P A R R I L L A

C O N  C A M A R O N E S  A  L A  P A R R I L L A  

Pasta con Camarones       360  

T O D A S  L A S  P A S T A S  S O N  P E N N E  Y  S E  S I R V E N  C O N  P A N

Pasta con camarón a elegir salsa al tequila, pesto o
pomodoro.

Pasta con mariscos       460     

Con callo y camarón en salsa pesto.
Pasta pesto         380

Con camarón, pulpo y callo en salsa pomodoro.

Quesadillas Gobernador      260
Quesadillas 3 pzs rellenas de guiso de camaron
acompañadas de un abanico de aguacate y salsa macha 

Quesadillas de Mariscos       290
Quesadillas 3 pzs rellenas de guiso de mariscos camarón,
pulpo, callo de almeja, caracol burro, acompañados de un
abanico de aguacate y salsa macha 

Pasta alfredo con pollo     320

Q u e s a d i l l a s  d e  A t u n  A h u m a d o     2 8 0   
Dos piezas con guarnición de arroz pesto y salsa de tomate.

Ceviche de Camarón         290
Camarón marinado en jugo de limón, aceite de oliva,
cebolla, tomate, cilantro y aguacate.

Ceviche de Pesca del Día        280    
Pescado de temporada, marinado en jugo de limón, aceite
de oliva, cebolla, tomate, cilantro y aguacate.

Ceviche mixto de CAMARON y pescado      300
Camarones y pescado macerados en jugo de limón, aceite
de oliva, cebolla, tomate, cilantro y aguacate.

2 3 0
2 6 0
2 8 0

Camarones a su elección con guarnición de
VEGETALES SALTEADOS  y pure de papa       340
AL AJO
AL AJILLO
A LA DIABLA
EMPANIZADO 

Camarones Coco         360   
Empanizados de coco cubierto con una deliciosa salsa de
chabacano, guarnición  de vegetales salteados y puré de
papas.

CaLLO DE HACHA a su elección con Guarnición
ENSALADA VIETNAMITA y pure de papa        640
FLAMEADO CON LICOR NARANJA
AL AJO
AL AJILLO,
EMPANIZADO
MANTEQUILLA 
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Pechuga Rellena     350
Pechuga de pollo (220 gr) rellena de queso de cabra,
champiñones cebolla y pimiento morrón, enrollada con tocino,
cubierta con salsa de chipotle, guarnición de vegetales salteados
y puré de papas.

Filete de pescado fresco (230 gr) cubierto con crema
de tequila y Jalapeño, guarnición vegetales salteados
y puré de papas.

Pesca del Día (230 gr)  a su elección
guarnición de arroz y pure de papa       290  

Pesca del día al Tequila       380

jaiba PREPARADA a su elección con guarnición de
arroz y ensalada lechuga, pepino , cebolla morada
y tomate cherry con aderezo ranch        380 

AL AJO

AL AJILLO

A LA MANTEQUILLA

AL AJO

AL AJILLO,

PARRILLA

EMPANIZADO 

Pesca del día al cilantro       320

Pesca del día a la veracruzanA       320
Filete de pescado fresco (230 gr) cubierto con salsa
especial veracruzana, guarnición arroz

Filete de pescado fresco (230 gr) con una salsa
bechamel al cilantro y con espinaca, guarnición pure y
vegetales salteados.

combinación DE Langosta (cola chica 200 gr)
preparada a su elección Y camarones a la diabla,
guarnición de vegetales salteados y pure de papa

AL AJO

AL AJILLO

A LA MANTEQUILLA

COMBINACION DE LANGOSTA (cola chica 200 gr)
PREPARADA a su elección  Y ARRACHERA angus (350 gr)  
con guarnición vegetales salteados y pure de papa

AL AJO

AL AJILLO

A LA MANTEQUILLA

340

850

1,650

LANGOSTA thermidor (completa 750 gr)   1,300

Rellena con champiñones, pimientos y cebolla salteados con
mantequilla y vino blanco bañada de salsa bechamell y
queso parmesano, vegetales salteados y pure de papa.

Pechuga de pollo (220 gr) a su elección  guarnición
de arroz y pure de papa   260

AL AJO

FAJITAS

A LA PARRILLA

EMPANIZADO 

medallón de atún sellado (220 gr) con una
costra a su elección de pistache o ajonjoli      320  
Guarnición de ensalada vietnamita y papas cambray
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Camarones Imperiales        380
Camarones rellenos de queso monterrey jack, enrollados con
tocino guarnición de puré de papa y vegetales salteados.

Chiles rellenos camarón y queso       280    
Guarnición guacamole y arroz



C h i c h a r r ó n  d e  P e s c a d o  P a r g o  &   
C a m a r o n e s  C a j u n       3 9 0

C o m b i n a c i ó n  M a r  y  T i e r r a      6 8 0
Arrachera Angus (350 gr) con camarones a la diabla, con
vegetales salteados y pure de papa. 

P u l p o  G l a s e a d o        3 8 0

P u l p o  a l  M o j o  d e  A j o       3 5 0
Acompañado de vegetales salteadas y pure de papa.

C o s t i l l i t a s  d e  P u e r c o      3 8 0
Cubiertas (300 gr) con salsa de frambuesa asada y
chipotle, guarnición una pieza de elote amarillo y pure de
papas.

Guarnición guacamole y aderezo ranch

Salteado con pimientos, cebolla morada, champiñones,
tomate cherry, bañado con salsa ponzu y jugo de naranja,
guarnición papa cambray.

e s p e c i a l       6 9 0

Contenedor para llevar    

N U E S T R O S  P L A T I L L O S  S E  P R E P A R A N  A L  M O M E N T O  C O N
P R O D U C T O S  D E  L A  M A S  A L T A  C A L I D A D ,  P O R  L O  Q U E
A G R A D E C E M O S  S U  T I E M P O  D E  E S P E R A .

f l a n  n a p o l i t a n o     1 3 0

C h i c o                5

G r a n d e             1 0

Con fruta de temporada.

T O D O  C A M B I O  E N  E L  M E N U  T I E N E  U N  C O S T O  E X T R A .

A L  E V I T A R  E L  D E S P E R D I C I O  D E  A L I M E N T O S  N O S
A Y U D A S  A  M A N T E N E R  N U E S T R O S  P R E C I O S

T R I L O G I A       6 9 0  
Arrachera, camarón y pechuga de pollo, salsa, queso
asado, nopal, cebollas cambray y chiles toreados

Rib eye, chorizo, frijoles, queso asado, nopal,
cebollas cambray, chiles toreados a elegir salsa roja
o verde.

C h e e s e c a k e          1 3 0

R i b  E y e   C O R T E  E S P E C I A L      8 5 0
A la parrilla (380 gr) guarnición  guacamole,  chiles
toreados, papas y cebolla cambray.

A r r a c h e r a  A n g u s  a  l a  P a r r i l l a   6 8 0
Filete a la parrilla (350 gr) guarnición guacamole, cebolla
cambray, salsa chimichurri y chiles toreados.
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Pesca del día zarandeado de la baja     320
Filete de pescado fresco ala parrilla (230 gr) cubierto con
adobo especial de la baja, cebolla caramelizada con
mantequilla, guarnición de arroz y vegetales salteados

empapelado de mariscos    380
Filete a la parrilla (350 gr) relleno de pulpo, callo de
almeja, caracol burro, cebolla, tomate, cilantro, salsa
especial, guarnición arroz

pescado frito    380 MEDIANO    420  GRANDE
Pescado el gramaje depende del tamaño del pescado,
guarnición de ensalada de lechuga, tomate, pepino, cebolla
morada y aderezo ranch.


