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Esquites con Callo de Almeja Flameado
Elote amarillo y blanco salteados con mantequilla y epazote,
acompañados de callo de almeja (100 gr) flameado con licor de naranja.
Servido con mayonesa, tajín y totopos crujientes. Signature
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01 Molotes de Plátano & Queso 180
Masa de plátano macho maduro  (140 g)   re l lena de
queso (4  pcs) ,  dorada por  fuera y  suave por  dentro,
sobre un espejo de mole y  crema.
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A p e r i t i v o s

06Crema de Frijol Negro Tradición 160

Aterciopelada crema de fri jol negro (200 g),  servida con
láminas crujientes de tortil la,  queso fresco, aguacate,
cebolla y chile Simojovel.

07
Delicada sopa mexicana elaborada con fondo de
jitomate asado (250 ml), chiles secos y finas hierbas.
Servida con tiras crujientes de tortilla, aguacate, pollo
desmenuzado, cebolla morada, chile guajillo y queso

Sopa de Tortilla Clásica 190

C r e m a s  &  S o p a s  

20002Queso Fundido con Chorizo 
Queso Monterrey Jack fundido con chorizo (80 gr).
Acompañado de tortillas de harina y chimichurri spicy.

Carpaccio del Pacífico 280
Finísimas láminas de jurel fresco (180 g), marinadas con toque
cítrico, aceite de oliva extra virgen y especias de la casa. 

03 260

04

Tartar de Atún 330
Dados de atún fresco (210 g), marinados con cítricos y salsa ponzu,
realzados con especias sutiles. Acompañado de aguacate y cebolla morada.
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08 Ensalada Especial de la Casa

290

Mix de lechugas, sofisticada con queso de cabra
cremoso, arándanos, manzana verde fresca, tomates
cherry, nueces caramelizadas, zanahoria y betabel,
realzada con vinagreta balsámica de la casa.

Personalízala con proteína a la parrilla:

Pechuga de pollo (170 gr) 

Camarones (145 gr) 360
08a

08b

E n s a l a d a s

240

Signature
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15 Signature
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P a s t a s

Pasta penne salteada con camarones frescos (145 g), bañada en la
salsa de tu elección: pesto aromático o pomodoro tradicional.

Todas nuestras pastas se preparan al momento y se
acompañan con pan dorado artesanal.

Penne con Camarones 360

Pasta penne salteada con jugosa pechuga de pollo a la
parril la (170 g),  bañada en cremosa salsa Alfredo. 

Penne Alfredo con Pollo 290

Platos Fuertes Baja Premium
11
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Medallón de atún (220 g) sellado al punto perfecto, cubierto con
fina costra de ajonjolí. Acompañado de papas cambray al romero
y vegetales salteados al ajo con aceite de oliva. 

Medallón de Atún en Costra de
Ajonjolí 340

Chile relleno de exquisito picadillo de res (120 g), delicadamente
equilibrado con piloncillo, pasitas y plátano macho, sobre un suave
espejo de frijol y tiras doradas de tortilla. 

Mixe Chile Tradicional 260
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Filete fresco (220 g) bañado en suave crema de tequila y jalapeño.
Acompañado de pure rustico y vegetales salteados en mantequilla
cítrica. 

Pesca del  Día al  Tequila 380

Camarones (145 g) crujientes en coco dorado, bañados con
delicada salsa de chabacano. Servidos con vegetales salteados en
mantequilla cítrica. 

Camarones Coco Dorado 380

15
Filete fresco (230 g) en salsa de mantequilla al limón y alcaparras
flameadas con Controy,  Acompañado de pure rustico y vegetales
salteados.

Pesca Punta Lobos 380

16
Pulpo fresco (160 g) marinado en adobo de la casa y asado a la parrilla
al estilo tradicional, encurtido de cebolla y habanero. Acompañado  ,
papas cambray y vegetales salteados.

Pulpo a la Talla 460

Signature
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Cost i l l i tas  ( 3 10  g )  bañadas  en  sa lsa  de  f rambuesa
asada  con  toque  de  ch ipot le .  Acompañadas  de
e lote  amar i l lo  y  papas  cambray  a l  romero .

Costillitas de Cerdo a la Frambuesa 460

Rib  Eye  (460  g )  jugoso  y  l l eno  de  sabor ,
acompañado de  papas  a  la  f rancesa ,  queso
parmesano   y  a io l i  de  habanero .

Rib Eye Especial 1,200

Arrachera  ( 3 50  g )  con  ench i lada  de  mole ,  f r i jo les
re f r i tos ,  guacamole  f resco  y  papas  a  la  f rancesa .  

Tampiqueña Tradicional 620
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23 Cheesecake de Temporada 
Cremoso cheesecake (200 g) preparado al estilo
clásico, bañado con salsa de guayaba y cajeta.

Flan Napolitano Tradicional 
Clásico flan napolitano (208) de textura aterciopelada,
elaborado con leche, huevos y un delicado toque de vainilla,
cubierto con caramelo dorado. 

130

Los precios están expresados en pesos mexicanos (MXN).

Cualquier modificación o ajuste en los platillos tendrá un costo
adicional.

Nuestros platillos se preparan al momento con ingredientes
frescos y de la más alta calidad; agradecemos sinceramente su
tiempo y preferencia durante su elaboración.

Al evitar el desperdicio de alimentos, nos ayuda a mantener
precios justos y a continuar ofreciendo una experiencia
gastronómica responsable y sostenible.

140

👑luxury21

18
Rel lena  de  queso  de  cabra ,  champiñones ,  cebol la
y  p imiento  morrón ,  enro l lada  en  toc ino  y  cub ier ta
con  sa lsa  de  ch ipot le .  Serv ida  con  pure  rust ico .

Pechuga Suprema 380

17

C r u j i e n t e s  t r o z o s  d e  p e s c a d o  ( 2 2 0  g )  y  c a m a r o n e s
( 6  p i e z a s )  e s t i l o  c a j u n ,  A c o m p a ñ a d o s  d e
g u a c a m o l e  f r e s c o  y  a d e r e z o  r a n c h  c r e m o s o .

C h i c h a r r ó n  d e  P e s c a d o  &
C a m a r o n e s  C a j ú n

480
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Tacos 

Hamburguesas 

Nachos  
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A r r a c h e r a

C a m a r o n

P e s c a d o  

Guarnición guacamole, chiles toreados y limón

Guarnición ensalada de col, guacamole y limón

Guarnición ensalada de col, guacamole y limón

A la plancha
capeado

Pastor 
Capeado
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Hamburguesa Sirloin BBQ
Tropical
Jugosa carne de sirloin  100% premium, queso suizo derretido,
cebolla blanca caramelizada, rodaja de piña asada, lechuga fresca,
tomate y nuestra salsa BBQ artesanal. Todo en pan artesanal con
papas a la francesa doradas al punto.

Hamburguesa Cajun
Sirloin Deluxe
Carne de sirloin 100% premium, sazonada con especias cajún,
acompañada de queso suizo derretido, cebolla blanca caramelizada,
crujiente tocino, champiñones salteados, lechuga fresca y tomate.
Todo en un pan artesanal y servida con papas a la francesa doradas
al punto. 

290

280
300

240
280

( 3 piezas)

380

380

Totopos crujientes preparados diariamente, cubiertos de
frijoles refritos, gratinados con una mezcla de queso
Monterrey Jack y Chihuahua, guacamole, salsa mexicana,
crema ácida y rodajas de jalapeños.

Nachos sin proteína      200

Nachos con pechuga de
pollo a la parrilla                            

280

Nachos con carne asada        300
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