Pardo

MENCIA
D.O. BIERZO

Zona + suelo Nota de cata

Valtuille de Abajo, (Villafranca del Bierzzo), al Vistaicolor intenso de tonos granates.
noroeste de Ledn. . .

Altitud sobre 600 m. Nariz " predeominaslasfruta pero

El suelo es de tipo arcilloso con pran presencia rapidamente aparecen diversidad de
de arena. aromas como tostados, frutos secos,

aromas especiados:.
Clima
Biolea:cuerporsiedoso yrpotente con U

Continental. final fresco y mineral.

Elaboracion Maridaje

@cecina vguwesos ¥bhacalae¥al
Aj0 arrtiero, carnes a la brasa

Elaborado con cepas centenarias: procedentes de
pequefias parcelas.

Maceracion durante un mes en fudre de madera.
Miezeclladdelracimos enteros v despalilladoe.

ElNprocesotde vinificacionves lentos no hay

control de fermentacidn. PaIdO

[fosiremiontados ¥ sonrdiarrols Bsicdhacen e nor
gravedad.

NOELIA
Envejecimiento de 14 meses en barricas de roble DE PAZ
francés, madera usada. ’ R




