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PRIETO PICUDO
D.O. LEON

Zona + suelo Nota de cata

Pajares de los Oteros. Vista:granate intenso con ribetes
Altitud 750m. h

. azulados.
Suelos arcillosos con cantos rodados.

Nariz:muy aromdmatico, notas de

Clima juventud, frutos rojos.
| Boca: entrada fresca e intensa. Paso
Continental. largo y persistente.
Elaboracion .1
Maridaje

Fermentacidn en fudre de madera abierto.

)09 , | q U ad Legumbres, cecina, pastas PRIETO Bi

e elaboradas, arroces, carnes

Maceracidn durante 20 dias. rojas

Remontados diarios muy suaves., F

Buscando la complejidad realizamos una mezcla Mmodrmellomabouat——
. — . . . . COOo. Wz Gue aalo wa. Lrossduro.,

al final afadiendo una parte de vino envejecido "y mother salted metrtob—

esery time imode e pranke

NOELIA A
o)) DE PAZ e

more than wine

durante un afo en barrica.




