El Mismo

MENCIA
D.O. BIERZO

Zona 1= Suelo N()ta de cata
Villafranca del Bierzo, al noroeste de la : . : .
Co . , Vista:granate intenso comn ribetes
provincia de Ledn. ol o
Altitud sobre 600m. :

Suelo arcilloso con presencia de arena. .
Nariz fratas snegrashyraromas Ifescos:

Clima Boca:"expresivoren ellpaladar, mucha
frata vy recucerde a hierba scea:
Continental Cuerpo sedoso, paso intenso con final
fresco.
Elaboracion Sy
Maridaje
Cepas de 60-80 afos Cecina Nquesos Mbaedlaeval
Fermentacion en deposito Inox. ajo arriero, carnes a la brasa

Mfaceracionlconspastas /(0 ¥dias:

Los remontados diarios se hacen por gravedad.

[aintenciomn es tener poca extraccion de tanine ELL. MISMO
vepotenciartlaNtextiiraraterciopeladasdenla |
variedad.
Hacemosituncoupage finalcon Vinocnvejecido NOELIA

devotrasramadasiparardarlercompliejidad: © DE PAZ

more than wine




LPrOSTO

PRIETO PICUDO
D.O. LEON

Zona + suelo Nota de cata

Valdevimbre, al suroeste de Ledn.
Altitud 750m.

Suelos arcillosos con cantos rodados.

Vilista:pranate intenso con ribecies
azulados.

Nariz:muySarenmamaltico "notas de

Glima juventud, frutos rojos.
| Boeca i entrada freseca e intensa. Paso
Continental. largo v persistente.
Elaboracion o
Maridaje
I;S;mentamon,en ftidre dedmadelr.a“alc)ilerto. Legumbres, cecina, pastas PRIETO PICUDO
o con raspon, €l reésto despalillado. elaboradas, arroces, carnes
Maceracidon durante 20 dias. rojas
Remontadoes diaries muy suaves. 2
Buscando la complejidad realizamos una mezcla e
al final ahadiendo una parte de vine envejecido My mother satled e et

esery time imode opranks

NOELIA A
o)) DE PAZ ——

more than wine

durante un afo en barrica.




PO TO

PRIETO PICUDO
PO BRG]

Zona + suelo

Gordoncillo, al suroeste de Ledn.
Altitud 750m.
Suelos arcillosos con cantos rodados.

Clima

Continental.

Elaboracion

Seleccién de uvas con buena acidez.
Directamernte "de prensa a deplositon
Fermentacion entinex " Con temperatilta
controlada

130 =160

Levaduras autéctonas.

Nota de cata

Mista:-color tosaipalo.

Nariz: frutilles rojos, piel de
melocoton,

Boca: nniuoso, fresco y persistenic.muy
aromadmatico, notas de juventud, frutos
FO]OS.

Maridaje

Combina perfectamente ¢oil
platos fresicos. salmon, mariscos
o arroces caldosos

NOELIA
ol DE PAZ

more than wine

PRIETO PICUDO




Grizzly

PRIETO PICUDO
D.O. LEON

Zona + suelo Nota de cata

Valdevimbre, al suroeste de Ledn.
Altitud 750m.

Suelos arcillosos con cantos rodados.

Vilista:pranate intenso con ribecies
azulados.

Nariz:muy aromomatico, notas de

Clima juventud, frutos rojos.
| Boca: entrada fresca e intensa. Paso
Continental. largo v persistente.
Elaboracién o
Maridaje
Maceracidn durante mds de un mes en futre de Fesgumbresicecinapastas
madera mezcla de racimo entero v AR elaboradas, arroces, carnes
porcentaje de despalilliado: fojast

El ' proceso de vinificacion es lento: sin forzar
eXxiracecion vy con suaves ' remontados por
gravedad.

Clon este trabajo conscguimos conservar lLas
principales ‘caracteristicas de la variedad. NOELIA
Envejecimiento de 18 meses en barricas de roble o DE PAZ
frances alternando madera nueva y madera
usada.

more than wine



ILAVO/Z

DEL VINADOR

ALBARIN
D.O. SIN D.O.

Nota de cata
Zona + suelo

Villamnhan, ‘al surreste de Leon: Es un vino complejo y divertido que

Altitud 750m: Provoeca Sensaciones.

Suelo calcareo.
Vista:color dorado intenso.

Clima Nariz:muy marcado por frutas
tropicales:

Gontincntaln : : . :
Boca: amplio con un final salino vy

fresco

Elaboracion Maridaie

Platos de fusidn, asiatica,

Fermentacién muy lenta controlada por frio y
crudos, arroces...

crianza oxidativa de 12 meses en barricas
usadas.

NOELIA
o)y DE PAZ




PRIETO PICUDO
DO S LN SO

Zona + suelo

Valdevimbre, al sureste de Ledn.

Altitud 750m.

Suelos arcillosos con cantos rodados

Clima

Continental.

Elaboracion

Vinedoskeentendrios wltalca liidadiderestos
viedos y la vendimia manual en el momento
optimo (finales de octubre, con un poco de
sobre maduracion) hace que las elaboraciones
Alplenas Ncecesiten IMIErvVencion:

20% de uva entera pisada por el método
teadicional e lSrestoresidespalillade:
Maceracidn de 20 dias aproximadamente. Mas
del /) "mesessen ‘blarrica de roble frances:.

Nota de cata

Es un vino puro y sincero.
Vista:
Nariz:frutadncprarmadiira:

Boca:intenso, con fino tostado de
madera ¥ recuerdos de soto bosgue.

Maridaje

Plate s anisaldos ' esiofados
carnes rojas y de caza,
quesos curados.

NOELIA
o) DE PAZ

more than wine




PRIETO PICUDO
IR ORI SE 1IN D) NS ()

Zona + suelo

Benazolve,Arddn, al sureste de Ledn.
Altitud 750m.

Suelos arcillosos con cantos rodados

Clima

Continental.

Elaboracion

Vinedoskeentendrios wltalca liidadiderestos
viedos y la vendimia manual en el momento
optimo (finales de octubre, con un poco de
sobre maduracion) hace que las elaboraciones
Alplenas Ncecesiten IMIErvVencion:

20% de uva entera pisada por el método
teadicional e lSrestoresidespalillade:
Maceracidn de 20 dias aproximadamente. Mas
demlt7amesesNenibarricabdeNroblefrances:

Nota de cata

Es un vino puro y sincero.
Vista:

Nariz:fruta’ v "notas mincrales poco
reconocidos en los vinos de nuestra
zona.

Boca ligeron v vertical " CoNNINtenso
postgusto.

Maridaje

Plate s anisaldos ' esiofados
carmes N rojas N yadeNcaza
quesos curados.

NOELIA
o) DE PAZ

more than wine




Pardo

MENCIA
D.O. BIERZO

Zona + suelo Nota de cata

Valtuille de Abajo, (Villafranca del Bierzzo), al Vistaicolor intenso de tonos granates.
noroeste de Ledn. . .

Altitud sobre 600 m. Nariz " predeominaslasfruta pero

El suelo es de tipo arcilloso con pran presencia rapidamente aparecen diversidad de
de arena. aromas como tostados, frutos secos,

aromas especiados:.
Clima
Biolea:cuerporsiedoso yrpotente con U

Continental. final fresco y mineral.

Elaboracion Maridaje

@cecina vguwesos ¥bhacalae¥al
Aj0 arrtiero, carnes a la brasa

Elaborado con cepas centenarias: procedentes de
pequefias parcelas.

Maceracion durante un mes en fudre de madera.
Miezeclladdelracimos enteros v despalilladoe.

ElNprocesotde vinificacionves lentos no hay

control de fermentacidn. PaIdO

[fosiremiontados ¥ sonrdiarrols Bsicdhacen e nor
gravedad.

NOELIA
Envejecimiento de 14 meses en barricas de roble DE PAZ
francés, madera usada. ’ R




Polar

ALBARINO
D.O. RIAS BAIXAS

Z.ona + suelo

Situados en Salnés, Pontevedra.
Suelos de arena y granito.

Clima

Atlantico, temperaturas
moderadas todo el affo y alta
pluviosidad.

Elaboracion

[Fafermentacion se realiza en depositoside
AcerorinoxidablieNcontconttolNdestemperatura

I almite 7c |la S finia |WI'e vasuniaspainics d eS v iinlo
fermeniadoe en fudre de madera.

Nota de cata

Vistaibrillante, amarillo pajizo con ribetes
acerados y algln reflejo dorado.

Nariz:marcado caracter varietal, clitricas,
toques de fruta tropical, recuerdos minerales y
notas herbaceas y balsdmicas muy

refrescantes.

Boca: sabroso y fresco, con un buen recorrido
untuoso y muy agradable.

Contenida acidez que nos acompafia hasta
llenar el paladar y dejarnos un sutil recuerdo
amargo.

Maridaje

Ensaladas frutales con alifios
balsamicoes,  ecarmes de ave ¥
parrilladas S de N verdura Wwariada.
pescados, mariscos, pulpo a
Feirar

NOELIA
ol DE PAZ

more than wine




LraJSTO

ALBARIN
D.O. LEON

Nota de cata

Zona + suelo Vista:color dorado intenso con ribetes
acerados.

Valdevimbre, al suroeste de Ledn. , . .
Altitud 750m. Nariz:-destacan “losi N aromnias " primarios

Suelos arcillosos con cantos rodados. d? la uva, forutas de hueso como
ciruclaNorallbaricolaue

Clima Boca: sensacidon de un vino calido por
SUNcxiruclurapecroMn oslsorprcndeNeon
unare xquisitadalcidez MinmalNgueSlicEhacle

Continental. Un vino fresco v persistcnte.

o~ LOARIN
Elaboracion T "
Maridaje | I
Pircctamente de prensa a deposito de inox. Aperitivos, menestras de |
Fermentacidn l.enta a baja temperatura. verduras, pescados,  carnes 15 e e a0,
Uinavie7 N icrminadasslalferment aci on S cAND als i g blanecas o la leonesa sopa de suands hosio wodes s
barricas de roble francés. trucha. M mismesatiad me

whan | wes naag i

e

NOELIA
o) DE PAZ

more than wine




LrOoStO

FINCA EL BARRANCO

PRRSIEESTN GRS PRINE U RIDRE)
P @ 1 EEO SN

Zona + suelo

Valdevimbre, al suroeste de Ledn.
Altitud 750m.

Suelos arcillosos con cantos rodados.

Clima

Continental.

Elaboracion

Vendimia a mano.

Seleccionamoes uvas de la parte mas soleada y

con elisuelodmas pedresoso derestal fineca cn
particular, "El Barranco

Nota de cata

Vista:brillante, vivo rojo picota.

Nariz:predominan frutas negras

maduras, raspon v tostadeos de madera
bien'intesrados

Bocaiintenso de largo recorrido. Notas
de astringenclia caracteristicas de la

variedad qgue se iran afinando en
botella:

Maridaje

Legumbres, cecina, pastas
elaboradas. arroces, carnes rwojas.

NOELIA
o DE PAZ

more than wine




