
plant
based
holidays

2 4  &  3 1
d e c e m b e r



K A A S K R O K E T
Vegan kaaskroket -  tartaar  -  salade van rode biet   

boerenkool  /  spruit jes  /  pompoenpit jes

C A N N E L L O N I
Cannel loni  van witte kool  -  tofu & amandel

r icotta -  zongedroogde tomaat & paprikasaus

V O L  A U  V E G G I E  
Pastei  -  champignon -  no-chicken -  wortel   

venkel  -  roomsaus

VOORGERECHT
keuze uit



L I N Z E N G E B R A A D
Linzengebraad -  champignonroomsaus

aardappel/knolselderpuree 
gestoofde rode kool  met v i jgen

K N A P P E R I G E  P O M P O E N
Pompoen met quinoa/hennep korst

boerenkool  en walnoot -  gepofte boekweit  
currysaus-  chimichurr i  -  “ feta”  -  cashewnootjes

S T O V E R I J
Seitan -  champignon -  wortel  -  aardpeer  

wit lofsalade -  past inaakfr iet jes

HOOFDGERECHT
keuze uit



C H E E S E C A K E
Cheesecake op basis  van noten -  blauwe bes 

boden van dadels  en amandelen

C H O C O L A D E C A K E
Luchtige chocoladecake  
chocoladefrost ing -  kokos

T I R A M I S U
Koff ie  -  amaretto -  cashew -  cacao

NAGERECHT
keuze uit



www.dekleinkeuken.be

VIA WEBSITE

BESTELLEN

 24 OF 31  DECEMBER
15h30 -  17h

OPHALEN

Eén voor- ,  hoofd en nagerecht = 45 EUR
(Er kan ook afzonderl i jk  besteld worden)

(z ie bestel formulier)

PRIJS


