



C U R R Y  -  2 1
Aardpeer -  bloemkool  -  tofu -  kokos

r i jst  -  c itroen basi l icum

P I Z Z A  -  2 1 *
zoete aardappelbodem pesto basi l icum - 


geroosterde kikkererwten -  art is jok 
seitan (+2 eur)

Plantbased 
Diner




SUGGESTIES VAN

DE MAAND

MIX AND MATCH

DESSERT



Chocoladetaart  -  6
Carrot  cake -  6

Warme frangipane met i js  -  10
Chocolade- en bietenmousse -  6






Aardappel  Wedges -  7  

Hummus -  7
Koolsalade -  6

No-chicken wings -  12
Soep -  5

'Le Seitanist '  plankje -  15
cornribs -  1 1











Naanbrood -  6

Zuurdesembrood -  4
Homemade falafel  -  10

past inaakfr iet jes  -  7
Muhammara -  7

Geroosterde spitskool  -  10
Venkel  s inaas salade -  6



*T i jdens grote drukte kan dit  wat langer duren dan voorzien



DRINKS 

Zie suggestiebord

FLESJE CAVA 20 CL

€ 4HOME MADE LIMO

€ 4,5

WHISKY SOUR € 12
ESPRESSO MARTINI € 9

HOME MADE KOMBUCHA

ZIE SUGGESTIEBORD 4

MORE

€ 13

SUGGESTIES

SPA € 2,5

BRUIS
PLAT
FLES € 8

COLA / ZERO € 4

ICED TEA € 4

GROEN / ROOD / ZWART / MATE

GINGER BEER €4,2

TONIC €3,5

FRIS

KOFFIE € 2,5

CAPPUCCINO (soy/oat) € 3,5

LATTE MACHIATTO € 3,5

FLAT WHITE € 4

THEE (or tea?) € 3,5
groen
zwart
wit
gember
gember sinaas munt
bessen
kamille
pepermunt

ESPRESSO € 2,5

DOPPIO € 3

WARM

€ 13GIN TONIC

WIJN

KRUIDIGE WARME APPELSAP € 5

LE FORT TRIPLE (blond) € 4,5

JULIA BEER € 4,5

VIE RUIMTEGIST € 5

BRUGSE SPORTZOT
alcoholvrij

€ 4

BIER 

MARTHA BROWN EYES € 4,5

Fles Dédé IPA 75 cl € 18

(support vzw Dédé)

MOINETTE BIO € 4,5

OMER € 4,5


