
                                      GASTROBAR

TO BREAK THE ICE...

FROM THE GARDEN

Cantabrian anchovies olive XL  
Homemade pickled anchovies  
Magdalena-style potato salad  
French Guillerdeau oysters No. 3  
Smoked sardines in butter  
Roast meat seasoned with lemon and pepper  
Squid croquettes with sobrasada and honey  
Chicken stew croquettes  
Picanha carpaccio with Parmesan   
100% acorn-fed Iberian ham  
Payoyo cheese  
WAGYU beef jerky  
Soria-style pork cracklings

  24 €
  12 €
  12 € 
 4.5 € Und
  14 €
  14 €
  16 €
  14 €
  20 €
  22 €
  14 €
  24 €
  14 €

Grilled little gem lettuce with smoked sardine and spicy mayo
Little gems, burrata, cherries, nuts and vinegar
Tomato, northern tuna, red onion
Grilled leek with parmesan cream
Roasted red pepper, Basque style
The bravas potatoes
Grilled artichokes with parmesan and cured beef
Sweet potato fries

15 €
15 €
15 €
14 €
12 €
13 €
14 €
14 €

SINS IN BRIOCHE

Ox jerky and Parmesan cream
Andalusian squid, onion, cilantro, and spicy mayonnaise
Sobrasada, cheese, and honey
Grilled meat, roasted red pepper
Roasted pepper and northern bonito

14 €
15 €
13 €
13 €
13 €

Spicy Gordal Olive
Finger-licking Olives
Anchovy Gilda
Double Anchovy Gilda
Marriage Gilda
Cured Meat and Cheese Gilda
Raquel Chips
  

FROM THE BAR...

5 €
 4 € 
3 €

 3 € 
4 €
4 €

 3 € 

ALL PRICES INCLUDE VAT



MEATS ON THE BBQ JOSPER...

22 €
14 €
21 € 
26 €
18 €
18 €
14 €
18 €
26 €
28 €
76 €

Wagyu burger, cheese, bacon ...
Grilled pork snout
Grilled Iberian lizard
Boneless suckling pig bar
Iberian pork cheek in red wine
Grilled country chicken thigh
Beef meatballs in sauce
Grilled beef sweetbreads
Grilled ribeye
Grilled veal sirloin
40-day aged beef ribeye premium grilled (1kg)

THE LAST WHIM...

Creamy cheese and pistachio
Creamy cheese and lotus
Muffin carrot cake
Caleta coffee cake
White chocolate treat
Graixonera tipic from ibiza

9 €
9 €
9 €
9 €
9 €
8 €

GASTROBAR

All our grilled meats come with delicious French fries

Tuna carpaccio
Salmon and avocado tartare
Classic sea bass ceviche
Squid with sobrasada
Andalusian-style fried squid
Grilled baby cuttlefish with picadillo
Galician-style octopus
Lazy shrimp omelet
Garlic shrimp
Grilled Mediterranean red prawn
Tempura prawn
Grilled sea scallops, 6 pcs

THE CORNER OF THE SEA...
18 €  
18 €
18 €
18 €
17 €
16 €
20 €
18 €
18 €
34 €
16 €
20 €

ALL OUR DESSERTS ARE HOMEMADE

ALL PRICES INCLUDE VAT

ASK OUR STAFF ABOUT OUR ALLERGENS



                                      GASTROBAR

PARA ROMPER EL HIELO...

DE LA HUERTA

Anchoa del cantábrico XL
Cecina de WAGYU
Carpaccio de picaña parmesano y setas en escabeche
Jamón ibérico 100% bellota 
Queso Payoyo
Carne asada aliñada con limón y pimienta 
Boquerones en vinagre caseros
Ensaladilla de la Magdalena
Ostras francesas Guillerdeau Nº3
Sardina ahumadas en mantequilla
Croquetas de calamar con sobrasada y miel
Croquetas de cocido pollo 
Torreznos de Soria 

  24 €
  24 €
  20 €
  22 €
  14 €
  14 €
  12 €
  12 € 
 4.5 € Und
  14 €
  16 €
  14 €
  14 €
 

Cogollos a la brasa con sardina ahumada y spicy mayo  
Cogollos, burrata, cherries, frutos secos y vinagre
Tomate, bonito del norte, cebolla morada 
Puerro a la brasa con crema de parmesano
Pimiento rojo asado, estilo País Vasco 
Las patatas bravas 
Alcachofas a la brasa con parmesano y cecina
Fritas de boniato

15 €
15 €
15 €
14 €
12 €
13 €
14 €
14 €

PECADOS EN BRIOCHE

Cecina de de buey  y crema de parmesano 
Calamar andaluza, cebolla, cilantro y mayonesa picante
Sobrasada, queso y miel
Carne asada, pimiento rojo asado
Pimiento de asado y bonito del norte 

14 €
15 €
13 €
13 €
13 €

Aceituna gordal picante
Aceitunas chupa dedos
Gilda de anchoa
Gilda doble boquerón 
Gilda matrimonio
Gilda de cecina y queso 
Patatas fritas Raquel
  

DE LA BARRA...

5 €
 4 € 
3 €

 3 € 
4 €
4 €

 3 € 

TODOS LOS PRECIOS SON IVA INCLUIDO



CARNES A LA BRASA JOSPER...

76 €
22 €
26 €
28 €
14 €
18 €
14 €
21 € 
28 €
18 €
18 €

Chuletón de Vaca madurada premium 40 días (1kg )
Hamburguesa de wagyu, queso, bacón ...
Entrecote a la brasa
Solomillo de ternera a la brasa
Albóndigas de vaca en salsa
Mollejas de vaca a la brasa
Morro de cerdo a la plancha
Lagarto ibérico a la brasa
Lingote de cochinillo deshuesado con pimientos asados 
Carrillera de cerdo ibérico al vino tinto
Contramuslo de pollo pages a la brasa

EL ULTIMO CAPRICHO...

Cremosa de queso y pistacho
Cremosa de queso y lotus                 
Carrot cake de magdalena
Tarta cafe caleta
Golosa de chocolate blanco
Graixonera

9 €
9 €
9 €
9 €
9 €
8 €

GASTROBAR

TODAS NUESTRAS CARNES A LA BRASA VAN ACOMPAÑADAS DE RICAS PATATAS FRITAS

Carpaccio de atún
Tartar de salmón y aguacate
Ceviche de corvina clásico
Calamar con sobrasada
Calamar a la andaluza
Sepionet a la plancha con picadillo
Pulpo a la gallega 
Tortilla vaga de gambas al ajillo
Gambas al ajillo
Gamba roja mediterraneo a la brasa 
Gamba en tempura 
Zamburiñas a la brasa 6und

EL RINCON DEL MAR...
18 €  
18 €
18 €
18 €
17 €
16 €
20 €
18 €
18 €
34 €
16 €
20 €

TODOS NUESTROS POSTRES SON CASEROS

TODOS LOS PRECIOS SON IVA INCLUIDO

PREGUNTA A NUESTRO PERSONAL POR NUESTROS ALERGENOS
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