
MENÚ



PATATAS BRAVAS
Papas rústicas en cubos bañadas
con salsa brava picante,
acompañado de chorizo. $18.400

Empanadilla Japonesa, rellena de
setas y almendras. Servida con
salsa de albaricoque. $17.000

Endiabladas.  $20.500

GYOSAS

ENTRADAS 



PATACONES CON TODO

Trio  de Patacones con: 
Ceviche de Mango
Chicharrones Veg y Pique 
Guacamole y hogao $18.400



EMPANADAS DE LA CASA
Empanadas con el sazón unico de Veggie
Beans, rellenas de NO pollo o Ropa Vieja
acompañadas de aji de la casa. 
$4.600 UND

A LO MERO NACHOS
Deliciosos nachos con salsa brava, frijo refrito,
nuestro chorizo veggie, guacamole y  salsa de
queso vegana
$22.000



PLATOS FUERTESPLATOS FUERTES



ESTOFADO RÚSTICO

Cazuela de frijol negro con albóndigas de plátano
maduro, arroz, portobelos y vegetales parrillados,
araña de plátano con guacamole, chorizo de la casa
y chicharrón. $34.500



WAT ETIOPE
Plato  etiope a base de distintos estofados: Lenteja
rosada, champiñones y tofu wot, kale y espinaca,
papa y remolacha y ensalada fresca de tomate y
perejil. $ 29.700

STREET CURRY
Cremoso enconcado asiático a base de leche
de coco y vegetales rostizados, acompañado
de sticky rice y mango. 
$32.400



PASTA  BOLOGNESA
Pasta  de tu elección con bolognesa de
hongos , acompañada con rúgula fresca. 
                                                               
                                                                $29.800

TOFU PAD THAI
Clasico plato asiatico, con vegetales salteados,
pasta de arroz, mani triturado y trozos de tofu
marinado. 
                                                                $26.500



PORTOBELLO SANDWICH

Sandwich de portobelos marinados y asados,
cebolla caramelizada, tomate, rúgula y hummus

de albahaca en suave pan ciabatta,
acompañado de chips a elección. $34.600



AJIACO SANTAFEREÑO
El clásico ajiaco santafereño con trozos de NO
pollo. Acompañado con arroz, aguacate y
patacón con hogao. 
$25.500

CAZUELA DE FRIJOLES
Cazuela de frijoles rojos, con chicharon de orellana, chorizo
veggie, platanitos, hogao, papas fosforito y maiz tierno.
Acompañado de arroz y aguacate. 
Disponible Sabado y Domingo
$29.800



STREET FOODSTREET FOOD



NOT YOU ABUELA´S BURGUER

Proteina a base de soya y leguminosas,
chicharrones crunchy de orellana,
hummus de berenjena ahumada y salsa
cremosa de chipotles y ajos asados.
(ligeramente picante) 

Servida con Pan Brioche de 
PANADERIA ROCKS y papitas a la francesa
con alioli de ajo. 

$31.000

Vegan Burguer FEST 2025
★★★★★



SPICY LOUISIANA NO CHICKEN SANDWICH

Spicy sandwich con proteina crocante de soya
texturizada bañado en salsa chipotle, pepinillos
agridulces, cama de rugula con papas rústicas

BURGUER CRIOLLA

CHORIPAN TRADICIONAL

Chorizo de garbanzos, seitan y pimentón ahumado en
pan tipo baguette suave con mayo chipotle y
chimichurri. Con papas rústicas y coleslaw.

CRISPY TASTY BURGUER

Proteina de lentejas marinadas y apanadas, salsa tasty con
pepinillos, cebolla caramelizada, tocineta y vegetales. 

Acompañada de papas rústicas

$27.800

$29.500

Hamburguesa criolla de morcilla home made, vegan
mayo, setas tempura y hogao. 

Servida con papas criollas y rodajas de jalapeños fritos. 

$28.500

$23.200
STREET FOODSTREET FOOD



Disponibles de lunes a viernes de 12m a 3:30pm

Menú primavera / Tofu y
champiñones al pesto con arroz

jazmine, ensalada de repollos
,papas rusticas; acompañado de

sopa del dia.

Milanesa de NO pollo en salsa
napolitana, pasta del dia,

ensalada del huerto y
champiñones wot.

Lentejas Rancheras / Cazuela de
lentejas con chorizo  la parrilla y
hogao criollo, arroz, albóndigas
de plátano maduro, chicharron

de orellanas y ensalada del
huerto.

Menú Cubano: Moros y
cristianos , acompañados de

patacones, enzalada del huerto y
mojo cubajo. 

Elige entre posta cartagenera en
salsa o fishless de berenjena

apanada, acompañanda de arroz
con coco, ceviche de mango y

patacones

$25.200  Acompañado con bebida del dia  y postre

Un menú diferente de lunes a viernes
Veggies del Dia

LUNES: MARTES: MIERCOLES: 

JUEVES: VIERNES: 



POSTRES
DESAYUNOS

&



de naranja y amapolas
Porción: $12.100
Completa: $70.000

TORTA DE CHOCOLATE
Torta de chocolate rellena de frosting de vainilla bañada con

mermelada de frutos rojos. 
Porción: $14.200

Completa: $98.500

H O R N E A D O S

H O J A L D R E  D E  C H A M P I Ñ O N  A L  A J I L L O  

Pan hojaldrado relleno champiñones al ajillo
 $5.000

H O J A L D R E  E S P I N A C A  

Pan hojaldrado relleno espinaca tofu champiñon. 
 $5.000

TORTA DE CHOCO FRESA

TORTA DE NARANJA

con chia y arequipe de coco
con mani triturado.
Porción: $7.900
Completa: $55.000

TORTA DE ARANDANOS

con ralladura de limon 
Porción: $11.800
Completa: $90.000



PIE DE MANZANA
Porción: $10.800

Completo: $74.000

AD IC IONES
PROTEINAS ADICIONALES 
Porción de Papas
ALbondigas de Platano (5 unds).

$8.000
$6.000
$5.000

TORTA DE ZANAHORIA

Torta de zanahoria rellena de frosting de vainilla bañada en
salsa de uchuva y nueces. 

Porción: $10.200
Completo: $76.000

V E G G I E  B E A N S  A N D  S H A K E S



V E G G I E  B E A N S  A N D  S H A K E S

PIDE NUESTRAS TORTAS
COMPLETAS PARA TUS
CELEBRACIONES
Tortas de 8, 12 y 16 porciones
Pidelas con un dia de anterioridad



CRUMBLE DE MORA

Cuadrados crocantes de avena, coco y
nueces rellenos de dulce de Mora y fresa.

Porción: $4.400

P A R A  A C O M P A Ñ A R  E L  P O S T R E

Americano 
Capuchino*
Mocachino*
Masala chai*
Aromática de frutas

$4.200
$7.100
$8.300
$7.500
$3.800

Bebidas calientesBebidas calientes

 ¨*Producto con leche de almendras

I C E D  L A T T E  C O N  L E C H E  D E  A L M E N D R A S $14.200



Tamal hecho con masa de maíz y arroz, arveja,
garbanzo, papa, zanahoria, soya texturizada,
seitan y perejil liso. 
Acompañado con Cacao en leche de almendras y
pan horneado en casa. 
$22.000

Pericos de Tofú, acompañados de pan horneado
en casa con mantequilla de ajo. 
Con Cacao en leche de almendras y Jugo natural
$16.000

de siempre‌

DESAYUNOS‌
nuevos

Disponibles Sabado y domingo desde las 8am



SHAKE BERRY BOWL
Keto berry shake servido con penaut butter
banana, granola, trozos de mango, goji berrys y
coco deshidratado. 
$24.900

SHAKE AYURVEDIC BOWL
Ayurvedic  shake servido con granola cítrica
con nueces y frutos secos, fresas y semillas de
chía.
 $24.900



PEREZOSO
Waffle de avena y leche de almendras
acompañado de banano, fresas, mix de quinoa
pop y coco deshidratado con arequipe de coco
de la casa y bebida de tu preferencia. 
$25.400

CAPRICHO
Waffle de puré de papa especiado
acompañados con pericos de tofu y fresca
mayonesa casera de cilantro  con horneado
del dia  y bebida de tu preferencia.
$26.300



V E G G I E  B E A N S  A N D  S H A K E S

SHAKES

K E T O  B E R R Y  S H A K E
ENERGÉTICO, SILVESTRE Y CREMOSO. Batido en agua de coco, 
fresas, banano, mora, jengibre fresco, coco deshidratado, hojuelas
de quinua, chia y cardamomo.  $12.800

S U P E R  G R E E N  E N E R G Y  S H A K E
ENERGIZANTE, FRESCO, VIVO Y DIGESTIVO. Con base 
de té verde, espinaca, pepino, manzana verde, limón y menta fresca.  $11.500

N U E S T R A  T I E R R A  S H A K E
ALEGRE E INTENSO. Batido en leche de coco, chontaduro, borojó,
mango y goji berries.  $13.300

A L O E  S H A K E
REFRESCANTE, AROMÁTICO Y ESPUMOSO. Batido en leche de coco, 
piña, banano, sábila, jengibre fresco y yerbabuena.  $13.300

A Y U R V E D I C  S H A K E
NOBLE, MEDICINAL, LIGERO Y VITAL. Batido en leche de almendras,
mango, cardamomo, limonaria, cúrcuma, pimienta y limón.  $13.300

C A C A O  S H A K E
ROMÁNTICO Y ESTIMULANTE. Batido en leche de almendras, 
cacao en polvo, nibs de cacao, banano y mantequilla de maní.  $14.900

C L A S S I C  S H A K E
TRADICIONAL, REVITALIZANTE Y FRESCO. Batido en leche 
de almendras, fresas, banano y canela en polvo.  $14.900

P I N K  V E L V E T

SUAVE, SUTIL Y REFRESCANTE. Batido en leche de almendras,
guayaba, banano, cardamomo y agua de rosas.   $14.900

BEBIDAS



C E R V E Z A S
Cerveza Club Colombia
Cerveza Hisca de VilladeLeyva

$8.500
$15.000

J U G O  N A T U R A L  

L I M O N A D A  H I E R B A B U E N A  

L I M O N A D A  C E R E Z A D A  

$8.000
$6.600
$7.800
$8.900
$12.500

K O M B U C H A  D A R :  
Bebida con bajo contenido de alcohol a base de 
panela y te fermentado

Sabor natural, jenjibre, piña, flor de jamaica, café

V E G G I E  B E A N S  A N D  S H A K E S

S O D A S  D E  F R U T O S  R O J O S  O  A M A R I L L O S $11.200

P R O T E I N  S H A K E
NUTRITIVO, VITAL Y CREMOSO. Batido con leche de almendras, 
banano,  aguacate, maca, chia y avena                      $14.900

P I D E  T U  S H A K E  F A V O R I T O  C O N
H E R B I V O R E  P R O T E I N

C R E A T I N A  3 G R . . . . . . . . . . . . . $ 3 . 0 0 0

P R O T E I N A  D E  A R V E J A
S A B O R  A  C A R A M E L O  3 0 G R . . . . . . . $ 9 . 0 0 0

P R O T E I N A  D E  S O Y A  
S A B O R  A  V A I N I L L A  3 0 G R . . . . . . . . . . $ 9 . 0 0 0

A G U A  C O N  G A S  
A G U A  S I N  G A S

$4.800
$4.200

Proteinas Veganas 

L I M O N A D A  N A T U R A L  



S I G U E N O S
y  c o m p a r t e  t u  e x p e r i e n c i a

e n  i n s t a g r a m
@ v e g g i e _ b e a n s
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BOGOTÄ


