
Menu
Vorspeisen

Kopfsalat Blättchen & Rote Blätter
Mit Rauchlachs

25.50

Melonen-Rucola-Burrata Salat
 Cotto “Bauernschinken”

26.50

Spaghetti mit Pulpo & Chorizo
Tomaten-Knoblauch Sauce

28.50

Italienische Wildspargel 
 Speck & Steinpilz Rahm Sauce

26.50

Rucola-Hüttenkäse-Mandarinen
Parmesan Salat (v)

19.50

Champagner Creme Suppe
St. Jakobs Muschel & Babyspinat 

18.50

Ziegenkäse & Jamon Serrano
Honig Feigen

25.50

Weisse Spargeln mit Foie Gras
Morcheln & Rotwein Sauce

29.50 

Hauptspeisen

Seeteufel mit Langostinos
Bärlauch Risotto

58.50 

Kabeljau & Garnelen 
Safran Sauce, Junges Gemüse

56.50 

Wildspargel mit Kirschtomaten
Gebratener Lachs, Kräuter Sauce

49.50 

Kalbsfilet im Speckmantel
Gratin, Eierschwämmli Sauce

55.50 

Lamm Nierstück
Trüffel Risotto

49.50 

Rindsfilet “Café de Paris“
Weisse Spargel

56.50

Pappardelle mit Blaukäse
Grüne & Weisse Spargel (v) 

39.50 

½ Hummer Schwanz & Pulpo
“Mediterranean Style”

In Tomaten Sauce
Babyspinat & Knoblauch

59.50 

Bon Appetit


