
Vorspeisen

Mango Yellow Fin Tuna 
Avocado Tartar

29.50 

Grüne Spargel 
Auf Himbeer Gazpacho

Warmer französischer Ziegenkäse
mit Waldhonig & Parma Schinken

31.50 

Trüffel Nudeln
mit frischen Morcheln

& Babyspinat
28.50 

San Marzano Tomaten
mit Pesto, Buffalo Mozzarella 
Rucola & gebratenem Speck

27.50 

Wassermelone
Feta, Minze & Rucola Salat

23.50 

Feldsalat mit gebratenem Lachs
Terriaki Sauce & Koriander

27.50 

Rucola, Birnen, Apfel
Parmesan Salat mit Speckstreifen

25.50 

Wir berechnen eine kleine Zusatzgebühr wenn Gerichte geteilt
werden. Wir nehmen Rücksicht auf Allergiker, fragen Sie nach
unserer Ernährungstabelle & Nahrungs Deklaration. Alle Preise
sind in SFr und inklusive der gesetzlichen MWST,

Hauptspeisen

Dieter Meier Rindsfilet vom Grill
mit “Spanish Chorizo”

 & geröstetem Speck
Bratkartoffel, Café de Paris

65.50

Kalbsmedaillon im Speck 
Auf Spargeln

Morchel Sauce
 “Chakalaka” Gratin

58.50

Lamm Nierstück vom Grill 
Folien Kartoffel

Creme Fraiche mit Schnittlauch
Tomatiertes Gemüse 
& Chimichurri Sauce

52.50

Hummer Spaghetti
69.50 

Kabeljau vom Grill
Asiatisches Gemüse

Mango Chilli Chutney
51.50

Tuna Steak vom Grill
Auf Koriander “Fried Rice”

53.50 

Lachstranche 
Auf Prosecco Risotto

Limetten Crème Fraiche
49.50

BON APPETIT


