Vorspeisen

Rucola, Birnen, Parmesan

Apfel-Speck Salat
21.50

Penne Pasta mit Sobrasada

Basilikum-Cashew-Pesto
Grana Padano Parmesan
19.50

Foie Gras mit Hibiscus Erdbeer Gelee

Brioche Toast
34.50

Carpaccio von Roten Gamberoni
Lachrogen & Kaviar Balsamic Perlen

Sprossen & Brioche Toast

35.50

Franzosischer Ziegenkiise

mit Himbeeren, Erdbeer Gazpacho
Rucola & pikante Chorizo
26.50

Kiirbis Creme Suppe

mit Malayan Curry & Kabeljau
19.50

Hauptspeisen

Dieter Meier Rindsfilet vom Grill
Chorizo Kartoffel
Café de Paris
62.50

Kalbsmedaillon im Speckmantel
Gemiise, Chakalaka Gratin
Morchel Rahm Sauce
57.50

“New Zealand”

Lamm Nierstiick vom Grill
Auf farbigen Karotten, Kirschtomaten

Ofenkartoffel, Chimmichurri Sauce
51.50

Kabeljau Steak

auf griinen & weissen Babyspargeln
Safran Sauce
49.50

Steak haché a cheval

vom Schweizer Wagyu Beef

Rosti & gebratenem Ei
48.50

Lachstranche & Garnele
Auf Kirschtomaten Zucchini

Pernod Sauce
49.50

Rigiblick Fish Topf
Garnelen, Lachs & Kabeljau
Gemiise, Kartoffeln & Champagner Sauce
63.50 Gemiise

Maispoularde
Gratin & Senf Sauce
48.00



