MENU

Vorspeisen

Wilde griine Spargel & Morcheln

mit “Jamon Serrano” (36 Monate gereift)

29.50

Rucola, Wassermelone, Feta (v)
Salat
24.50

Mango Tango
mit “Cajun” Lachs
27.50

Ahi Tuna Avocado Mango Tartar
28.50

Lauwarmer Franzosischer Ziegenkase (v)

Auf Erdbeer Gazpacho
24.50

Tomaten “San Marzano” (v)
mit Mozzarella di Bufala
23.50

“Octopus” Salat mit “Spanish Chorizo”

Bratlerkartoffeln & Rucola
26.50

“Micro Greens” Salat (v)
mit Parmesan & Waldbeeren
18.50

Wir berechnen eine kleine Zusatzgebiihr wenn Gerichte geteilt werden. Wir
nehmen Riicksicht auf Allergiker, fragen Sie nach unserer Ernahrungstabelle &
Nahrungs Deklaration. Alle Preise sind in SFr und inklusive der gesetzlichen
MWST.

Hauptspeisen

Kabeljau vom Grill
Mango Chutney & Sommergemiise
52.50

Lachstranche vom Grill mit “Alioli”
Zucchini & Kirschtomaten
49.50

Seeteufel & Langostinos
Safran Sauce, Sautiertes Gemiise
“Pommes Nature” Wiirfel

62.50

“New Zealand Lamb Chops” vom Grill
Bratkartoffeln mit Rosmarin & Gemiise
Chimichurri

54.50

Gegrilltes Rindsfilet “Dieter Meier”
Café de Paris

Ofenkartoffel mit Krduter & Gemiise
68.50

Kalbsmedaillon im Speckmantel
Gratin & Morchel Rahm Sauce
58.50

Pappardelle mit Knoblauch Garnelen
51.50

“Fried Rice” mit Pouletstreifen
“Asian Style”
49.50

BON APPETIT



