Guten Appetit

Gemuse Wrap

Saftiges Gemuse gewickelt in einer Tortillia
Gefullt mit knackiger Rucola

Serviert auf Blattsalat mit Aubergine Dip (v)

Tuna Wrap
Mit cremiger Fullung aus Thunfisch, Zwiebeln, Mais
und Paprika, serviert mit Sommer Salat & Wasabi Dip

Gazpacho Andaluz

Erfrischende kalte Stiid-Spanische Gemtise Suppe
Serviert mit Brot, Tomaten, gehackte Paprika

Eier & Croutons (v)

Rigiblick Salatteller

Bunte Blattsalate, Tomaten, Avocado, Paprika
geriebener Hartkdse, angemacht mit unserem
Hausdressing

Mit rassig-gewdurzten Poulet Streifen

Mit Knoblauch Garnelen

Avocado Mango Tuna Tartar
In einer wurzigen Soja Marinade
Auf kaltem Mango Spiegel serviert

Crevetten Cocktail
Baby Crevetten an “Thousand-Island-
Dressing” mit Remy Martin verfeinert

Rigiblick Apero Plattli

Ein paar Landjéiger, Bindner Salziz 95g
Tomaten, Essig Gurken, Silberzwiebeln
Tilsiter 100g, Le Gruyeére 100g, (auch gut fir 2
Personen)

Gruner Salat
Junger Blattsalat mit Chefs’ Hausdressing (v)

Dessert.

Coupe Romanoff
Vanille Eis, Erdbeeren, Rahm

Coupe Dédnemark
Vanille Eis, Schokoladen Sauce, Rahm

Coupe Rigiblick
Mango & Himbeeren, Zitro Sorbet

Coupe Francaise
Jet 27 Likér (14 %), Schoko Eis, Rahm

Glace & Sorbet
Vanille, Erdbeer, Schokolade, Cassis, Zitro, Apfel
Pro Kugel

Tages Wéihe mit Glace
Mit Sahne

Heisse Specials

Knoblauch-Garnelen Spaghetti
In Knoblauch sautierte Garnelen
Mit frischer Petersilie und Oliven Ol

Schweins Schnecke
Gebraten & serviert mit “Baked Potatoe” &

Creme Fraiche & Speck Fullung, Sommer Salat

Ojo de Agua Ribeye(200g)

Vom Chef Federico gebraten, verfeinert mit
seiner “geheimen” Tomaten-Kréuter Marinade
Serviert mit Blattsalat, einer “Baked Potatoe”
Und Chefs’ raffinierter Jalapefio Fullung

Lachs & Felchen
Frittiert in unserem hauseigenen Krauter-Bierteig
Serviert auf buntem Blatt Salat & Sauce Tartare

Unsere Gerichte werden mit Brot serviert - Und falls es
nicht ausreichen sollte, einfach gegen Aufpreis nachbestellen.

Brot Portion Extra
Frisches Baguette

Baked “Potatoe” (ohne srot)

Im Ofen gebackene Kartoffel auf Salat serviert

Mit verschiedenen Fullungen zur Auswahl:

e Jalapefios mit Creme Fraiche

e Gerésteter Speck mit Philladelphia Rauchlachs
¢ Schnittlauch Creme Fraiche

* Sautiertes Gemiise mit “Cheddar Cheese”

Deklaration: Rindfleisch Argentinien, Lachs: Norwegen (Z)Yellow Fin Tuna:
Indischer Ozean, Crevetten in Lake: Danemark Felchen:Schweiz,
Garnelen:Vietnam (Z), Bratwurst: Schweiz Poulet:Schweiz (Z = Zucht)

Alle preise sind in CHF und inklusive der gesetzlichen MWST

Alle Gerichte werden a la minute in unserer “Beach Cuisine by Chef Federico” zubereitet.
Falls Sie was Besonderes mochten und die Zeit dafiir da ist, dann fragen Sie einfach den Service
oder Chef Federico personlich. Danke und Guten Appetit, Ihr Rigiblick Sommer Team



