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MENU MIUDO

Deguslacion en 8 bocados

Para ompozar. pequenos aperilivos v una lapa

Berenjena asada
con papada iberica

Alergenos: -Pescado

‘Arroz del dia”

Pina en tempura
con pistachos v limon fermentado.

Alergenos: Gluten. Frutos secos. Sulfitos

Pelil fours para lerminar

Alérgenos: Lacteos. Frutos secos. Huevo. Gluten.

35€ por persona
Sorvicio de pan casero 180C por porsona
El menu. se sirve solo para mesa complela

"Todos los precios incluyen el 0% de IVA,
Informacion sobre alergenos disponible a su disposicion.
Remesal 9. Tui | [jo -34 986 149 808 Movil +34 696 667 625
wwwrestaurantebeldade.com | reservas@restaurantebeldade.com
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MLENU BELDADE

Degustacion en 10 bocados

Para ompozar. pequenos aperilivos v una lapa

Mejillones
con croma do maiz v cebolla asada.

Alérgenos: Moluscos.

Pescado del dia
con crema de borborochos v aceite de cilantro.

Alergenos: -Pescado. Moluscos,

Arroz meloso
con bonito. pera v naranja.

Alérgenos: Pescado.

Cordero lechal
con espuma de ciruela v eucalipto.

Alérgenos: Lacteos.

Pina en tlempura
con pistachos v limon fermentado.

Alérgenos: Gluten, Frutos secos. Sulfitos

Pelit fours para terminar

Alergenos: Lacteos. Frutos secos. Huevo, Gluten.

59C por persona
Servicio de pan casero de masa madre 180C por persona
[T moenu. se sirnve solo para mesa comploela.

"Todos los precios incluyen el 0% de IVA,
Informacion sobre alergenos disponible a su disposicion.
Remesal 9. Tui | [jo -34 986 149 808 Movil +34 696 667 625
wwwrestauranteboeldade.com | reservas@restaurantebeldade.com
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"ATANGULR

Degustacion en 12 bocados

significando "déejate llevar',
es ol esprritu de este menu de deguslacion.
Una expresion libre de nuestra cocina para los mas aventureros.
donde la chel Inma L.opez Le invita a dislrutar de.
cada creacion que celebra la pureza de los ingredientes
v el arle de la improvisacion en doce bocados.
Permitiendo que los sabores hablen por si mismos
mientras la crealividad fluye sin prejuicios.

‘Una oxperioncia disenada para sorprender v deloilar’.
da man de Inma

/9C por persona
Servicio de pan casero de masa madre 1L80C por persona
Fl menu. se sirve solo para mesa complela,
Disponiblo: Comida v Cena hasla las 14.30 y 21.30h

"Todos los precios incluyen el 0% de IVA,
Informacion sobre alergenos disponible a su disposicion.
Remesal 9. Tui | [jo -34 986 149 808 Movil +34 696 667 625
www restaurantebeldade.com | reservas@rostaurantebeldade.com
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