
JUGO DE NARANJA
CONCENTRADO CONGELADO

Se obtiene el jugo mediante el
exprimido de la fruta Citrus Sinensis,
variedad Valencia.

La pulpa es eliminada por filtración,
después el jugo es concentrado por
evaporación, pasteurizado a 98ºC y
congelado a -18ºC.

COLOR
Naranja-ambar intenso, propio de la
fruta.

SABOR
Buen sabor de fruta madura, libre de
sabores extraños.

CitroMe

VIDA DE ANQUEL
24 meses al conservarse a una
temperatura de -18°C

ENVASE
Tambor de Acero, con pintura interior
epoxi – fenólica, y protegido por una
doble bolsa de polietileno calibre 300
grado alimenticio, con un contenido
neto de 260kg. 
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