
S m a l l  P l a te s  

* O y s t e r s  o n  t h e  ½  S h e l l  ( 5 )              

H o u s e  M i g n o n e t t e   

$ 2 0  
 

C o c o n u t  S h r i m p                              

S w e e t  S r i r a c h a  A i o l i                                

$ 1 5  
 

C a j u n  S h r i m p                              

&  T h r e e  C h e e s e  G r i t s                              

$ 2 0  
 

L e m o n  S h r i m p  

&  T h r e e  C h e e s e  G r i t s  

$ 2 0  
 

* S t e a m e r  C l a m s                              

W h i t e  W in e ,  G ar l i c  &  Bu t t e r                                

$ 2 0  
             

S o u t h e r n  B L T  S l i d e r s  

Fried Green Tomato, Bacon & Arugula 

$ 1 2  
 

C r i s p y  F r i e d  B r u s s e l s  S p r o u t s       

Bacon & Candied Walnuts  

 Cotija Cheese &  B a l s a m i c  D r i z z l e             

$ 1 4  
 

 F r i e d  G r e e n  T o m a t o e s                    

Sriracha Aioli & Arugula                          

$ 1 5  
 

F r i e d  M o z z a r e l l a  S t i c k s  

M a r i n a r a  

$ 1 2  
 

 C a s t  I r o n  B a k e d  B r i e  ( 2 0  m i n u t e s )                       

Port Cherry, Apricot & Smoked Almonds       

 Caramelized Onion & Balsamic Glaze                                                 

$ 2 4  

S a l a d s  
C a e s a r  S a l a d                           

P a r m e s a n  C r i s p  &  F r i e d  C a p e r s                    

$ 1 5  
 

A r t i s a n  W e d g e  S a l a d                       

B a c o n ,  P e p i t a s  &  G r a p e  t o m a t o           

B u t t e r m i l k  B l u e  C h e e s e  D r e s s i n g                

$ 1 5  
 

C a p r e s e  S a l a d                          

M o z z a r e l l a ,  T o m a t o  &  B a s i l  

B a l s a m i c  D r i z z l e                                

$ 1 5  
 

P a s t a  
 

M a c a r o n i  &  C h e e s e  

$ 1 5  
 

S p a g h e t t i  M a r i n a r a  

$ 2 0  
 

S p a g h e t t i  P r i m a v e r a  

$ 2 0  
 

L i n g u i n e  P e s t o  C r e a m  

$ 2 0  
 

R i g a t o n i  M u s h r o o m  M a r s a l a  

$ 2 0  
 

L i n g u i n e  &  C l a m s  

$ 2 8  
 

Rigatoni Bolognese (Ribeye & Pork Belly)  

$28 
 

S e a f o o d  L i n g u i n e                                

Dungeness Crab & White Shrimp              

T a y l o r  C l a m s  &  F i n - F i s h               

$ 4 2   
 



P r o t e i n s  

( a l a  c a r t e  o r  a d d  t o  a n y  d i s h )  
 

Crabcake 

$16 
 

Catch of the Day 

$24 

 

L e m o n  S h r i m p  

$ 1 5  

 

C a j u n  W h i t e  S h r i m p  

$ 1 5  

 

C o c o n u t  S h r i m p  

$ 1 5  

  

Grilled Chicken  

$10 

 

8  o z  N e w  Y o r k  

$ 2 0  

 

8  o z  R i b e y e  

$ 2 4  

 

S o u t h e r n  F r i e d  G a m e  H e n                            

$20 

 

BBQ Baby Back Pork Ribs (20 minutes)  

$24 

 

H a l f  o r  W h o l e  D u n g e n e s s  C r a b                   

Served Chilled or Steamed in the Shell                    

D r a w n  B u t t e r  &  C o c k t a i l  S a u c e                                        

$ 3 5 / $ 6 5  

 

S a n d wi c he s  

* F o r k  B u r g e r  w / f r i e s  

$ 2 0  

A d d  c h e d d a r  $ 1  

A d d  B a c o n  $ 4  
 

S o u t h e r n - F r i e d  B L T  w / f r i e s  

Thick-cut Bacon & Fried Green Tomato  

A v e n u e  B r e a d  F r e n c h  W h i t e  

$ 2 0  
 

F o r k  R e u b e n  w / f r i e s  

H o u s e  M a d e  C o r n e d  B e e f                                 

M a r b l e  R y e  

                      $ 2 0  

 
 

S i de s  $ 8  

A s p a r a g u s   

B r o c c o l i  

P e p p e r s  &  O n i o n s  

S a u t e e d  M u s h r o o m s  

S e a s o n a l  V e g e t a b l e s  

C r i s p y  B r u s s e l s  S p r o u t s  

G a r l i c  F l a t b r e a d  

S m a s h e d  P o t a t o  

H o u s e  C u t  F r i e s  

3  C h e e s e  G r i t s  

 

A d d s  $8  

A n d o u i l l e  S a u s a g e   

T h i c k  C u t  B a c o n  ( 4 )   

 



P i z z a  
 

T h r e e  C h e e s e  

$ 1 6  
 

R o a s t e d  V e g e t a b l e  P r i m a v e r a   

G a r l i c  A i o l i  &  A r u g u l a  

$ 2 0  
 

 

P e p p e r o n i  &  B l a c k  O l i v e  

$ 2 2  
 

P e p p e r o n i  &  M u s h r o o m  

$ 2 2  
 

D o u b l e  P e p p e r o n i  

$ 2 4  

M a r g h e r i t a  

T o m a t o ,  M o z z a r e l l a  &  B a s i l  

$ 2 0  

P i z z a  B i a n c a  

Grilled Chicken, Bacon & Red Onion 

A r u g u l a  &  B B Q  D r i z z l e  

$ 2 5  
 

S a u s a g e  &  M u s h r o o m  

B l a c k  O l i v e  &  O n i o n  

$ 2 5  
 

 

S t e a k  &  B l u e  C h e e s e  

Caramelized Onion & Balsamic Reduction 

$ 2 5  
 

 S t e a k  &  P r o v o l o n e  

Roasted Peppers & Caramelized Onions 

$ 2 5  
 

T h r e e  L i t t l e  P i g s  

H a m ,  A n d o u i l l e  &  B a c o n  

$ 2 5  
 

T h e  C a r n i v o r e  

 P e p p e r o n i ,  S a u s a g e  &  B a c o n  

$ 2 5  

K id s  
 

M a c a r o n i  w / b u t t e r  &  c h e e s e  

$ 8  

M a c a r o n i  w i t h  M a r i n a r a  

$ 8  

G r i l l e d  C h e e s e  w / f r i e s   

$ 8  

 

D e s s er t  

 

H o u s e - m a d e  K e y  L i m e  P i e  
W i t h  w h i p p e d  c r e a m  

$ 1 3  

V a n i l l a  C r è m e  B r u l e e  
F r e s h  B e r r i e s  

$ 1 3  

C h o c o l a t e  P o t  d e  C r è m e  
W i t h  w h i p p e d  c r e a m  

$ 1 3  
 

F o r k  S u n d a e  
Va ni l la ,  Pe a n ut  B ut t er  &  C ho co l a t e ,  &  Or eg o n  C h er r y  

Fr es h  B er r i e s ,  Wh ip p ed  C r e a m ,  Bad a  B i n g  C her r y  

$ 1 5  

 

I c e  C r e a m s - $ 4 / s c o o p  
V a n i l l a  

O r e g o n  C h e r r y  

P e a n u t  B u t t e r  &  C h o c o l a t e  

 

S o r b e t -  $ 5 / s c o o p  
R a s p b e r r y  

M a n g o  

 

 
* T h e  W h a t c o m  C o u n t y  D e p a r t m e n t  o f  H e a l t h  

w o u l d  l i k e  t o  i n f o r m  y o u  t h a t  c o n s u m i n g  r a w  o r  

u n d e r c o o k e d  f o o d s  m a y  c o n t r i b u t e  t o  y o u r  r i s k  

o f  f o o d  b o r n e  i l l n e s s .  * I t e m s  m a r k e d  w i t h  a n  

a s t e r i s k  m a y  b e  s e r v e d  r a r e  o r  u n d e r c o o k e d .  A  

2 0 %  g r a t u i t y  m a y  b e  a d d e d  t o  p a r t i e s  o f  6  o r  

m o r e .  T h a n k  y o u  f o r  j o i n i n g  u s !  


