Wines to Pair With Oysters

NV Lucien Albrecht, Crémant d’Alsace (Sparkling)

’18 Jo Landron, Muscadet Sevre et Maine Sur Lie “ (Loire)
’16 Feudi di San Gregorio, Fiano di Avellino (Campania)

’17 Vignerons de Buxy, Montagny “Buissonnier” (Burgundy)

Champagne, Sparkling & Rosé
NV Lucien Albrecht, Crémant d’Alsace (Alsace)
NV Jean Vesselle, Brut, “Oeil de Perdrix” (Bouzy - Champagne)
NV Louis Roederer, Brut Premier (Reims Champagne)

White
Italy & Germany
’18 St. Michael-Eppan, Pinot Grigio (Siidtirol Alto Adige)
’17 Jermann, Pinot Grigio (Friulu-Venezia Giulia)
’16 Montenidoli, Vernaccia di San Gimignano “Fiore” (Tuscany)

’16 Feudi di San Gregorio, Fiano di Avellino (Campania)

France

’18 Jo Landron, Muscadet, Sévre et Maine Sur Lie “ (Loire)
’18 Domaine Fournier, Sauvignon Blanc (Touraine - Loire)
’18 Domaine Celine & Frederic Gueguen, Chablis, (Burgundy)
’18 J. de Villebois, Sancerre (Loire, France)

’17 Vignerons de Buxy, Montagny “Buissonnier” (Burgundy)
’15 Domaine V. Dureuil Janthial, Rully, “Chénes” (Burgundy)
’17 Domaine des Terres de Velle, Meursault (Burgundy)

’18 Bieler Pere et Fils, Rosé (Coteaux d’Aix-en-Provence)

New World
’18 Honig, Sauvignon Blanc (Napa)

’16 Leeuwin Estate, Riesling “Art Series” (Margaret River, Western Australia)
’18 A.A. Badenhorst, Chenin Blanc “Secateurs” (Swartland, South Africa)

’14 Elyse Winery, “L’Ingénue” White Rhone Blend (Sierra Foothills)

’17 Francis Ford Coppola, Chardonnay “Director’s Cut” (Russian River)

’15 Ramey Wine Cellars, Chardonnay (Russian River)
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