
M E R C R E D I

C o r d o n  b l e u  m a i s o n
J a m b o n  d e  d i n d e  e t  G r u yè r e ,  a c c o m p a g n é  d e  f r i t e s  c r o u s t i l l a n t e s  e t  d e  s a u c e

t a r t a r e  m a i s o n .

V E N D R E D I

F i l e t s  d e  p e r c h e s  m e u n i è r e ,  s a u c e  t a r t a r e  m a i s o n .
S e r v i s  a v e c  f r i t e s  c r o u s t i l l a n t e s ,  l é g u m e s  d e  s a i s o n .

S U G G E S T I O N  D E  L A  S E M A I N E

É m i n c é  d e  c e r f  s a u t é  m i n u t e
Ac c o m p a g n é  d e  s a  g a r n i t u r e  d e  c h a s s e  e t  s p ä t z l i

LU N D I

P a c c h e r i  à  l ’ a m a t r i c i a n a
S a u c e  t o m a t e ,  l a r d o n s  e t  p e c o r i n o .

M A R D I

É m i n c é  d e  v e a u  à  l a  z u r i c h o i s e
S a u c e  c r é m e u s e  a u x  c h a m p i g n o n s ,  r ö s t i  c r o u s t i l l a n t  e t  l é g u m e s  d e  s a i s o n .

J E U D I

L a n g u e  d e  b œ u f  c u i t e  l e n t e m e n t ,  s a u c e  a u x  c â p r e s
É c r a s é  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  e t  l é g u m e s  d e  s a i s o n

Menu de la semaine du 26 au 31 Octobre 
Tous nos plats du jour sont servis avec une salade en entrée et un dessert du jour préparé par notre chef.

S U G G E S T I O N  C H F  2 7 . -M E N U  C H F  2 3 . -

ALLERGIES
Nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances.

Bœuf-CH / Poulet CH-France/Crevettes-V/ Filets de perchées /ES
TVA 8.1 % incluse


	Menu de la semaine du 26 au 31 Octobre
	Tous nos plats du jour sont servis avec une salade en entrée et un dessert du jour préparé par notre chef.
	MENU CHF 23.-
	SUGGESTION CHF 27.-
	LUNDI
	Paccheri à l’amatriciana
	Sauce tomate, lardons et pecorino.


	MARDI
	Émincé de veau à la zurichoise
	Sauce crémeuse aux champignons, rösti croustillant et légumes de saison.


	MERCREDI
	Cordon bleu maison
	Jambon de dinde et Gruyère, accompagné de frites croustillantes et de sauce tartare maison.


	JEUDI
	Langue de bœuf cuite lentement, sauce aux câpres
	Écrasé de pommes de terre et légumes de saison

	VENDREDI
	Filets de perches meunière, sauce tartare maison.
	Servis avec frites croustillantes, légumes de saison.


	SUGGESTION DE LA SEMAINE
	Émincé de cerf sauté minute
	Accompagné de sa garniture de chasse et spätzli




