
Bienvenue au Cour67

Au cœur de Lausanne, notre restaurant brasserie vous accueille dans une atmosphère conviviale et élégante, 
où la gourmandise rencontre la simplicité.

Notre cuisine met en valeur des produits de qualité, 
des saveurs authentiques et le plaisir de partager un bon repas autour d’une belle table.

Prenez le temps de savourer, de découvrir et de profiter.

Nous vous souhaitons une excellente découverte et un merveilleux moment parmi nous.

SelmanajZ



Pour toute information concernant les allergènes, notre personnel se tient à votre disposition.
 Prix en CHF, TVA 8,1% incluse.

Les  Classiques de laBrasserie

Mesclun frais, vinaigrette maison
CHF 24.-Malakoff VD fait maison

Filet de poulet, farci au fromage et jambon de dinde, servi avec frites et sauce tartare
maison .

Cordon bleu maison CHF 35.-

Cuisses de grenouilles en persillade
Dorées  au beurre d'ail et persil, servies avec frites

CHF 31.-

Emincé de veau à la zurichoise
Emincé de veau à la crème, champignons, servi avec rösti

CHF 34.-

Fondue moitié-moitié CHF 26.-
Mélange de gruyère et de vacherin

Par personne

Fondue aux morilles CHF 32.-
Fondue traditionnelle enrichie de morilles

Par personne

CHF 12.-/
Entrée Plat



Pour toute information concernant les allergènes, notre personnel se tient à votre disposition.
 Prix en CHF, TVA 8,1% incluse.

Les  Entrées 

Mesclun frais, vinaigrette maison
CHF 7.-Salade verte

Mesclun frais, légumes croquants, vinaigrette maison
Salade Meli-Melo CHF 9.-

Tartare de saumon 
Saumon frais, avocat crémeux et mangue fraîche, relevés d’une touche citronnée.
Servi avec pain toasté, frites

CHF 36.-CHF   18.-
Entrée Plat

Tartare de bœuf  
Préparé minute, câpres, échalotes, cornichons, jaune d’œuf, moutarde,
servi avec frites et pain toasté

CHF 34.-CHF   18.-
Entrée Plat

Carpaccio de bœuf /CHF 31.-
Fines tranches de bœuf, vinaigrette parfumée à la truffe, roquette, copeaux de parmesan

CHF  18.-
Entrée Plat



Pour toute information concernant les allergènes, notre personnel se tient à votre disposition.
 Prix en CHF, TVA 8,1% incluse.

Raviolis aux asperges
Beurre de sauge, crème de parmesan

L' Italie à la table

Crème légère au parmesan
CHF 27.-Gnocchi au saumon frais et épinard

Rigatoni alla siciliana
Sauce tomate mijotée, aubergines et touche de parmesan

CHF 29.-

Paccheri du Chef 
Émincé de bœuf, oignons,ail,piment, sauce tomate fraîche au basilic

CHF 29-

Tagliatelles aux morilles 
 Crème légère, morilles , échalotes, parmesan

CHF 28.-

   CHF 28.-CHF 18.-
PlatEntrée



Pour toute information concernant les allergènes, notre personnel se tient à votre disposition.
 Prix en CHF, TVA 8,1% incluse.

Côte  Viande

Sauce aux morilles, légumes de saison frites
CHF 49.-Filet de bœuf 220g 

Beurre café de Paris, légumes de saison et frites
Entrecôte de bœuf 220g CHF 39.-

La Table du Chef
Entrée inspirée du chef, cœur de filet de boeuf à partager, 3 sauces maison et garniture de
saison

CHF 59.-

Burger Royal
Steak haché de bœuf, pain burger artisanal, cheddar fondant, salade, oignons caramélisés et
sauce maison, servi avec frites

CHF 36.-

Par personne



Pour toute information concernant les allergènes, notre personnel se tient à votre disposition.
 Prix en CHF, TVA 8,1% incluse.

Les  Saveurs Lac  et   Mer

Filets de perches dorés au beurre, citron frais et persil,servis avec légumes de saison ,frites et
sauce tartare maison

CHF 36.-Filets de perches meunière

Filet de loup de mer délicatement grillé, sauce citronnée , servi avec légumes de saison et
frites 

Filet de loup de mer CHF 38.-

Gambas à l’ail et piment
Servies avec frites et légumes de saison

CHF 39.-



Pour toute information concernant les allergènes, notre personnel se tient à votre disposition.
 Prix en CHF, TVA 8,1% incluse.

Les  Douceurs  Maison  

Accompagné d’une boule de glace vanille
CHF 14.-Fondant au chocolat fait maison

Panna cotta aux fruits rouges CHF 10.-

Crème brûlée 
Parfumée à la fève de tonka

CHF 10.-

CHF 10.-Tiramisu classique 

Tous nos desserts sont préparés maison avec passion par notre chef et son équipe.
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