OFFRE D’EMPLOI

Chef(fe) de production en serres maraichéres

LA FERME Rejoins 'aventure de I'agriculture urbaine du futur
DE RUE

MONTREAL

A propos de La Ferme de Rue Montréal (FDRM)

La Ferme de Rue Montréal, un acteur innovant et en pleine croissance de I'agriculture urbaine a Montréal, offre une expérience
unique alliant valeurs sociales, développement durable et innovation technologique. Spécialisée dans la culture biologique
diversifiee (tomates, mesclun, concombres, courgettes, et plus), la ferme fournit une production de qualité aux restaurateurs,
épiceries bio et grandes surfaces. Elle est également un modéle de solidarité, avec des projets éducatifs et de sécurité alimentaire.
En 2025, nous agrandissons nos sites avec 'ajout de 8 nouvelles serres. C'est I'opportunité parfaite de contribuer a un projet a fort
impact social tout en cultivant un futur durable!

La Ferme de Rue Montréal, organisme dédié a I'agriculture urbaine, recherche un(e) Chef(fe) de production en serres
passionné(e), organisé(e) et expérimenté(e), capable de prendre en charge la planification, la supervision et I'optimisation de la
culture maraichére sous serre dans un environnement diversifié, en pleine croissance.

Sous la direction de la cheffe de culture, tes principales responsabilités sont :

e Elaborer et assurer la mise en ceuvre du plan de production en serre (semis, repiquage, transplantation, entretien,
récoltes, rotation des cultures, etc.)

e  Superviser les opérations horticoles quotidiennes dans les serres (gestion de lirrigation, fertilisation, taille, contréle des

maladies et ravageurs, etc.)

Gérer et former les équipes de production (employé.e.s, stagiaires, bénévoles) et organiser les taches selon les priorités

Assurer le suivi technique des cultures et I'application rigoureuse des bonnes pratiques culturales en agriculture

biologique

Utiliser et entretenir les équipements de serres (chauffage, ventilation, éclairage, automatisation, etc.)

Collaborer a la gestion des stocks de semences, substrats, intrants et équipements

Documenter les pratiques, les rendements et les problémes techniques pour améliorer la performance agricole

Participer a la mise en marché : prévisions de récolte, conditionnement, coordination avec I'’équipe de distribution

Veiller a 'application des normes de sécurité, de salubrité et de respect de I'environnement

Collaborer a des projets spéciaux (essais variétaux, innovations agronomiques, collaborations scientifiques)

Profil recherché

Formation en agriculture, horticulture ou domaine connexe (DEP, DEC, BAC ou expérience équivalente)
Minimum 3 a 5 ans d’expérience en production maraichére en serre (chauffée, tunnels, ou serres automatisées)
Maitrise des techniques culturales en milieu protégé et en agriculture biologique

Aptitude démontrée en gestion d’équipe et leadership positif

Sens aigu de 'organisation, autonomie et rigueur

Maitrise des outils numériques de suivi de production (contrdle du climat, rapports, fichiers XL, etc.)

Bonnes capacités physiques et volonté de travailler dans un environnement dynamique, exigeant et en constante
évolution

Intérét pour I'agriculture durable, I'innovation et le travail en milieu communautaire

Le permis de conduire est obligatoire

Conditions de travail

e Poste permanent a temps plein (entre 35 et 50 h/semaine, incluant parfois des soirs et des fins de semaine en période
de pointe, selon la période)

Equipe engagée et multidisciplinaire

Serres situées dans un environnement urbain accessible en transport en commun

Acceés a des produits frais, formations continues et projets innovants

Salaire compétitif selon expérience

4 semaines de vacances réparties dans I'année

Pour postuler
Envoyez votre CV et une lettre de motivation a : infofermederue@gmail.com
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