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VOTRE BUVETTE DE QUARTIER

Olives Frites $ 14
Mayonnaise aux amandes, herbes fraiches,

échalotes marinées

Croquant de Polenta $15
Batonnets de polenta frits, fromage en grains,

sauce arrabbiata, parmesan

Sucrine César $17
Wedges de sucrine, bacon fumé maison,

croutons, anchois blancs
Extra Poulet Croustillant SPA

ENTREES

Gravlax de Saumon $17
Créme fraiche, huile aux herbes

fraiches, crotons

Carpaccio de Boeuf $19
Créme fraiche au raifort, légumes

marinés, roquette, parmesan

Langue de Boeuf $ 20

Mayonnaise bomba calabrese,

giardiniera, crostini

PATES

Brochettes Terre & Mer $22
Pieuvres, pdt confites, saucisses

italiennes, beurre noisette

Macaroni au Fromage $22
Sauce mornay, chapelure de citron et

persil

Agnolotti aux Courgettes $28

Epinards, ricotta, graines de tournesol,

Louis d’Or, fines herbes

Fusili Tricolore $24
Pesto aux pistaches, tomates

cerises confites, Stracchiatella,

roquette

Ragu Bianco aux Morilles $33

Canestrini, cuisse d’oie confite, asperges marinées

Spaghetti alle Vongole $ 29

Pates a ’encre de séche, spaghetti

de calmar, palourdes

SVP nous informer de toutes allergies ou restrictions alimentaires
Veuillez noter que les taxes ne sont pas incluses dans les prix.

Plateaux a Partager

Assortiment de fromages, focaccia $18
Sélection de charcuteries, focaccia $21
Accord de fromages et charcuteries $23
Aubergine alla Parmigiana $28

Aubergine panée, tomates fraiches, mozzarella di

bufala, sauce arrabbiata

Poulet Piccata $ 34
Supréme de poulet, purée de chou-

fleur, légumes de saison

Pi¢ce du Boucher PM
Pommes de terre confites, beurre

maitre d’hotel, salade verte
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	ENTRÉES
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	Olives Frites
	Mayonnaise aux amandes, herbes fraîches,  échalotes marinées

	Gravlax de Saumon
	Crème fraîche, huile aux herbes fraîches, croûtons
	$ 17

	Brochettes Terre & Mer
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	PLATS
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	Sauce mornay, chapelure de citron et persil
	$ 22
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	Ragu Bianco aux Morilles
	Canestrini, cuisse d’oie confite, asperges marinées
	$ 28

	Aubergine alla Parmigiana
	Aubergine panée, tomates fraîches, mozzarella di  bufala, sauce arrabbiata
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	Pesto aux pistaches, tomates cerises confites, Stracchiatella, roquette
	$ 24

	Poulet Piccata
	Suprême de poulet, purée de chou-fleur, légumes de saison

	Pièce du Boucher
	Pommes de terre confites, beurre maître d’hôtel, salade verte
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