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PERCAYAKAN bakery Anda dengan bahan terbaik dari
Rich’s. Dengan portofolio produk yang lengkap, mulai
dari whip cream nabati, dairy blend, hingga variasi
vegan / plant based.

Rich’s memberikan rasa enak dengan cara aplikasi yang
mudah, membuat Anda terlihat seperti baker profesional
dan bakery Anda akan mempunyai banyak pelanggan
tetap.
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CIRI-CIRI PRODUK INSTRUKSI PENANGANAN
Kemasan & Kuantitas Karton e Produk diterima dalam keadaan
e 12 x907gr beku (-18°C).

e 24 x 500gr e Cairkan sebelum digunakan

di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

e Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

Rasa & Warna

Vanila dan creamy tanpa sisa rasa
berminyak. Warna putih yang
cantik.

CARA PENGGUNAAN

e Sebelum digunakan, simpan
di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga es di dalam
kemasan mencair (24-36 jam).

e Kocok dahulu kemasan sebelum
dibuka, kemudian tuang krim
ke mangkuk pengocok dengan
takaran tidak lebih dari 20%
kapasitas mangkuk.

e Kocok krim menggunakan mixer

Keunggulan

e Stabilitas baik, aplikasi krim
dapat disimpan dalam chiller
(2°C-7°C).

e Dengan “Freeze flow
technology”, krim tidak akan
membeku dan tetap lembut
walaupun disimpan di freezer.

e Sebagai alternatif pengganti
buttercream. Tidak diperlukan
bahan tambahan lain, hemat

il waktu, dan mudah digunakan. dengan kecepatan sedang atau

- tinggi hingga krim menjadi soft

- Ketahanan/umur simpan krim peak dan lembut.

= setelah diaplikasikan e Produk yang sudah dikocok
Suhu ruang : Estimasi 12 jam dapat disimpan di freezer/chiller

Chiller : Estimasi 3-5 hari

= 6

untuk digunakan nanti.
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MASA PENYIMPANAN

e Beku: 1 tahun, -18°C

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

e Lemari pendingin setelah
dibuka: 1 minggu, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

e Sertifikat Halal MUI

e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.
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Kebackau whip fopping prewdsiu deagau stabilitas ferbaik Aard REA's untuk

CIRI-CIRI PRODUK

Kemasan & Kuantitas Karton
e 12 x 907gr

e 24 x 500gr

Rasa & Warna
Rasa vanilla-dairy dan warna putih
cerah.

Keunggulan

e Kokoh dan stabil untuk dekorasi,
icing, dan fiiling kue serta
aplikasi dessert.

e Kualitas krim konsisten (tidak
retak, shiny, dan smooth)
hingga hari ke-5 di dalam lemari
pendingin.

e \olume pengembangan hingga
400% membuat produksi
menjadi lebih ekonomis dan
menguntungkan.

o Waktu kocok yang lebih cepat
dan mudah.

Ketahanan/umur simpan krim
setelah diaplikasikan

Suhu ruang : Estimasi 3-6 jam
Chiller : Estimasi 3-5 hari

me«ya/a'éa« kebatkau kreast lezat buda.

INSTRUKSI PENANGANAN

e Produk diterima dalam keadaan
beku (-18°C).

e Cairkan sebelum digunakan
di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

e Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

e Sebelum digunakan, simpan
di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga es di dalam
kemasan mencair (24-36 jam).

e Kocok dahulu kemasan sebelum
dibuka, kemudian tuang krim
ke mangkuk pengocok dengan
takaran tidak lebih dari 20%
kapasitas mangkuk.

e Kocok krim menggunakan mixer
dengan kecepatan sedang atau
tinggi hingga krim menjadi soft
peak dan lembut.

e Produk yang sudah dikocok
dapat disimpan di freezer/chiller
untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 1 tahun, -18°C

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

e Lemari pendingin setelah
dibuka: 1 minggu, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

e Sertifikat Halal BPJPH
o Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.
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SOFTENER

Bahau pelewbut rofi agar lebih eupuk Aau wolst dalaw waktu yaug lebih lawa.
Meuinghatkau ulai dau kualitas dengan tekstur dau rasa rofi yaug lebih badk.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000gr (1kg)

Rasa & Warna
Rasa plain & warna putih.

Keunggulan

e Membantu memperkuat gluten,
sehingga memperbanyak udara
yang tersimpan untuk meberikan
tekstur yang lebih baik.

e Membuat roti lebih lembut dan
moist dalam jangka waktu lebih
panjang.

e Meningkatkan nilai & kualitas
produk dengan tekstur serta
rasa roti yang lebih baik.

e Dalam bentuk cair sehingga
lebih mudah larut.

Ketahanan/umur simpan krim
setelah diaplikasikan

Suhu ruang : Estimasi 3-6 jam
Chiller : Estimasi 3-5 hari

8 | Bakery
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INSTRUKSI PENANGANAN

e Produk diterima dalam keadaan
beku (-18°C).

e Cairkan sebelum digunakan
di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

e Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

e (Cairkan dalam lemari pendingin
suhu 2-10°C selama 24-36 jam
sebelum digunakan.

Kocok kemasan sebelum dibuka.

L[]

e Gunakan 5%-8% dari total
tepung dalam resep produk
bakery, seperti roti dan donat.

e Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 1 tahun, -18°C

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

e Lemari pendingin setelah
dibuka: 1 minggu, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

e Sertifikat Halal MUI

e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.

Ready to Whip
Topping

Perforwa luar biasa & rmya

wewbuat kue, pastry, Aessert; & hidangau kuliuer kaya rasa yaug dapat wembaughittau selera.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000gr (1kg)

Rasa & Warna
Rasa susu yang creamy & lembut
dengan warna putih

Keunggulan

e Mengandung lemak susu.

e Stabilitas baik untuk aplikasi
topping, isian kue, pelapis kue,
mousse dan hidangan kuliner.

e Hasil pengocokan yang banyak.

Rasa susu yang kaya dan
lembut.
e Tidak terlalu manis.

Ketahanan/umur simpan krim
setelah diaplikasikan

Suhu ruang : Estimasi 3 jam
Chiller : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN

e Produk diterima dalam keadaan
beku (-18°C).

e Cairkan sebelum digunakan
di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

e Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

e Sebelum digunakan, simpan
di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga es di dalam
kemasan mencair (24-36 jam).

e Kocok dahulu kemasan sebelum
dibuka, kemudian tuang krim
ke mangkuk pengocok dengan
takaran tidak lebih dari 20%
kapasitas mangkuk.
Kocok krim menggunakan mixer
dengan kecepatan sedang atau
tinggi hingga krim menjadi soft
peak dan lembut.

e Produk yang sudah dikocok
dapat disimpan di freezer/chiller
untuk digunakan nanti.

W

ug lezat; Niagara Farus adalah pdikau seqpuraa bagi para chef dalaw

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 1 tahun, -18°C

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

e Lemari pendingin setelah
dibuka: 1 minggu, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.
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Solus praktis pertawa A. ludouesia. Porfuguese Egg Tart Topping yaug loeat & Kousisten setiap saat!

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Vanilla dengan sedikit hint telur
dengan rasa manis medium.

Keunggulan

e Topping praktis untuk
Portuguese Egg Tart dan menu
custard lainnya.

e Hemat waktu dan mudah, sudah
mengandung telur.
Hemat tempat dan hemat biaya.
Kualitas konsisten dengan rasa
premium.

INSTRUKSI PENANGANAN

e Produk diterima dalam keadaan
beku, simpan dalam freezer.
Masa simpan 12 bulan setelah
tanggal produksi.

10 | Bakery

e Produk yang sudah cair, simpan
dalam chiller. Masa simpan
5 hari dalam keadaan masih
tersegel.

e Jangan bekukan produk yang
sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

e Cairkan produk di lemari
pendingin, 2 - 7°C selama 24
jam sebelum digunakan.

e Guncang perlahan kemasan
sebelum dibuka.

e Tuang ke dalam Frozen Tart
Pastry sebanyak 80%-90%
volume.

e Panggang pada suhu
200°C-210°C selama 30 menit
atau hingga warna keemasan
dan timbul gelembung cokelat.

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 1 tahun, -18°C

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 5 hari.

e Lemari pendingin setelah
dibuka: 3 hari, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

e Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.

READY T0 M
WHIP
TOPPING
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Nou-dairy topping yaug Khusus Aisediakan uutuk aplikas: bakery deugau keunggulan Stabilitas yang bak
sebaga dekoras: dau filling cake serta keserbaguuaau dengau harga yang ferangkau.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000gr (1kg)

Rasa & Warna
Rasa vanila dan warna putih.

Keunggulan

e Harga terjangkau

e Rasa vanila yang lezat
e Stabilitas yang baik

e Serbaguna

Ketahanan/umur simpan krim
setelah diaplikasikan

Suhu ruang : Estimasi 3-6 jam
Chiller : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN

e Produk diterima dalam keadaan
beku (-18°C).

e Cairkan sebelum digunakan
di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

e Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

Sebelum digunakan, simpan

di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga es di dalam
kemasan mencair (24-36 jam).
Kocok dahulu kemasan sebelum
dibuka, kemudian tuang krim

ke mangkuk pengocok dengan
takaran tidak lebih dari 20%
kapasitas mangkuk.

Kocok krim menggunakan mixer
dengan kecepatan sedang atau
tinggi hingga krim menjadi soft
peak dan lembut.

Produk yang sudah dikocok
dapat disimpan di freezer/chiller
untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN

Beku: 1 tahun, -18°C
Lemari pendingin sebelum
dibuka: 1 minggu.

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP
e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.

Bakery | 11
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Krie kouseutrat yaug tahau asaw dau vegau / plaut based frieadly. Ideal uutuk
bisués bakery dau wervpakau pdian ekonods uutuk skala besar.

TOPPING.

CHOCOLATE
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TOPPING. =

CHOCOLATE
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Kriu cokelat pertawa AL ludonesia deugau rasa cokelat prewdsi lezat yaug akau wewberkan
Kowsistens! warna, feketur, dau Stabilitas uutuk kreast Auda.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton

Ketahanan/umur simpan krim e Kocok krim menggunakan mixer
setelah diaplikasikan dengan kecepatan sedang/tinggi

INSTRUKSI PENANGANAN e Kocok krim dengan mixer
kecepatan sedang atau tinggi

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton e Produk diterima dalam keadaan

12 x 907gr beku (-18°C). hingga krim menjadi soft peak e 12 x907gr Suhu ruang : Estimasi 3-6 jam hingga krim menjadi soft peak
Cairkan sebelum digunakan dan lembut. e 24 x 500gr Chiller : Estimasi 3-5 hari dan lembut.
:asa & \_I\Ila:;lna h di lemari pendingin (2°C-7°C) Produk yang sudah dikocok Rasa & Warna Produk yang sudah dikocok
asa vanila dan warna putih. g i i : . ) .
selama 24-36 jam. dapat disimpan di dalam freezer/ Rasa & warna cokelat yang lezat. INSTRUKSI PENANGANAN dapat disimpan di freezer/chiller

Keunggulan

e Topping kocok konsentrat dapat
dicampur dengan cairan dingin,
seperti jus buah, air, dan susu.

e Lebih ekonomis dan hemat
tempat penyimpanan.

e Stabilitas baik untuk aplikasi
ganache cokelat yang mengkilap
dan mousse.

e Tahan asam, cream tidak akan
pecah bila dicampur dengan
cairan asam.

Ketahanan/umur simpan krim
setelah diaplikasikan

Suhu ruang : Estimasi 12 jam
Chiller : Estimasi 3-5 hari

12 | Bakery

e Jangan membekukan kembali

produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

Sebelum digunakan, simpan

di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga es di dalam
kemasan mencair (24-36 jam).
Kocok kemasan sebelum dibuka,
tuang ke mangkuk pengocok
dengan takaran kurang dari 20%
kapasitas mangkuk

Campurkan Whip Topping
Base dengan cairan dingin
Perbandingan 2:1.

. "a e T

chiller untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 1 tahun, -18°C

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

e Lemari pendingin setelah
dibuka: 1 minggu, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.

Keunggulan

e Stabilitas baik dengan volume
pengembangan yang banyak.

e Cocok sebagai icing, filling,
minuman, dan dessert.

e Rasa cokelat yang lezat dan
lembut akan menggoda indra
pengecap Anda.

e Praktis, tuang dan kocok.
Memberikan kemudahan,
mempersingkat waktu produksi,
dan konsistensi produk.

e Serba guna. Ideal untuk bakery
dan horeca sebagai topping,
pelapis kue, isian kue, dessert,
dan minuman.

e Produk diterima dalam keadaan

untuk digunakan nanti

beku (-18°C).

Cairkan sebelum digunakan
di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
e Sebelum digunakan, simpan

di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga es di dalam
kemasan mencair (24-36 jam).
Kocok kemasan sebelum dibuka,
tuang ke mangkuk pengocok
dengan takaran kurang dari 20%
kapasitas mangkuk.

e e

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 1 tahun, -18°C

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

e Lemari pendingin setelah
dibuka: 1 minggu, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

e Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.

Bakery | 13
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Whip fopping uabati deugau rasa sutu yang leat uutuk wesjadikau cake dau Aessert lebih ishimewa,

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Rasa susu dengan warna putih
susu kekuningan.

Keunggulan

e Krim lembut dengan stabilitas
yang baik, cocok untuk toko
kue/roti dan juga food service.

e Serbaguna sebagai icing dan
filling berbagai macam cake.

e Cocok untuk aplikasi dessert
seperti mousse, topping untuk
ice cream, dan buah-buahan.

Ketahanan/umur simpan krim
setelah diaplikasikan

Suhu ruang : Estimasi 3-6 jam
Chiller : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN
e Produk diterima dalam keadaan
beku (-18°C).

14 | Bakery

Cocok uutuk food service dau bituis bakery.

Cairkan sebelum digunakan
di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

Sebelum digunakan, simpan

di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga es di dalam
kemasan mencair (24-36 jam).
Kocok dahulu kemasan sebelum
dibuka, kemudian tuang krim

ke mangkuk pengocok dengan
takaran tidak lebih dari 20%
kapasitas mangkuk.

Kocok krim menggunakan mixer
dengan kecepatan sedang atau
tinggi hingga krim menjadi soft
peak dan lembut.

Produk yang sudah dikocok
dapat disimpan di freezer/chiller
untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN

Beku: 12 bulan dari tanggal
produksi.

Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

Lemari pendingin setelah
dibuka: 1 minggu, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.

TOPPING
FOR CAKES

1d Resistant
Texture

KEEP REFRIGERATED

HALAL

INDONESIA

Kritu deugau stabilitas yaug bak serta tahau asa yaug dapat digunakan Sebagal aplikas: icing. Toppix
Pride werypakan produk bertahan dasar uabati sehingga cocok uutuk aplikasi vegau.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Rasa vanila & warna putih terang.

Keunggulan
e Stabilitas yang tinggi & tahan
asam, cocok untuk dicampur

dengan buah, perisa, & pewarna.

e Serbaguna untuk berbagai
aplikasi cake, dessert, &
minuman.

e Sempurna untuk aplikasi vegan/
plant-based.

Ketahanan/umur simpan krim
setelah diaplikasikan

Suhu ruang : Estimasi 3-6 jam
Chiller : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN
e Produk diterima dalam keadaan
beku (-18°C).

e Cairkan sebelum digunakan

di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

e Jangan membekukan kembali

produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
e Sebelum digunakan, simpan

di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga es di dalam
kemasan mencair (24-36 jam).
Kocok dahulu kemasan sebelum
dibuka, kemudian tuang krim

ke mangkuk pengocok dengan
takaran tidak lebih dari 20%
kapasitas mangkuk.

Kocok krim menggunakan mixer
dengan kecepatan sedang atau
tinggi hingga krim menjadi soft
peak dan lembut.

Produk yang sudah dikocok
dapat disimpan di freezer/chiller
untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 18 bulan dari tanggal
produksi.

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

e Lemari pendingin setelah

dibuka: 1 minggu, disarankan

langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

o Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN

Disarankan untuk menerima produk

dalam kondisi beku.

Bakery |
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Whip fopping berkualitas deugau rasa yaug fidak ferialu wanis (tess suweet)
Sebagal solust sewupurna uutuk usaha skala besar huda.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 10009 (1kg)

Rasa & Warna
Sedikit manis dengan rasa vanila.
Warna putih cerah.

Keunggulan

e Rasa yang tidak terlalu manis.

e Harga yang kompetitif.

e Hasil kocokan yang banyak.

e Performa produk yang baik dan
memberi kemudahan dalam
usaha bakery.

Ketahanan/umur simpan krim
setelah diaplikasikan

Suhu ruang : Estimasi 3-6 jam
Chiller : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN
e Produk diterima dalam keadaan
beku (-18°C).

16 | Bakery

e Cairkan sebelum digunakan
di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

e Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

e Sebelum digunakan, simpan
di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga es di dalam
kemasan mencair (24-36 jam).

e Kocok dahulu kemasan sebelum
dibuka, kemudian tuang krim
ke mangkuk pengocok dengan
takaran tidak lebih dari 20%
kapasitas mangkuk.

e Kocok krim menggunakan mixer
dengan kecepatan sedang atau
tinggi hingga krim menjadi soft
peak dan lembut.

e Produk yang sudah dikocok
dapat disimpan di freezer/chiller
untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 1 tahun, -18°C.

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

e Lemari pendingin setelah
dibuka: 1 minggu, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.



 For Cooking

RESEP adalah rahasia kesuksesan yang paling penting
dan rangkaian krim kami dirancang untuk melengkapinya.
Cara sederhana untuk membuat masakan dan kreasi lezat
lainnya dalam hitungan menit.

Maka, ada Rich’s di sini untuk menyediakan produk mulai
dari cooking cream serbaguna, custard base, hingga
tart pastry.
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Kri lezat untuk aplikast kuliner yaug efektif wenghewat biaya dau ideal uutuk kebutuhau food service.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000 gr

Rasa & Warna
Rasa dairy yang creamy, warna
putih.

Keunggulan

e Krim untuk aplikasi kuliner
dengan kualitas yang unggul
dan dapat menghemat biaya
produksi.

e Rasa dairy yang creamy dan
konsistensi yang kental sehingga
cocok untuk berbagai aplikasi
kuliner.

e Produk tetap stabil pada suhu
panas dan tahan asam.

e Krim untuk berbagai aplikasi
kuliner, seperti masakan
Nusantara, Western, dan Asian.

e Dapat digunakan sebagai
pengganti fungsi santan pada
masakan.

20 | Food service
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INSTRUKSI PENANGANAN

e Produk diterima dalam keadaan
beku dan disimpan dalam
freezer minus 18°C.

e Jangan bekukan kembali produk
yang sudah cair.

e Umur simpan produk sebelum
digunakan adalah 12 bulan.
Untuk kualitas terbaik, gunakan
dalam 7 hari setelah dibuka.

CARA PENGGUNAAN

e (Cairkan produk dalam lemari
pendingin /chiller selama 24-36
jam sebelum digunakan.

e Kocok produk lebih dahulu
sebelum membuka kemasan.

e Gunakan langsung dari
kemasan.

HALAL

INDONESIA

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 12 bulan dari tanggal
produksi, minus 18°C.

e Produk belum dibuka, kondisi
cair : Simpan dalam chiller
(2-7°C), gunakan dalam 1-2
minggu.

e Produk sudah dibuka, kondisi
cair : Simpan dalam chiller (2-
7°C), gunakan maksimal satu
minggu.

SERTIFIKASI

e Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

. CUSTARD ¥ S b
BASE -

o i |-A
werweT 000 =

HALAL

INDONESIA

Custard base cair siap pakad pertawa A ludouesia yaug dapat diguunakau untuk bertagal wacaum Aessert
berbahau dasar custard. Dapart weughtuat wakiu produks: dau pesggunannya saungat orakfis.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000gr (1kg)

Rasa & Warna
Sweet-milky vanilla, warna
putih susu.

Keunggulan

e Custard base cair siap pakai
yang praktis & hemat waktu.

e Hasil yang konsisten setelah
proses pemanggangan atau
pemanasan.

e Dapat dicampur dengan jus atau
sari buah (tahan asam).

e Dapat digunakan untuk berbagai
dessert berbahan dasar custard.

Ketahanan/umur simpan krim
setelah diaplikasikan

Suhu ruang : Estimasi 3-6 jam
Chiller : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN

e Produk diterima dalam keadaan
beku dan disimpan di dalam
freezer pada suhu -18°C, umur
simpan 12 bulan.

e Cairkan produk dalam lemari
pendingin selama 24-36 jam
sebelum digunakan.

e Jangan bekukan kembali produk
yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

e Kocok produk lebih dahulu
sebelum membuka kemasan.

e Gunakan produk langsung
dari kemasan, campur dengan
bahan-bahan yang diperlukan.

e Panggang sesuai suhu yang
ditentukan.

B )

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 1 tahun, -18°C.

e Produk belum dibuka, kondisi
cair : Simpan dalam chiller (2-
7°C), gunakan dalam 1 minggu.

e Produk sudah dibuka, kondisi
cair : Simpan dalam chiller (2-
7°C), gunakan dalam 1-3 hari.

SERTIFIKASI

e Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.
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Readly to Bake Frozeu Tart Pastry rasa origiual yaug Aapat weiwpersisghat wakfu produks..
Setelah dipanggang akau wesghasikau kulit pastry yaug garisg / crijpy.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
6 pack (@30pcs) x 510g

Rasa & Warna
Buttery

Keunggulan

e Tart pastry kualitas premium
siap pakai yang dilengkapi
dengan tinfoil.

e Mudah digunakan & hemat
waktu produksi.

e Tekstur yang garing/crispy dan
cocok untuk berbagai aplikasi

tart pastry, manis ataupun gurih.

22 | Food Service

INSTRUKSI PENANGANAN

e Produk diterima dalam keadaan
beku dan disimpan dalam
freezer pada suhu-18°C, umur
simpan 12 bulan.

e Gunakan produk langsung

setelah dikeluarkan dari freezer.

e Keluarkan produk hanya saat
akan digunakan dan jangan
disimpan di chiller.

CARA PENGGUNAAN

e Susun di loyang panggang, isi
dengan custard atau adonan
yang telah disiapkan.

e Panggang pada suhu
200°C-210°C selama 25 menit
atau sesuai resep aplikasi.

MASA PENYIMPANAN

e Lemari pembeku sebelum
dibuka: 12 bulan dari tanggal
produksi.

e Apabila belum habis dipakai,
tutup kemasan dengan rapat
dan simpan kembali ke lemari
pembeku: 12 bulan dari tanggal
produksi.

SERTIFIKASI

e Sertifikat Halal BPJPH
o Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.

“For Cooking

o Whipping,

WEEP FflfRIE!F'ﬁTE[I

Double Creat werupakan Kriw Sertaguua uatuk food Service Aengau rasa plain. Dapat diguunakan
sebagac Kriw wasak, Kriu Kocok untuk Kue, ataupun Kria uiluk aplKas: winuman.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1 Liter

Rasa & Warna
Plain/netral, warna putih.

Keunggulan

e Praktis & mudah digunakan
dengan tutup di atas kemasan.

e Krim serbaguna sebagai krim
masak, krim kocok dan juga
dapat langsung digunakan
(pouring),sangat sesuai untuk
aplikasi masak, kue/dessert,
minuman.

e Konsistensi yang lebih kental
dan rasa yang creamy.

e Rasa plain/netral, memudahkan
Chef untuk berkreasi.

e Toleransi yang baik terhadap
asam dan stabil pada suhu
panas. Masakan tetap stabil
bahkan setelah dibekukan dan
dipanaskan kembali (tidak
terpisah atau pecah).

INSTRUKSI PENANGANAN

e Produk diterima dalam keadaan
cair dan dingin (suhu 4-7°C),
simpan produk dalam chiller
(suhu 4-7°C).

e Jangan simpan produk di dalam
freezer.

CARA PENGGUNAAN

e Kocok produk lebih dahulu
sebelum membuka kemasan.

e Sebagai krim masak, gunakan
produk langsung dari kemasan.

e Sebagai krim kocok, pastikan
suhu produk 4-7°C saat
digunakan. Tambahkan 15-20%
gula halus sebagai pemanis
(jika diinginkan). Kocok hingga
terbentuk soft peak yang
diinginkan.

e Setelah digunakan, simpan
kembali produk ke dalam chiller
dengan masa simpan 14 hari.

MASA PENYIMPANAN

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 18 bulan dari tanggal
produksi.

e Lemari pendingin setelah
dibuka: 14 hari.

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal MUI

e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000
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ICEHOT BEVERAGES hadir dengan tesktur yang creamy,
lembut, dan rasa untuk membantu membuat kreasi
minuman yang menyenangkan di kafe Anda.

Variasi produk ICEHOT BEVERAGES menghadirkan kejutan
dan kegembiraan, Baik dalam keadaan panas atau pun
dingin, mulai dari krimer nabati, krimer konsentrat, hingga
produk yang cocok untuk vegan/plant based.
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All-Purpose
Creamer
Concentrate

Production Code and Best before date:

| See on top of this carten (dd-mm-yy)
KEEP REFRIGERATED

NET CONTENT: 1 LITER
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ICEHOT All-lu Oue-Beverage Base werupakau kriw Kouseutrat yang fahau asac
Aengan aplkasi utawa sebagai base winuuman Aan fuga vegau-fricualy.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Rasa vanila & warna putih.

Keunggulan

Konsentrat, dapat diencerkan
dan dicampur dengan cairan
lain seperti air dingin, susu, jus
buah, dan lainnya. Hasil yang
lebih banyak dan lebih hemat.
Tahan asam, dapat dicampur
dengan jus buah atau bahan
asam lain.

Kandungan plant-based, cocok
untuk aplikasi vegan.

Krim tetap stabil walau dengan
penambahan pewarna, perisa
ataupun pemanis.

INSTRUKSI PENANGANAN

Produk diterima dalam keadaan
beku (-18°C).
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Cairkan sebelum digunakan
di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

Sebelum digunakan, simpan

di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga es di dalam
kemasan mencair (24-36 jam).
Kocok kemasan sebelum dibuka,
tuang ke mangkuk pengocok
dengan takaran kurang dari 20%
kapasitas mangkuk
Perbandingan produk dengan
cairan lain untuk diencerkan
adalah 2 bagian All-In-One
Beverage Base dengan 1
bagian cairan lain (air dingin,
susu, jus buah, dll).

Sebagai topping minuman

dapat menggunakan hand
mixer. Kocok dengan kecepatan
medium sampai terbentuk
tekstur yang diinginkan.

¥
-

MASA PENYIMPANAN

Beku: 1 tahun dari tanggal
produksi, minus 18°C.

Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

Lemari pendingin setelah
dibuka: 1 minggu, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.
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All-Purpose
Creamer
Concentrate

EHOT
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ICEHOT AlL-Purpose Creawer Couceutrate adalah Krimer uabati kouseutrat yang serbaguua
utuk aplikasi winuan panas ataupun Aingin.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1 Liter

Rasa & Warna
Warna putih dan rasa sedikit manis.

Keunggulan

e Stabil untuk aplikasi panas
ataupun dingin.

e Dapat digunakan untuk aplikasi
minuman dan dessert.

e Konsentrat, hanya dengan
penggunaan yang sedikit untuk
berbagai aplikasi minuman.
Praktis dengan kemasan UHT.
Menjaga karakter rasa dari
aplikasi minuman ataupun
dessert.

e Dapat digunakan sebagai
topping foam pada minuman.

INSTRUKSI PENANGANAN

Produk diterima dalam keadaan
cair dan dingin (suhu 2-7°C),
simpan produk dalam chiller
suhu 2-7°C.

Masa simpan produk dalam
keadaan belum dibuka adalah
12 bulan atau sampai tanggal
kadaluarsa.

Jangan simpan di dalam freezer.

CARA PENGGUNAAN

Kocok produk lebih dahulu
sebelum membuka kemasan.
Rekomendasi penggunaan :
1) Aplikasi kopi, Milk Tea, dan
Milkshake:
1 bagian krimer : 10 bagian
cairan lain
2) Aplikasi Dessert:
1 bagian krimer : 20 bagian
cairan lain
Setelah digunakan, simpan
kembali produk ke dalam chiller
dan dapat dapat digunakan
dalam 14 hari.

MASA PENYIMPANAN

e Lemari pendingin sebelum
dibuka : 12 bulan dari tanggal
produksi.

e Lemari pendingin setelah
dibuka : 14 hari.

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal BPJPH
o Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000
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ICEHOT Beverage Topping adalah kriu yaug ideal uutuk aplikas fopping Aollop
wAupuk fodu pada winuuan deagan hasil optiual

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Vanilla yang lembut dan creamy.
warna putih.

Keunggulan

e Praktis dan mudah digunakan
sehingga menghemat waktu.

e Kualitas topping dollop untuk
minuman yang sangat baik
menggunakan whipping cream
dispenser.

e Rasa vanilla yang lembut dan
creamy dengan kualitas krim
yang stabil.

e Serbaguna untuk aplikasi panas
dan dingin sebagai topping dan
base minuman ataupun dessert.
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INSTRUKSI PENANGANAN

e Produk diterima dalam keadaan
beku (-18°C).

e Cairkan sebelum digunakan
di lemari pendingin (2°C-7°C)
selama 24-36 jam.

e Jangan membekukan kembali
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

e Sebelum digunakan, simpan
di dalam chiller dengan suhu
2°C-7°C, hingga produk mencair
seluruhnya (24-36 jam).

e Kocok produk terlebih dahulu
sebelum dibuka.

e Tuang ICEHOT Beverage
Topping ke dalam tabung
whipping cream dispenser dan
pasang gas nitro, kemudian kocok
tabung dan keluarkan krim.

e Sebagai base minuman,
campurkan ICEHOT Beverage
Topping dengan bahan lainnya,
mudah larut di aplikasi minuman
panas ataupun dingin.

MASA PENYIMPANAN

e Beku: 1 tahun, -18°C

e Lemari pendingin sebelum
dibuka: 2 minggu.

e Lemari pendingin setelah
dibuka: 1 minggu, disarankan
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.
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Kriuer uabati yaug creauwy deugau rasa vaudla yaug lwdbut sebagal Kriuer/ base dau fopping wdinuman,
serta aplikasi Aescert: Dapat digunakan sebagac peagganti fungst santan uutuk winniman / Aessert:

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
24 x 5009

Rasa & Warna
Rasa vanilla yang lembut.

Keunggulan

e Praktis dan mudah larut dengan
konsistensi yang stabil

e Serbaguna untuk aplikasi
minuman (panas dan dingin),
sebagai creamer, base dan
topping foam pada minuman
serta dessert

e Dapat digunakan sebagai
pengganti santan dalam
minuman/dessert.

INSTRUKSI PENANGANAN
e Produk diterima dalam keadaan
beku dan disimpan dalam

freezer -18°C.

Masa simpan dalam keadaan
belum dibuka adalah 12 bulan
atau sampai tanggal kadaluarsa.
Jangan bekukan kembali produk
yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN

Cairkan produk dalam lemari
pendingin selama 24-36 jam
sebelum digunakan.

Kocok produk lebih dahulu
sebelum membuka kemasan.
Sebagai krimer bisa langsung
ditambahkan ke minuman.
Sebagai foam/topping minuman,
kocok produk hingga tekstur
yang diinginkan.

Setelah digunakan, simpan kem-
bali produk ke dalam chiller dan
dapat disimpan selama 14 hari.

MASA PENYIMPANAN

e Lemari pembeku sebelum
produk dibuka : 12 bulan dari
tanggal produksi

e Lemari pendingin setelah produk
dibuka : 14 hari

SERTIFIKASI

o Sertifikat Halal BPJPH
e Sertifikat HACCP

e Sertifikat FSSC 22000

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk
dalam kondisi beku.
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PRODUCT HIGHLIGHTS

All-Purpose
Custard Base

Bettercreme

Cooking Cream

Crumb Softener

Double Cream

Ecowhip

Frozen Tart Pastry

Gold Label

ICEHOT Allin One
Beverage Base

ICEHOT All-Purpose
Creamer Concentrate

ICEHOT Beverage
Topping

ICEHOT Non-Dairy
Creamer

Niagara Farms

Portuguese
Egg Tart

Pour N’ Whip

Toppin’ Pride

Value Pride
Soft Blend

Whip Topping Base

Whip Topping
Chocolate

ccfiidesay

ACID PLAN
CAKE BUN  BEVERAGE ICE CREAM DESSERT CULINARY  CAFE BAKERY RESISTANT BASED
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A WORLD OF
YOUR CREATION

Temukan produk yang sesuai dengan kebutuhan kamu. RICH’S
mempunyai beragam pilihan whipping cream yang serbaguna. Ideal
untuk aplikasi kue, roti, dessert, masakan hingga minuman. Kamu dapat
dengan mudah melihat varian produk RICH’S di katalog ini yang berisi
tentang informasi semua produk beserta keunggulan dan aplikasinya.

PT Rich Products Indonesia
60006 .
Mahaka Square Lt. 2 Ruko B 7-15 JI. Raya Kelapa Nias HF 3,
Rich Products Indonesia Kelapa Gading, Jakarta Utara 14240.

www.richs.co.id Tel: 021 8061 7200 | WA: 08119509093




