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Bakery
PERCAYAKAN bakery Anda dengan bahan terbaik dari 
Rich’s. Dengan portofolio produk yang lengkap, mulai 
dari whip cream nabati, dairy blend, hingga variasi 
vegan / plant based.

Rich’s memberikan rasa enak dengan cara aplikasi yang 
mudah, membuat Anda terlihat seperti baker profesional 
dan bakery Anda akan mempunyai banyak pelanggan 
tetap.



Pengganti buttercream tradisional dengan rasa vanila dan creamy yang enak sebagai cara baru 
membuat kreasi manis yang lebih simpel dan juga lezat.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
•  12 x 907gr
•  24 x 500gr

Rasa & Warna
Vanila dan creamy tanpa sisa rasa 
berminyak. Warna putih yang 
cantik.

Keunggulan
• Stabilitas baik, aplikasi krim 

dapat disimpan dalam chiller 
(2oC-7oC).

• Dengan “
”, krim tidak akan 

membeku dan tetap lembut 
walaupun disimpan di freezer.

• Sebagai alternatif pengganti 
buttercream. Tidak diperlukan 
bahan tambahan lain, hemat 
waktu, dan mudah digunakan. 

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 12 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari 
 

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC).
• Cairkan sebelum digunakan 

di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga es di dalam 
kemasan mencair (24-36 jam).

• Kocok dahulu kemasan sebelum 
dibuka, kemudian tuang krim 
ke mangkuk pengocok dengan 
takaran tidak lebih dari 20% 
kapasitas mangkuk.

• Kocok krim menggunakan mixer 
dengan kecepatan sedang atau 
tinggi hingga krim menjadi soft 
peak dan lembut.

• Produk yang sudah dikocok 
dapat disimpan di freezer/chiller 
untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.

Kebaikan whip topping premium dengan stabilitas terbaik dari Rich’s untuk 
menyajikan kebaikan kreasi lezat Anda.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
•  12 x 907gr
•  24 x 500gr

Rasa & Warna
Rasa vanilla-dairy dan warna putih 
cerah.

Keunggulan
• Kokoh dan stabil untuk dekorasi, 

icing, dan  kue serta 
aplikasi dessert.

• Kualitas krim konsisten (tidak 
retak, shiny, dan smooth) 
hingga hari ke-5 di dalam lemari 
pendingin.

• Volume pengembangan hingga 
400% membuat produksi 
menjadi lebih ekonomis dan 
menguntungkan.

• Waktu kocok yang lebih cepat 
dan mudah. 

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 3-6 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC).
• Cairkan sebelum digunakan 

di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga es di dalam 
kemasan mencair (24-36 jam).

• Kocok dahulu kemasan sebelum 
dibuka, kemudian tuang krim 
ke mangkuk pengocok dengan 
takaran tidak lebih dari 20% 
kapasitas mangkuk.

• Kocok krim menggunakan mixer 
dengan kecepatan sedang atau 
tinggi hingga krim menjadi soft 
peak dan lembut.

• Produk yang sudah dikocok 
dapat disimpan di freezer/chiller 
untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.

PREMIUMChoice
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Bahan pelembut roti agar lebih empuk dan moist dalam waktu yang lebih lama.
Meningkatkan nilai dan kualitas dengan tekstur dan rasa roti yang lebih baik.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000gr (1kg)

Rasa & Warna
Rasa plain & warna putih.

Keunggulan
• 

sehingga memperbanyak udara 
yang tersimpan untuk meberikan 
tekstur yang lebih baik.

• 
moist dalam jangka waktu lebih 
panjang. 

• 
produk dengan tekstur serta 
rasa roti yang lebih baik.

• Dalam bentuk cair sehingga 
lebih mudah larut. 

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 3-6 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN

• Produk diterima dalam keadaan 
beku (-18oC).

• Cairkan sebelum digunakan 
di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Cairkan dalam lemari pendingin 

suhu 2-10°C selama 24-36 jam 
sebelum digunakan.

• Kocok kemasan sebelum dibuka.
• Gunakan 5%-8% dari total 

tepung dalam resep produk 
bakery, seperti roti dan donat.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

 
 
 
 

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.

Performa luar biasa & rasa yang lezat, Niagara Farms adalah pilihan sempurna bagi para chef dalam 
membuat kue, pastry, dessert, & hidangan kuliner kaya rasa yang dapat membangkitkan selera.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000gr (1kg)

Rasa & Warna
Rasa susu yang creamy & lembut 
dengan warna putih

Keunggulan
• 
• Stabilitas baik untuk aplikasi 

topping, isian kue, pelapis kue, 
mousse dan hidangan kuliner.

• 
• Rasa susu yang kaya dan 

lembut.
• Tidak terlalu manis. 

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 3 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari

 
 
 
 

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC).
• Cairkan sebelum digunakan 

di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga es di dalam 
kemasan mencair (24-36 jam).

• Kocok dahulu kemasan sebelum 
dibuka, kemudian tuang krim 
ke mangkuk pengocok dengan 
takaran tidak lebih dari 20% 
kapasitas mangkuk. 
Kocok krim menggunakan mixer 
dengan kecepatan sedang atau 
tinggi hingga krim menjadi soft 
peak dan lembut.

• Produk yang sudah dikocok 
dapat disimpan di freezer/chiller 
untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.
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Solusi praktis pertama di Indonesia. Portuguese Egg Tart Topping yang lezat & konsisten setiap saat!

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Vanilla dengan sedikit hint telur 
dengan rasa manis medium.

Keunggulan
• Topping praktis untuk 

Portuguese Egg Tart dan menu 
custard lainnya.

• 
mengandung telur.

• 
• Kualitas konsisten dengan rasa 

premium.

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku, simpan dalam freezer. 

tanggal produksi.

• Produk yang sudah cair, simpan 
dalam chiller
5 hari dalam keadaan masih 
tersegel.

• Jangan bekukan produk yang 
sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Cairkan produk di lemari 

pendingin, 2 - 7oC selama 24 
jam sebelum digunakan.

• Guncang perlahan kemasan 
sebelum dibuka.

• 
Pastry sebanyak 80%-90% 
volume.

• Panggang pada suhu 
200°C-210°C selama 30 menit 
atau hingga warna keemasan 
dan timbul gelembung cokelat.

 
 

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 5 hari.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 3 hari, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.

Non-dairy topping yang khusus disediakan untuk aplikasi bakery dengan keunggulan stabilitas yang baik 
sebagai dekorasi dan �lling cake serta keserbagunaan dengan harga yang terjangkau.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000gr (1kg)

Rasa & Warna
Rasa vanila dan warna putih.

Keunggulan
• 
• 
• Stabilitas yang baik
• Serbaguna

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 3-6 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC).
• Cairkan sebelum digunakan 

di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga es di dalam 
kemasan mencair (24-36 jam).

• Kocok dahulu kemasan sebelum 
dibuka, kemudian tuang krim 
ke mangkuk pengocok dengan 
takaran tidak lebih dari 20% 
kapasitas mangkuk.

• Kocok krim menggunakan mixer 
dengan kecepatan sedang atau 
tinggi hingga krim menjadi soft 
peak dan lembut.

• Produk yang sudah dikocok 
dapat disimpan di freezer/chiller 
untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 1 minggu.
 
 
 

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.
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Krim cokelat pertama di Indonesia dengan rasa cokelat premium lezat yang akan memberikan 
konsistensi warna, tekstur, dan stabilitas untuk kreasi Anda.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
•  12 x 907gr
•  24 x 500gr

Rasa & Warna

Keunggulan
• Stabilitas baik dengan volume 

pengembangan yang banyak.
• Cocok sebagai icing, , 

minuman, dan dessert.
• 

lembut akan menggoda indra 
pengecap Anda.

• Praktis, tuang dan kocok. 

mempersingkat waktu produksi, 
dan konsistensi produk.

• bakery 
dan horeca sebagai topping, 
pelapis kue, isian kue, dessert, 
dan minuman.

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 3-6 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari

 
INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC).
• Cairkan sebelum digunakan 

di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga es di dalam 
kemasan mencair (24-36 jam).

• Kocok kemasan sebelum dibuka, 
tuang ke mangkuk pengocok 
dengan takaran kurang dari 20% 
kapasitas mangkuk.

• Kocok krim menggunakan mixer 
dengan kecepatan sedang/tinggi 
hingga krim menjadi soft peak 
dan lembut.

• Produk yang sudah dikocok 
dapat disimpan di freezer/chiller 
untuk digunakan nanti

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.

Krim konsentrat yang tahan asam dan vegan / plant based �iendly. Ideal untuk 
bisnis bakery dan merupakan pilihan ekonomis untuk skala besar.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Rasa vanila dan warna putih.

Keunggulan
• Topping kocok konsentrat dapat 

dicampur dengan cairan dingin, 
seperti jus buah, air, dan susu.

• Lebih ekonomis dan hemat 
tempat penyimpanan.

• Stabilitas baik untuk aplikasi 
ganache cokelat yang mengkilap 
dan mousse.

• Tahan asam, cream tidak akan 
pecah bila dicampur dengan 
cairan asam.

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 12 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC).
• Cairkan sebelum digunakan 

di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga es di dalam 
kemasan mencair (24-36 jam).

• Kocok kemasan sebelum dibuka, 
tuang ke mangkuk pengocok 
dengan takaran kurang dari 20% 
kapasitas mangkuk

• Campurkan Whip Topping 
Base dengan cairan dingin 
Perbandingan 2:1. 
 
 

• Kocok krim dengan mixer 
kecepatan sedang atau tinggi 
hingga krim menjadi soft peak 
dan lembut.

• Produk yang sudah dikocok 
dapat disimpan di dalam freezer/
chiller untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.
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Whip topping nabati dengan rasa susu yang lezat untuk menjadikan cake dan dessert lebih istimewa. 
Cocok untuk food service dan bisnis bakery.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Rasa susu dengan warna putih 
susu kekuningan.

Keunggulan
• Krim lembut dengan stabilitas 

yang baik, cocok untuk toko 
kue/roti dan juga food service.

• Serbaguna sebagai icing dan 
 berbagai macam cake.

• Cocok untuk aplikasi dessert 
seperti mousse, topping untuk 
ice cream, dan buah-buahan.

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 3-6 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC).

• Cairkan sebelum digunakan 
di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga es di dalam 
kemasan mencair (24-36 jam).

• Kocok dahulu kemasan sebelum 
dibuka, kemudian tuang krim 
ke mangkuk pengocok dengan 
takaran tidak lebih dari 20% 
kapasitas mangkuk.

• Kocok krim menggunakan mixer 
dengan kecepatan sedang atau 
tinggi hingga krim menjadi soft 
peak dan lembut.

• Produk yang sudah dikocok 
dapat disimpan di freezer/chiller 
untuk digunakan nanti.

 

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 12 bulan dari tanggal 

produksi.
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.

Krim dengan stabilitas yang baik serta tahan asam yang dapat digunakan sebagai aplikasi icing. Toppin 
Pride merupakan produk berbahan dasar nabati sehingga cocok untuk aplikasi vegan.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Rasa vanila & warna putih terang.

Keunggulan
• Stabilitas yang tinggi & tahan 

asam, cocok untuk dicampur 
dengan buah, perisa, & pewarna.

• Serbaguna untuk berbagai 
aplikasi cake, dessert, & 
minuman.

• Sempurna untuk aplikasi vegan/
plant-based. 

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 3-6 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC). 
 
 

• Cairkan sebelum digunakan 
di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga es di dalam 
kemasan mencair (24-36 jam).

• Kocok dahulu kemasan sebelum 
dibuka, kemudian tuang krim 
ke mangkuk pengocok dengan 
takaran tidak lebih dari 20% 
kapasitas mangkuk.

• Kocok krim menggunakan mixer 
dengan kecepatan sedang atau 
tinggi hingga krim menjadi soft 
peak dan lembut.

• Produk yang sudah dikocok 
dapat disimpan di freezer/chiller 
untuk digunakan nanti.

 
 
 

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 18 bulan dari tanggal 

produksi.
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.
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Whip topping berkualitas dengan rasa yang tidak terlalu manis (less sweet) 
sebagai solusi sempurna untuk usaha skala besar Anda.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000g (1kg)

Rasa & Warna
Sedikit manis dengan rasa vanila. 
Warna putih cerah.

Keunggulan
• Rasa yang tidak terlalu manis.
• 
• 
• Performa produk yang baik dan 

memberi kemudahan dalam 
usaha bakery.

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 3-6 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC).

• Cairkan sebelum digunakan 
di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga es di dalam 
kemasan mencair (24-36 jam).

• Kocok dahulu kemasan sebelum 
dibuka, kemudian tuang krim 
ke mangkuk pengocok dengan 
takaran tidak lebih dari 20% 
kapasitas mangkuk.

• Kocok krim menggunakan mixer 
dengan kecepatan sedang atau 
tinggi hingga krim menjadi soft 
peak dan lembut.

• Produk yang sudah dikocok 
dapat disimpan di freezer/chiller 
untuk digunakan nanti.

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC.
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.
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F�d 
 Serv�e

RESEP adalah rahasia kesuksesan yang paling penting 
dan rangkaian krim kami dirancang untuk melengkapinya. 

lainnya dalam hitungan menit.

dari cooking cream serbaguna, custard base, hingga 
tart pastry.



CULINARYSolution

Krim lezat untuk aplikasi kuliner yang efektif menghemat biaya dan ideal untuk kebutuhan food service.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000 gr

Rasa & Warna
Rasa dairy yang creamy, warna 
putih.

Keunggulan
• Krim untuk aplikasi kuliner 

dengan kualitas yang unggul 
dan dapat menghemat biaya 
produksi. 

• Rasa dairy yang creamy dan 
konsistensi yang kental sehingga 
cocok untuk berbagai aplikasi 
kuliner. 

• Produk tetap stabil pada suhu 
panas dan tahan asam. 

• Krim untuk berbagai aplikasi 
kuliner, seperti masakan 
Nusantara, Western, dan Asian.

• Dapat digunakan sebagai 
pengganti fungsi santan pada 
masakan.

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku dan disimpan dalam 

• Jangan bekukan kembali produk 
yang sudah cair. 

• 
digunakan adalah 12 bulan. 

dalam 7 hari setelah dibuka.

CARA PENGGUNAAN
• Cairkan produk dalam lemari 

pendingin /chiller selama 24-36 
jam sebelum digunakan. 

• Kocok produk lebih dahulu 
sebelum membuka kemasan. 

• Gunakan langsung dari 
kemasan.

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 12 bulan dari tanggal 

produksi, minus 18oC.
• Produk belum dibuka, kondisi 

cair : Simpan dalam chiller 
(2-7oC), gunakan dalam 1-2 
minggu.

• Produk sudah dibuka, kondisi 
cair : Simpan dalam chiller (2-
7oC), gunakan maksimal satu 
minggu.

SERTIFIKASI

Custard base cair siap pakai pertama di Indonesia yang dapat digunakan untuk berbagai macam dessert 
berbahan dasar custard. Dapat menghemat waktu produksi dan penggunannya sangat praktis.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1000gr (1kg)

Rasa & Warna
Sweet-milky vanilla, warna 
putih susu.

Keunggulan
• Custard base cair siap pakai 

yang praktis & hemat waktu.
• 

proses pemanggangan atau 
pemanasan.

• Dapat dicampur dengan jus atau 
sari buah (tahan asam). 

• Dapat digunakan untuk berbagai 
dessert berbahan dasar custard. 

Ketahanan/umur simpan krim 
setelah diaplikasikan
Suhu ruang  : Estimasi 3-6 jam
Chiller        : Estimasi 3-5 hari

 
 

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku dan disimpan di dalam 
freezer pada suhu -18°C, umur 
simpan 12 bulan.

• Cairkan produk dalam lemari 
pendingin selama 24-36 jam 
sebelum digunakan.

• Jangan bekukan kembali produk 
yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Kocok produk lebih dahulu 

sebelum membuka kemasan.
• Gunakan produk langsung 

dari kemasan, campur dengan 
bahan-bahan yang diperlukan.

• Panggang sesuai suhu yang 
ditentukan.

 
 
 
 
 

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC.
• Produk belum dibuka, kondisi 

cair : Simpan dalam chiller (2-
7oC), gunakan dalam 1 minggu.

• Produk sudah dibuka, kondisi 
cair : Simpan dalam chiller (2-
7oC), gunakan dalam 1-3 hari.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.
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Ready to Bake Frozen Tart Pastry rasa original yang dapat mempersingkat waktu produksi. 
Setelah dipanggang akan menghasilkan kulit pastry yang garing / crispy.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
6 pack (@30pcs) x 510g

Rasa & Warna
Buttery

Keunggulan
• Tart pastry kualitas premium 

siap pakai yang dilengkapi 
dengan tinfoil.

• 
waktu produksi.

• Tekstur yang garing/crispy dan 
cocok untuk  berbagai aplikasi 
tart pastry, manis ataupun gurih.

 
 
 

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku dan disimpan dalam 
freezer pada suhu -18°C, umur 
simpan 12 bulan.

• Gunakan produk langsung 
setelah dikeluarkan dari freezer.

• Keluarkan produk hanya saat 
akan digunakan dan jangan 
disimpan di chiller.

CARA PENGGUNAAN
• Susun di loyang panggang, isi 

dengan custard atau adonan 
yang telah disiapkan. 

• Panggang pada suhu 

atau sesuai resep aplikasi.

MASA PENYIMPANAN
• Lemari pembeku sebelum 

dibuka: 12 bulan dari tanggal 
produksi.

• Apabila belum habis dipakai, 
tutup kemasan dengan rapat 
dan simpan kembali ke lemari 
pembeku: 12 bulan dari tanggal 
produksi.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.

CULINARYSolution

Double Cream merupakan krim serbaguna untuk food service dengan rasa plain. Dapat digunakan 
sebagai krim masak, krim kocok untuk kue, ataupun krim untuk aplikasi minuman.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1 Liter

Rasa & Warna
Plain/netral, warna putih.

Keunggulan
• Praktis & mudah digunakan 

dengan tutup di atas kemasan.
• Krim serbaguna sebagai krim 

masak, krim kocok dan juga 
dapat langsung digunakan 
(pouring), sangat sesuai untuk 
aplikasi masak, kue/dessert, 
minuman.

• Konsistensi yang lebih kental 
dan rasa yang creamy.

• Rasa plain/netral, memudahkan 
Chef untuk berkreasi.

• Toleransi yang baik terhadap 
asam dan stabil pada suhu 

bahkan setelah dibekukan dan 
dipanaskan kembali (tidak 
terpisah atau pecah).

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

cair dan dingin (suhu 4-7°C), 
simpan produk dalam chiller 
(suhu 4-7°C).

• Jangan simpan produk di dalam 
freezer.

CARA PENGGUNAAN
• Kocok produk lebih dahulu 

sebelum membuka kemasan.
• Sebagai krim masak, gunakan 

produk langsung dari kemasan.
• Sebagai krim kocok, pastikan 

suhu produk 4-7°C saat 
digunakan. Tambahkan 15-20% 
gula halus sebagai pemanis 
(jika diinginkan). Kocok hingga 
terbentuk soft peak yang 
diinginkan. 

• Setelah digunakan, simpan 
kembali produk ke dalam chiller 
dengan masa simpan 14 hari.

 
 
 

MASA PENYIMPANAN
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 18 bulan dari tanggal 
produksi.

• Lemari pendingin setelah 
dibuka: 14 hari.

SERTIFIKASI
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lembut, dan rasa untuk membantu membuat kreasi 
minuman yang menyenangkan di kafe Anda. 

dan kegembiraan, Baik dalam keadaan panas atau pun 
dingin, mulai dari krimer nabati, krimer konsentrat, hingga 
produk yang cocok untuk vegan/plant based.

Beverage



ICEHOT All-In One-Beverage Base merupakan krim konsentrat yang tahan asam 
dengan aplikasi utama sebagai base minuman dan juga vegan-�iendly.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Rasa vanila & warna putih.

Keunggulan
• Konsentrat, dapat diencerkan 

dan dicampur dengan cairan 
lain seperti air dingin, susu, jus 

lebih banyak dan lebih hemat. 
• Tahan asam, dapat dicampur 

dengan jus buah atau bahan 
asam lain. 

• Kandungan plant-based, cocok 
untuk aplikasi vegan. 

• Krim tetap stabil walau dengan 
penambahan pewarna, perisa 
ataupun pemanis.

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC). 
 
 

• Cairkan sebelum digunakan 
di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga es di dalam 
kemasan mencair (24-36 jam).

• Kocok kemasan sebelum dibuka, 
tuang ke mangkuk pengocok 
dengan takaran kurang dari 20% 
kapasitas mangkuk

• Perbandingan produk dengan 
cairan lain untuk diencerkan 
adalah 2 bagian All-In-One 
Beverage Base dengan 1 
bagian cairan lain (air dingin, 
susu, jus buah, dll).

• Sebagai topping minuman 
dapat menggunakan hand 
mixer. Kocok dengan kecepatan 
medium sampai terbentuk 
tekstur yang diinginkan.

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun dari tanggal 

produksi, minus 18oC.
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.

ICEHOT All-Purpose Creamer Concentrate adalah krimer nabati konsentrat yang serbaguna 
untuk aplikasi minuman panas ataupun dingin.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 1 Liter

Rasa & Warna
Warna putih dan rasa sedikit manis.

Keunggulan
• Stabil untuk aplikasi panas 

ataupun dingin.
• Dapat digunakan untuk aplikasi 

minuman dan dessert.
• Konsentrat, hanya dengan 

penggunaan yang sedikit untuk 
berbagai aplikasi minuman.

• 
• 

aplikasi minuman ataupun 
dessert.

• Dapat digunakan sebagai 
topping foam pada minuman.

 
 
 
 
 

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

cair dan dingin (suhu 2-7°C), 
simpan produk dalam chiller 
suhu 2-7°C.

• 
keadaan belum dibuka adalah 
12 bulan atau sampai tanggal 
kadaluarsa. 

• Jangan simpan di dalam freezer.

CARA PENGGUNAAN
• Kocok produk lebih dahulu 

sebelum membuka kemasan.
• Rekomendasi penggunaan : 

 
    1 bagian krimer : 10 bagian  
     cairan lain 
2) Aplikasi Dessert: 
    1 bagian krimer : 20 bagian 
cairan lain

• Setelah digunakan, simpan 
kem bali produk ke dalam chiller 
dan dapat dapat digunakan 
dalam 14 hari.

MASA PENYIMPANAN
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka : 12 bulan dari tanggal 
produksi.

• Lemari pendingin setelah 
dibuka : 14 hari.

SERTIFIKASI
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ICEHOT Beverage Topping adalah krim yang ideal untuk aplikasi topping dollop 
maupun foam pada minuman dengan hasil optimal

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
12 x 907gr

Rasa & Warna
Vanilla yang lembut dan creamy. 
warna putih.

Keunggulan
• Praktis dan mudah digunakan 

sehingga menghemat waktu. 
• Kualitas topping dollop untuk 

minuman yang sangat baik 
menggunakan whipping cream 
dispenser. 

• Rasa vanilla yang lembut dan 
creamy dengan kualitas krim 
yang stabil. 

• Serbaguna untuk aplikasi panas 
dan dingin sebagai topping dan 
base minuman ataupun dessert.

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku (-18oC).
• Cairkan sebelum digunakan 

di lemari pendingin (2oC-7oC) 
selama 24-36 jam.

• Jangan membekukan kembali 
produk yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Sebelum digunakan, simpan 

di dalam chiller dengan suhu 
2°C-7°C, hingga produk mencair 
seluruhnya (24-36 jam).

• Kocok produk terlebih dahulu 
sebelum dibuka. 

• Tuang ICEHOT Beverage 
Topping ke dalam tabung 
whipping cream dispenser dan 
pasang gas nitro, kemudian kocok 
tabung dan keluarkan krim. 

• Sebagai base minuman, 
campurkan ICEHOT Beverage 
Topping dengan bahan lainnya, 
mudah larut di aplikasi minuman 
panas ataupun dingin.

MASA PENYIMPANAN
• Beku: 1 tahun, -18oC
• Lemari pendingin sebelum 

dibuka: 2 minggu.
• Lemari pendingin setelah 

dibuka: 1 minggu, disarankan 
langsung dihabiskan.

 
SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.

Krimer nabati yang creamy dengan rasa vanilla yang lembut sebagai Krimer/ base dan topping minuman, 
serta aplikasi dessert. Dapat digunakan sebagai pengganti fungsi santan untuk minuman / dessert.

CIRI-CIRI PRODUK
Kemasan & Kuantitas Karton
24 x 500g

Rasa & Warna
Rasa vanilla yang lembut.

Keunggulan
• Praktis dan mudah larut dengan 

konsistensi yang stabil
• Serbaguna untuk aplikasi 

minuman (panas dan dingin), 
sebagai creamer, base dan 
topping foam pada minuman 
serta dessert

• Dapat digunakan sebagai 
pengganti santan dalam 
minuman/dessert.

INSTRUKSI PENANGANAN
• Produk diterima dalam keadaan 

beku dan disimpan dalam 

freezer
• 

belum dibuka adalah 12 bulan 
atau sampai tanggal kadaluarsa. 

• Jangan bekukan kembali produk 
yang sudah cair.

CARA PENGGUNAAN
• Cairkan produk dalam lemari 

pendingin selama 24-36 jam 
sebelum digunakan.

• Kocok produk lebih dahulu 
sebelum membuka kemasan.

• Sebagai krimer bisa langsung 
ditambahkan ke minuman.

• Sebagai foam/topping minuman, 
kocok produk hingga tekstur 
yang diinginkan.

• Setelah digunakan, simpan kem-
bali produk ke dalam chiller dan 
dapat disimpan selama 14 hari.

MASA PENYIMPANAN
• Lemari pembeku sebelum 

produk dibuka : 12 bulan dari 
tanggal produksi

• Lemari pendingin setelah produk 
dibuka : 14 hari

SERTIFIKASI

KETENTUAN LAIN
Disarankan untuk menerima produk 
dalam kondisi beku.
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CAKE
BREAD /

BUN BEVERAGE ICE CREAM DESSERT CULINARY CAFÉ BAKERY
ACID

RESISTANT

VEGAN /
PLANT
BASED

Gold Label

Bettercreme

Whip Topping
Chocolate

Pour N’ Whip

Toppin’ Pride

Value Pride
Soft Blend

Whip Topping Base

Niagara Farms

Double Cream

Ecowhip

ICEHOT All in One
Beverage Base

ICEHOT Beverage
Topping

ICEHOT All-Purpose
Creamer Concentrate

ICEHOT Non-Dairy
Creamer

Portuguese
Egg Tart

Cooking Cream

Crumb Softener

Frozen Tart Pastry

All-Purpose
Custard Base

Not Suitable: Suitable: Most Suitable:

PRODUCT HIGHLIGHTS




