
MENU
Dinner

Made to order items

We kindly ask you 
to inform our staff 
of any allergies or 
restrictions

ENTREÉS PIZZA

DESSERT
FROM THE GRILL

MEXITERRANEAN

ON THE BREAD

Tortilla Soup 
Fried Tortilla, Panela Cheese, Sour Cream, 
Avocado, Fried Guajillo

Market Salad** 
Green Mix, Fried Goat Cheese, Sherry Vinaigrette , 
Grapes, Green Apple, Strawberry, Roasted 
Pineapple, Caramelized Pumpkin Seeds

Grilled Romaine** 
Grilled Romaine Lettuce , Lime and Anchovies 
Dressing, Parmesan Cheese, Crouton, Toasted 
Sunflower Seeds

Roasted Beets**
Roasted Beets, Organic Quinoa, Rukula, Goat 
Cheese, Quinoa Candy, Guava Vinaigrette

Tuna Tartar* 
Fresh Tuna, Pickle Lemon, Toasted Pumpkin 
Seeds, Chili Powder, Cilantro, Radish, Hijiki 
Seaweed, Avocado, Citrus Soy

Sashimi “del Pueblo”* 
Catch of the Day, Chili “Wero” Dressing, Creamy 
Ginger Avocado Pure, Layu Ponzu, Cucumber, 
Onion, Radish, Cilantro, Serrano Chili

**Add Protein—Extra Cost *Gluten Free Option 
Extra Cost

Tampiqueña 
Arrachera 9oz, Mushroom Enchilada, Poblano 
Chili Rajas, “Charros” Beans

Tomahawk Pork Chop 
Tomahawk Pork Chop 10 oz seasoned with Chili 
Powder, Huitlacoche and Beans Stew, Epazote, 
Chochoyotes, Organic Vegetables

Rib Eye

10 oz 

14 oz  

Sautéed Baby Potato, Cherry Tomato and 
Mushroom, Chimichurri

520

540

CheesePizza + 1 Ingredient** 
Margarita, Pepperoni, Sausage, ETC
**Add Extra Ingredient –Extra Cost

White and Bacon 
Garlic Aioli, Mozzarella and Parmesan Cheese, Bacon, 
Fresh Mozzarella Cheese, Basil

Fungo e Manzo 
Marinara Sauce, Mozzarella Cheese, Braised 
Ossobuco, Mushroom, Red Onion

Rosseta 
Tomato Sauce, Pesto, Mozzarella Cheese, Salami 
Sopressata, Rosemary, Crispy Onion, Smoked 
Provolone Cheese

310

360

370

375

Creamy Risotto** 
Roasted Portobello, Sauted Mushroom, Organic 
Veggies, Parmesan Cheese
**Add Protein—Extra Cost

Brick Oven Lasagna 
Homemade Paste stuffed with Bolognese and 
Creamy Garlic Sauce, Mozzarella and Parmesan 
Cheese

Chicken Milanese 
Breaded Chicken, Pesto, Cacciatora Stew, Creamy 
Polenta, Parmesan Cheese, Rukula

Fettuccini Gamberetto 
Homemade pasta, Saffron Creamy Sauce, Cherry 
Tomato, Espanish Chorizo, Sautéed Shrimp

Rigatonni Ragu 
Braised Shredded Ossobuco, Tomato Ragu, 
Rigatonni Pasta, Parmesan Cheese, Basil

Red Snapper Sorrentina 
Seared Red Snapper, Israeli Cous Cous, Organic 
Vegetables, Sorrentina Sauce, Capers and Lime 
Butter

Obertello 
Catch of the Day, White Harricot Beans Pure, 
Roasted Garlic Creamy Sauce, Sautéed Spinach, 
Greens with Herbs Vinaigrette.

405

380

435

520Sliders 
Caramelized Onion, Lettuce, American Cheese, 
Bacon Dressing, French Fries

Silver Burguer 
Lettuce, Crispy Onion, Manchego Cheese, 
Mushrooms, Poblano Chili, Avocado, Bacon, 
French Fries

Rib Eye Sandwich 
Rib Eye 7 oz, Artisanal Sourdough, Aged Dijon 
Dressing, Mushroom, Onion, Manchego Cheese, 
Rukula, French Fries

Change to:
Sweet Potato Fries, Onion Rings, Wedge Fries, 
Extra cost

Gelato 
Ask for our Flavor’s Availability Served with: 
Strawberry / Chocolate Syrup, Caramel Sauce

Grandma’s Flan 
Caramel, Vanilla Cookie, Strawberry Jam

Creamy Temptation 
Smooth Passion Fruit Cream, Vanilla Cookie, 
Berries

Chocolate Tamale Lava 
Chocolate Coulant, Cinnamon Gelato, Berries 
Compote

300

450

560

145

150

150

180

Prices in MXN Pesos
15% discount for members
Takeout service $65 pesos
Delivery  $80 pesos

To place order email
memberservices@theclubfundadores.com or call 6241056400       624 191 2839
Subject to 15% gratuity and 16% tax.
We receive cash, credit card or signature.
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MENÚ
Cenas

PARA COMENZAR PIZZA

POSTRESDEL GRILL

MEXITERRANEO

EN EL PAN

Sopa de Tortilla 
Tortilla frita, Queso Panela, Crema Ácida, 
Aguacate, Guajillo Frito

Ensalada del Mercado** 
Lechugas Mixtas, Queso de Cabra Frito, 
Vinagreta Sherry, Uva, Manzana, Fresa, Semilla 
de Calabaza Caramelizada

Romana Rostizada** 
Lechuga Romana al Grill, Aderezo de Anchoas y 
Limón, Queso Parmesano, Crotones

Betabel** 
Betabeles Rostizados, Quínoa Orgánica, Arúgula, 
Queso de Cabra, Palanqueta de Quínoa, 
Vinagreta de Guayaba

Tártar de Atún* 
Cubos de Atún, Limón Encurtido, Pepitas 
Tostadas, Polvo de Chile Ancho, CIlantro, 
Rábano, Hijiki, Aguacate, Soya Cítrica

Sashimi del Pueblo* 
Pesca del Día, Mayonesa de Chile Güero, 
Aderezo de Aguacate y Jengibre, Ponzu Layu, 
Pepino, Cebolla, Rábano, Cilantro, Chile Serrano
**Agrega Proteína a tu gusto -extra costo 
*Opción Gluten Free Extra Costo

Tampiqueña 
Arrachera 9oz, Enchilada de Hongos, Rajas 
Poblanas, Frijoles Charros

Tomahawk de Cerdo Nagano 
Chuleta Tomahawk de Cerdo Nagano 10 oz 
Enconstrado en Polvo de Chile Ancho, Estofado 
de Frijol, Huitlacoche y Epazote, Chochoyotes, 
Vegetales Salteados

Rib Eye

10 oz 

14 oz  
Papa Cambray, Champiñones y Tomates Cherry 
Salteados, Chimichurri

520

540

Pizza Queso + 1 Ingrediente** 
Margarita, Pepperoni, Salchicha Italiana, Tocino, 
Pimientos, Champiñón. 
**Agrega Ingrediente con extra costo

Blanca y Tocino 
Alioli de Ajo, Mozzarella, Parmesano, Tocino, 
Mozzarella Fresco, Albahaca

Fungo e Manzo 
Salsa Marinara, Mozzarella, Estofado de Costilla, 
Champiñón, Cebolla Morada

Rosseta 
Salsa Tomate y Romero, Pesto, Queso 
Mozzarella, Salami Sopressata, Cebolla Frita, 
Queso Provolone

310

360

370

375

Risotto Cremoso** 
Portobello Asado, Champiñones Salteados, 
Vegetales Orgánicos, Queso Parmesano
**Agrega Proteína a tu gusto -extra costo

Lasaña de Horno 
Pasta hecha en Casa rellena de Salsa Boloñesa y 
Salsa Cremosa, Mezcla de Queso Mozzarella y 
Parmesano

Pollo Milanese 
Pollo Empanizado al Parmesano, Pesto, Estofado 
Cacciatora, Polenta Parmesana, Arúgula.

Fettuccini Gamberetto
Pasta hecha en Casa, Salsa de Azafrán, Tomate 
Cherry, Chorizo Español, Camarón Salteado

Rigatonni Ragú 
Ossobuco Braseado Desmenuzado, Ragú de 
Tomate, Pasta Rigatonni, Queso Parmesano

Huachinango Sorrentina 
Huachinango Sellado, Cous cous Israelí, Vegetales 
Orgánicos, Salsa “Sorrentina”, Mantequilla de 
Alcaparras y Limón

Pesca Obertello 
Pesca del Día, Puré de Alubia, Salsa Cremosa de 
Ajo Confitado, Espinaca Salteada, Ensaladin con 
Vinagreta de Hierbas

405

380

435

520
Sliders
Cebolla Caramelizada, Lechuga, Queso 
Americano, Aderezo de Tocino, Papa Francesa

Silver Burguer 
Lechuga, Cebolla Crujiente, Queso Manchego, 
Champiñones, Chile Poblano, Aguacate, Tocino

Rib Eye Sandwich 
Rib Eye 7 oz, Pan Agrio Artesanal, Aderezo 
Mostaza en Grano, Champiñón y Cebolla 
Salteada, Queso Manchego, Arúgula, Papa 
francesa
Cambia a :
Papa Camote, Aros de Cebolla, Papa Wedge
Con extra costo

Gelato 
Pregunta por los sabores disponibles Para 
acompañar: Fresas / Jarabe Chocolate / 
Caramelo

Flan de la Abuela 
Caramelo, Galleta de Vainilla. Mermelada de 
Fresa

Cremoso de Maracuya 
Suave mouse de Maracuya, Galleta de Vainilla, 
Frutos Rojos

Tamal de Chocolate Lava 
Coulant de Chocolate Semiamargo, Helado de 
Canela, Compota de Frutos Rojos

300

450

560

145

150

150

180
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750

950

Precios en MXN Pesos
Descuento para Members
Servicio para Llevar  $65 pesos
Servicio Entrega a Domicilio  $80 pesos

Para ordenar:  email memberservices@theclubfundadores.com
o  Llama al 624 105 6400           624 191 2839
Sujeto al 15% Servicio y 16% IVA
Aceptamos: Efectivo, Tarjeta de Crédito o Firma

Productos frescos cocinados al momento

Se ruega a los clientes 
con alergias e 
intolerancias que 
avisen a nuestro 
personal. 


