
SEASONAL FRUIT 230
Greek Yogurt and Honey.

FRITTATA                          
"DI MIA NONNA" -4 PCS.-         V, G

325

Spinach, Onion, Zucchini, Cherry Tomatoes and
Mushrooms. Served with Mesclun Greens,
Sourdough Toast and Ricotta or Goat Cheese.

VEGAN BERRY YOGURT        VG, G 250
Toasted Seeds, Coconut & Cocoa Nibs Granola.

BURRITO 310
Scrambled Eggs, Dried Beef “Machaca”, Black
Beans, Mexican Sauce and Fresh Guacamole.

BUTTERMILK PANCAKES 250
Vanilla Cream, Strawberries, Caramelized Banana
and Maple Syrup.

POACHED EGGS AND AVOCADO
TOAST -2 PCS.- 

290

Serrano Ham, Arugula, Cherry Tomato Confit.
Served on Olive Sourdough Bread.

FRENCH BRIOCHE	TOAST 250
Mixed Fruit, Honey and Whipped Cream.

RANCHEROS EGGS -2 PCS.-      G 290
Corn Tortillas, Turkey Ham, Ranchera Sauce,
Cotija Cheese, Scallions and Refried Black Beans.

ANY STYLE	EGGS 290
Whole Eggs or Egg Whites.
Scrambled, Over Easy, or Sunny Side Up.
Served with Hash Browns, Sourdough Toast, Pork
Sausage and Bacon.

MAKE YOUR	OWN	OMELET 300
Vegetable Selection:
Roasted Red and Yellow Bell Peppers, Spinach,
Grilled Tomato, Scallions, Mushrooms, Avocado
and Grilled Red Onion.
Served with Hash Browns and Sourdough Toast
or Fresh Salad.

NEW 
BREAKFAST 
MENU

CLASSICS SPECIALS

 

SPICY EGGS -2 PCS.-        V, G 250
Crispy Corn Tortillas, Avocado, Chipotle Cream
and Chives.

GOOD MORNING 
"MR. MUFFIN" -2 PCS.-

325

Scrambled Eggs, Cheddar Cheese, Arugula,
Avocado and Bacon.

CHILAQUILES 
*GREEN OR RED* -2 PCS.
Fried Eggs, Cotija Cheese, Onion, Sour Cream,
Cilantro, Refried Beans and Avocado.

290
Egg              
Corn or Flour Tortilla (4 pcs.)   
Greek Yogurt 
Toasted Bread (2 pcs.)  
Avocado 
Granola
House Potato Hash
Serrano Ham
Chicken
Bacon, Sausage, Ham or Chorizo
Smoked Salmon 
Fresh Berries 
Arrachera

EXTRAS

To order: memberservices@theclubfundadores.com | 624 105 6400 | WA 624 191 2839 | Takeout service +$65 pesos| Takeout service +$65 pesos| Takeout service +$65 pesos
Prices in MXN | Tax included | 20% discount for members | We accept cash, credit cards and signatureWe accept cash, credit cards and signatureWe accept cash, credit cards and signature

35
35
40
55
55
65
65
90
90
90
160
240
200

In case of allergies, intolerances or dietaryIn case of allergies, intolerances or dietary
restrictions, please notify our servicerestrictions, please notify our service
staff.staff.

In case of allergies, intolerances or dietary
restrictions, please notify our service
staff.

VG Vegan V Vegetarian G Gluten Free 



FRUTA DE TEMPORADA 230
Yogurt Griego y Miel.

FRITTATA                                 V, SG       
"DI MIA NONNA" -4 PZAS.- 								

325

Espinaca, Cebolla, Calabaza, Tomates Cherry y
Champiñones. Acompañada de Mezcla de
Hiervas Verdes, Pan Agrio, Queso Ricotta o
Queso de Cabra.

YOGURT VEGANO        VG, SG
DE FRUTOS ROJOS 

250

Granola de Semillas Tostadas, Coco y Nibs de
Cacao.

BURRITO MAÑANERO 310
Huevos Revueltos con Machaca de Res, Frijoles
Negros, Salsa Mexicana y Guacamole fresco.

PANCAKES 250
Crema de Vainilla, Fresas, Plátano Caramelizado
y Jarabe de Maple.

CROSTINI DE AGUACATE CON
HUEVOS POCHADOS	-2	PZAS.-

290

Jamón Serrano, Arúgula y Tomate Cherry
Confitado. Pan Campestre con Aceite de Olivo.

PAN FRANCÉS 250
Fruta Fresca de Temporada, Miel y Crema
Batida.

HUEVOS RANCHEROS -2 PZAS.-   SG 290
Tortillas de Maíz, Jamón de Pavo, Salsa Ranchera,
Queso Cotija, Cebollín y Frijoles Negros refritos.

HUEVOS AL	GUSTO 290
Huevos Enteros o Claras de Huevo.  
Revueltos o Estrellados.
Acompañados de Hash Browns, Pan Campestre,
Salchicha de Cerdo y Tocino.

PERSONALIZA TU	OMELET 300
Selección de Vegetales:
Pimientos Rojos y Amarillos Rostizados, Espinaca
Tomate a la Parrilla, Cebollín, Champiñones,
Aguacate y Cebolla Morada Asada. 
Acompañado de Hash Browns y Pan Campestre
o Ensalada Fresca.

NUEVO 
MENÚ DE	DESAYUNO

CLÁSICOS ESPECIALES

 

HUEVOS BRAVOS -2 PZAS.-        V, SG 250
Tortillas de Maíz Crujientes, Aguacate, Crema de
Chipotle y Cebollín.

BUENOS DÍAS 
"SR. MUFFIN" -2 PZAS.-

325

Huevos Revueltos, Queso Cheddar, Arúgula,
Aguacate y Tocino.

CHILAQUILES 
*ROJOS O VERDES * -2 PCS.
Huevos Fritos, Queso Cotija, Cebolla, Crema
Ácida, Cilantro, Frijoles Refritos y Aguacate.

290
Huevo 
Tortilla de Maíz o Harina (4 pcs.) 
Yogurt Griego 
Pan Tostado (2 pcs.) 
Aguacate 
Granola 
Papa Hash De La Casa 
Jamón Serrano
Pollo
Tocino, Salchicha, Jamón o Chorizo 
Salmón Ahumado
Berries Frescas
Arrachera

EXTRAS
35
35
40
55
55
65
65
90
90
90
160
240
200

VG Vegano 

En caso de alergias, intolerancias oEn caso de alergias, intolerancias o
restricciones alimenticias, por favor avisarrestricciones alimenticias, por favor avisar
a nuestro personal de servicio.a nuestro personal de servicio.

En caso de alergias, intolerancias o
restricciones alimenticias, por favor avisar
a nuestro personal de servicio.

V Vegetariano SG Sin Gluten

Para ordenar: memberservices@theclubfundadores.com | 624 105 6400 | WA 624 191 2839 ||        Servicio Para Llevar +$65 pesosServicio Para Llevar +$65 pesos|    Servicio Para Llevar +$65 pesos
Precios en MXN Pesos | Impuesto Incluido  | 20% de Descuento Para Miembros | Aceptamos efectivo, tarjeta de crédito o FirmaAceptamos efectivo, tarjeta de crédito o Firma  Aceptamos efectivo, tarjeta de crédito o Firma 


	NEW  BREAKFAST  MENU
	CLASSICS
	SPECIALS
	SEASONAL FRUIT
	230
	Greek Yogurt and Honey.


	VEGAN BERRY YOGURT        VG, G
	250
	Toasted Seeds, Coconut & Cocoa Nibs Granola.


	BUTTERMILK PANCAKES
	250
	Vanilla Cream, Strawberries, Caramelized Banana and Maple Syrup.


	FRENCH BRIOCHE TOAST
	250
	Mixed Fruit, Honey and Whipped Cream.


	ANY STYLE EGGS
	290
	Whole Eggs or Egg Whites. Scrambled, Over Easy, or Sunny Side Up. Served with Hash Browns, Sourdough Toast, Pork Sausage and Bacon.


	MAKE YOUR OWN OMELET
	300
	Vegetable Selection: Roasted Red and Yellow Bell Peppers, Spinach, Grilled Tomato, Scallions, Mushrooms, Avocado and Grilled Red Onion. Served with Hash Browns and Sourdough Toast or Fresh Salad.



	EXTRAS
	FRITTATA                           "DI MIA NONNA" -4 PCS.-         V, G
	325
	Spinach, Onion, Zucchini, Cherry Tomatoes and Mushrooms. Served with Mesclun Greens, Sourdough Toast and Ricotta or Goat Cheese.


	BURRITO
	310
	Scrambled Eggs, Dried Beef “Machaca”, Black Beans, Mexican Sauce and Fresh Guacamole.


	POACHED EGGS AND AVOCADO TOAST -2 PCS.-
	290
	Serrano Ham, Arugula, Cherry Tomato Confit. Served on Olive Sourdough Bread.


	RANCHEROS EGGS -2 PCS.-      G
	290
	Corn Tortillas, Turkey Ham, Ranchera Sauce, Cotija Cheese, Scallions and Refried Black Beans.


	SPICY EGGS -2 PCS.-        V, G
	250
	Crispy Corn Tortillas, Avocado, Chipotle Cream and Chives.


	GOOD MORNING  "MR. MUFFIN" -2 PCS.-
	325
	Scrambled Eggs, Cheddar Cheese, Arugula, Avocado and Bacon.


	CHILAQUILES  *GREEN OR RED* -2 PCS.
	290
	Fried Eggs, Cotija Cheese, Onion, Sour Cream, Cilantro, Refried Beans and Avocado.

	VG Vegan
	V Vegetarian
	G Gluten Free
	WA 624 191 2839




	NUEVO  MENÚ DE DESAYUNO
	CLÁSICOS
	ESPECIALES
	FRUTA DE TEMPORADA
	230
	Yogurt Griego y Miel.


	FRITTATA                                 V, SG        "DI MIA NONNA" -4 PZAS.-
	325

	YOGURT VEGANO        VG, SG DE FRUTOS ROJOS
	250
	Granola de Semillas Tostadas, Coco y Nibs de Cacao.
	Espinaca, Cebolla, Calabaza, Tomates Cherry y Champiñones. Acompañada de Mezcla de Hiervas Verdes, Pan Agrio, Queso Ricotta o Queso de Cabra.

	250

	PANCAKES
	Crema de Vainilla, Fresas, Plátano Caramelizado y Jarabe de Maple.

	BURRITO MAÑANERO
	310
	Huevos Revueltos con Machaca de Res, Frijoles Negros, Salsa Mexicana y Guacamole fresco.


	PAN FRANCÉS
	250
	Fruta Fresca de Temporada, Miel y Crema Batida.


	HUEVOS AL GUSTO
	290
	Huevos Enteros o Claras de Huevo.   Revueltos o Estrellados. Acompañados de Hash Browns, Pan Campestre, Salchicha de Cerdo y Tocino.


	PERSONALIZA TU OMELET
	300
	Selección de Vegetales: Pimientos Rojos y Amarillos Rostizados, Espinaca Tomate a la Parrilla, Cebollín, Champiñones, Aguacate y Cebolla Morada Asada.  Acompañado de Hash Browns y Pan Campestre o Ensalada Fresca.



	EXTRAS
	CROSTINI DE AGUACATE CON HUEVOS POCHADOS -2 PZAS.-
	290
	Jamón Serrano, Arúgula y Tomate Cherry Confitado. Pan Campestre con Aceite de Olivo.


	HUEVOS RANCHEROS -2 PZAS.-   SG
	290
	Tortillas de Maíz, Jamón de Pavo, Salsa Ranchera, Queso Cotija, Cebollín y Frijoles Negros refritos.


	HUEVOS BRAVOS -2 PZAS.-        V, SG
	250
	Tortillas de Maíz Crujientes, Aguacate, Crema de Chipotle y Cebollín.


	BUENOS DÍAS  "SR. MUFFIN" -2 PZAS.-
	325
	Huevos Revueltos, Queso Cheddar, Arúgula, Aguacate y Tocino.


	CHILAQUILES  *ROJOS O VERDES * -2 PCS.
	290
	Huevos Fritos, Queso Cotija, Cebolla, Crema Ácida, Cilantro, Frijoles Refritos y Aguacate.

	VG Vegano
	V Vegetariano
	SG Sin Gluten
	WA 624 191 2839





