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	可麗露  Canele
	保存方式 ( 未拆封 )
	食用方式

	可麗露系列
	採用馬達加斯加香草莢、蘭姆酒製作，並且以銅模及蜂蠟烤製而成。
	香草原味可麗露
	大顆 / 中顆 / 小顆

	宇治抹茶可麗露
	大顆 / 中顆

	伯爵紅茶可麗露
	大顆 / 中顆

	手標泰式奶茶可麗露
	大顆 / 中顆

	歐風巧克力可麗露
	大顆 / 中顆

	此兩款 需另外訂製
	鐵觀音、日本焙茶
	大顆 / 中顆


	可麗露尺寸
	可麗露 大顆 45G
	可麗露 中顆 25G
	可麗露 小顆 12G

	常溫菓子  Cake
	保存方式 ( 未拆封 )
	食用方式
	瑪德蓮系列
	Madeleine
	經典原味瑪德蓮
	靜岡抹茶瑪德蓮
	可可豆豆瑪德蓮



	瑪德蓮尺寸
	瑪德蓮  35G
	盒裝 : 10入一盒 產品尺寸 : 高7.5cm，寬5.0cm，高4.0cm 外盒尺寸 : 長23cm，寬17cm，高10cm

	費南雪系列
	Financier
	原味費南雪
	蘋果丁費南雪
	開心果費南雪


	費南雪尺寸
	費南雪 小顆 20G
	盒裝 : 20入一盒 產品尺寸 : 長7.8cm，寬3.8cm，高1.4cm 外盒尺寸 : 長23cm，寬17cm，高10cm

	費南雪 大顆 37G
	盒裝 : 10入一盒 產品尺寸 : 長8.5cm，寬4.2cm，高3.0cm 外盒尺寸 : 長23cm，寬17cm，高7.0cm


	檸檬燒菓子
	Lemon Cake
	無防腐劑、水浴法蒸烤
	檸檬燒菓子 45G


	提拉米蘇 Tiramisu
	保存方式（未拆封）
	產品特色
	此產品含有吉利丁，葷食

	提拉米蘇尺寸
	杯裝提拉米蘇  155G
	使用 北海道 LUXE 奶油乳酪


	北海道巴斯克 Basque
	保存方式  ( 未開封 )
	食用方式
	此商品有 4吋、6吋、8吋

	法式塔  Tart
	保存方式（未拆封）
	食用方式

	塔系列
	Tart
	檸檬塔 7CM
	抹茶塔  7CM
	檸檬塔 5CM
	抹茶塔  5CM


	法式塔尺寸
	檸檬塔、抹茶塔  大顆 85G
	檸檬塔、抹茶塔 小顆 45G

	Contact INFORMATION
	聯絡資訊


