fremchish

COCKTAILS 15
manhattan dry point bourbon + dolin sweet vermouth + bitters + cherries
martini los poblanos western dry gin + dolin dry vermouth + olives
roadrunner red river vodka + fresh lime + sparkling pink grapefruit + rocks
APERITIFS 11
white port & tonic  white port + tonic + fresh lime + rocks
lillet spritz lillet rosé + club soda + rocks
BEER
la cumbre, burque 7 (161. oz. can)
bow & arrow, burque 9 (16 1. oz. can)
miller high life, milwaukee 3 (7 1i. oz. bottle)
BUBBLES by the glass
lucien albrecht ™ brut, crémant d’alsace 62
marie-anne et fréderic lambert " brut, crémant du jura 65
paul mas ™ rosé brut, crémant de limoux 60 15
pierre gimonnet & fils " blanc de blanc 1er cru, cbte de blancs 82 (375ml)
laurent perrier ™ brut, tours-sur-marne 76/ 40 @375m) 20
henriot " ‘souverain’ brut, reims 58 (375ml)
j. lassalle ™ ‘preference’ brut 1er cru, champagne 268 (151)
r. pouillon ™ ‘grande vallée’ extra-brut, mareuil sur ay 64 (375mi)
do. gremillet " rosé brut, champagne 134
billecart-salmon ™ ‘le rosé’ extra brut, champagne 105 (375ml)

VINS BLANCS

hugel 2022 riesling, alsace 30 (375ml)

famille hugel 2023 ‘gentil’ white field blend, alsace 56

pierre henri gadais 222 melon d’ bourgogne, muscadet sévre-et-maine 44

do. couron 2024 viognier, cotes-du-rhone 43

mon p'tit pithon 2023 grenache gris/grenache blanc/macabeu, cotes catalanes 64 16
guy amiot et fils 2022 ‘les bouillottes’ aligoté, bouzeron 84

jean-michel gautier 2024 ‘sec’ chenin blanc, vouvray 52 13
vigneau-chevreau 2024 ‘clos de rougemont’ chenin blanc, vouvray 67

ch. la gabarre 202 sauvignon blanc blend, bordeaux supérieur 48

do. gilles noblet 2023 ‘|a collonge’ chardonnay, pouilly-fuissé 43 (375ml)



VINS ROSéS by the glass
do. dyckerhoff 2024 ‘petit gris’ pinot gris, reuilly 53
ch. la genestiere 2024 ‘les galets’, rosé of rhéne varietals, pays d’oc 56 14
ch. de trinquevedel 224 rosé of grenache blend, tavel 28 (375ml)
maison lebrun 2024 ‘en mirabeau’ rosé of cabernet d’anjou, loire 44
VINS ROUGES
jerome janodet 2023 gamay, moulin-a-vent 72
ch. sainte eulalie 2024 pinot noir, gascogne 52
nuiton-beaunoy 2923 pinot noir, bourgogne 68
bouchard pere & fils 2022 ‘clos de la mousse’ pinot noir 1er cru monopole, beaune 131 (375ml)
do. michel magnien 2022 pinot noir, coteaux bourguignons 68
do. dozon 2022 ‘clos du saut au loup’ cabernet franc, chinon 67
do. jean claude marsanne 2020 syrah, saint-joseph 123
alain voge 2020 ‘les chailles’ syrah, cornas 109
jl chave 2019 ‘farconnet’ syrah, hermitage 148
do. raspail-ay 22 grenache blend, gigondas 44 (375ml)
ch. mont-redon 222 grenache/syrah blend, lirac 64 16
caroline pozzo di borgo 202+ grenache/syrah blend, costiéres de nimes 56
ch. tronquoy lalande 2017 merlot blend, saint-estéphe 110
ch. louvie 2920 merlot blend, saint-émilion grand cru 43 (375ml)
ch. clos renon 2020 merlot blend, bordeaux supérieur 52 13
ch. parenchére 202! merlot blend, bordeaux supérieur 30 (375mi)
ch. de ségure 2022 carignan blend, fitou o4
les fiefs de lagrange 2018 cabernet sauvignon blend, saint-julien 98 (375ml)
echo de lynch-bages 2017 cabernet sauvignon blend, pauillac 72 (375ml)
ch. haut-batailley 2022 cabernet sauvignon blend, pauillac 178
NON-ALCOHOLIC boissons
athletic NA beer 7 (12 1. 0z. can)
woody’s NA sparkling wine 15 (187ml)
french tart elderflower + pink grapefruit soda 6
nob hill swizzle pomegranate + ginger beer 6

nm tea company looseleaf tea 4

crimson ceylon (black) | moroccan mint (green) | monkey king jasmine (green) | provence (rooibos)

michael thomas coffee

french press french roast (caffeinated) | sumatra (decaffeinated) 6/8
espresso / long black 3 cappuccino / latte 5




