
b r u n c h i s h
 
b u b b l e s  

hubert soreau 2009 ‘le clos l’abbé’ blanc de blanc brut, côte des blancs   140 

gaston chiquet nv blanc de blancs d’aÿ brut grand cru, dizy    113 

pierre péters nv blanc de blancs brut grand cru, le mesnil-sur-oger   110 

r. pouillon nv blanc de blancs 1er cru, mareuil sur aÿ     120 

pascal doquet nv ‘arpége’ blanc de blanc extra brut, côte des blancs   102 

laurent perrier nv brut, tours-sur-marne       18 (187ml) 18 G 

duval leroy nv brut réserve, vertus        49 (375ml)  

ch. de bligny nv brut, aube         64  16 G 

j vignier 2008 ‘millésime’ brut, côte des blancs      140 

paillard nv brut grand cru, bouzy        80 

vilmart & cie nv ‘cuvee grand cellier’ brut 1er cru, montagne de reims   135 

henri billiot fils nv brut rosé, montagne de reims      98 

gerard bertrand 2017 ‘cuvée thomas jefferson’ rosé, crémant de limoux    52  13 G 

indigenous nv glera brut, prosecco        38  10 G 

 
c o l d  b e v e r a g e s  
orange juice         5 
grapefruit juice        5 
iced tea         3 
eldermint sparkler        5 
swizzle         5 
champagne cocktail        9 
mimosa         9 
bellini          9 
michelada: miller high life + spicy tomato juice + lime   9 
 
h o t  b e v e r a g e s  
french press coffee        6 / 8 
hot tea          4 
lavender honey steamer       5 
drinking chocolate        5 

b r u n c h i s h
 
 
s h a r e a b l e  
asiette du fromage et fruits          14 
smoked salmon, grilled bagel, shaved red onion, capers, crème fraîche, dill  16 
 

 
f a n c y  
brioche french toast fingers, crème anglaise       8 
caviar service, crème fraîche, buckwheat pancakes     80 
foie gras–basted egg, crispy bits, brioche toast points     14 
seared foie gras, cranberry relish         22 
 

 
s a v o r y  
salad of butter lettuce, melted brie, almonds, candied kumquats   9 
confrites: crispy frites, duck confit, sauce mornay      15 
spicy lobster cardinale & grits         17 
loaded bagel: cream cheese shmear, tomato, cucumber, sprouts & seeds  10 
spinach crepe, mushrooms, crème fraîche & herbs     11 
steak frites & sauce béarnaise         19 
BLT burger: NM beef burger, crispy bacon, tomatoes & lettuce   12 
carrot tart, mustard caviar, herbs         9 
 
 

s w e e t  
grilled croissant + chocolate ganache        9 
burque bakehouse canelé de bordeaux       5 
lemon bundt cake           7 
cranberry curd tart, whipped cream        8 


