
SPECIAL MENUSPECIAL MENU

Beef tartar (or) 
Scallops with herb butter (or) 
Red wine poached pear salad 
with candied pecans and blue 
cheese.

TO START

VALENTINE DAYVALENTINE DAY
$995 pesos/per$995 pesos/per

Duck à l’orange (or) 
Beef filet with pepper sauce (or) 
White fish with white wine sauce.

MAIN COURSE

Chocolate pot de crème 
(or) Vanilla crème brulée

DESSERT

Feb. 14th, 6pm or 8pmFeb. 14th, 6pm or 8pm

Tartar de res (o) 
Callo de hacha

 con mantequilla de hierbas finas  (o) 
Ensalada de pera al vino tinto con 

nueces caramelizadas y queso azul.

Pato a la naranja (o) 
Filete de res con salsa a la pimienta 

(o) 
Pescado con salsa de vino blanco.

Pot de crème de chocolate (o) 
Crème brûlée de vainilla.

French BistroFrench Bistro

Celebrate Love atCelebrate Love at


