Ensalada Navidena
con pera en vino tinto
y nuez escarchada y queso azul

Pescado «Meuniere»

el dia con salsa de alcaparra,
mantequilla y limon real)

0

Pavo horneado la mantequilla
con la clasica guarmicion

0

Filete Mignon au Poivre
(Filete de res con salsa

de pimienta a la Francesa)

Biiche de Noél (Pastel de vainilla
con relleno de chocolate)

o

Pay de manzana con

helado de vainilla

French Bistro

DECEMBER 24 & 25
CHRISTMAS MENU
MENU NOCHE BUENA

Ist Course

2nd Course

Dessert

Red wine poached pear
salad with candied
pecans and blue cheese

FISII «]\/Ieuniére»
(Catch of the day with a lemon,
butter and capper sauce)

or)

Butter Baked Turkey

with all of the trimmings

or)

Filet Mignon au Poivre

(Beef filet with French pepper saucé
and potato

Biche de Noél (Vanilla sponge
cake roll with chocolate frosting)
or)

American Apple Pie
«A la mode»

3 COURSE DINNER
CENA DE 3 TIEMPOS

$ 1,295 pesos p/pers

NO INCLUYE BEBIDAS NI PROPINAS
BEVERAGES AND SERVICE NOT INCLUDED

e,
RESERVE

www.cafedeflorespv.com
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