12 stengels groene asperges
12 stengels witte asperges
390 g Frissee of rucola of spinazie of snijblet
9 st Rammenasse/ Rettich
1% stokje rabovber
3 el rietsuiker
3 t arornsivoop
8 el olijfolie
1 el rabovbersoap
wot cltroensedil
23 st ctroen U saqp
1 el frambozenazijn
1 1% grove mostero
1 el pyplook
zowt
peper
Me?P

% Ways en sehdd de witte asperges, snijo de howtachtige witeinden af en
o ze v 1 - 2 e lange rniten

% Groene asperges wassen, NIET SCHILLEN en i rniten voun 1-2 e
sndgolen

% Sla wassen en plunkken

Way de rabparber, sehil ze tindien nodig en snijob ze un stukken vou 1

e breed

Way de radijsjes, maak ze schoon en snijob ze un plakjes

Snigd de bieslook un kleine rolletjes.

Meet, weeg en bereid de overige ingrediénten
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Bereidingswijze
Bereidingstijo  Kooktijo

35 min 5 min

% Blancheer beide asperges afzonderlijk un gezowten water en
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Karamelliseer raborber in een koekenpan met een heetje sivoop
Meng de sla met de radijsjes in een kom

frambozenazijn en grove mosterd tot eew duressing en breng op smaaks
wmet peper en zowt

WY adiiseren et opmaak un een diepe soephori of U een kom.
Goarneer of wmet twee kleine stengels bieslook



