D’ r aetemaker

200 g Rettuedv zwanrt
4 st bosuien
8 st aungurken
4 st gerookte forel
10 1% mierkswortel
400 g griekse yoglhuart
2 st citroen

zowt enw peper
20 st Aardoppel
2 sf  riefsudiker

MeP

o Aavdappel even schooruwassen, niet seihullen

o Retfich v brunoise

o bosuwien i fyne rondjes

o Augwrken vwit het glas en i eenw zeef

o forelilety huid verwijderen en un kleine blokjes snijolen
o  Miertkswortel ongeveer 2 e sehillen en fyn raspen

Berelding

werktyjd: ca. 20 M. /

o zet de aardappelen ongeschidd met gezowten kowd water op et
VA

o  Mdieritkswortel met griekse yoghuut en citroensap mengen

o Op ymaak brengen wmet zowt, peper en suiker

e Meng de forel in et mengsel

e Voeg de angurken aan toe

o Voeg de radijzen aan toe
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D’ r aetemaker

o Meng alles goed door elkaoar

o  Halwveer de aovdoppelen en zet op een klein bord

o Zet boven op de aardappel een klets van het tourtaor
o Decoreer met boswmienvondjes
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