Asperges met een Altbier en Bergkaos korstie

Ingrediénten
® 600 g asperges, wit
* 30 g bergkaas
1 st eLeren maot M
¢ 1 Fles Altbier (330 ml)
$ 85 g bloem
e 2 ter frifvnrvet
$ 2 stengely peterselie
e 1-2 t zeezowt
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Way en sehdd de asperges en snijo de houwtige uiteinden eraf

Weeg de bergkaas af en rasp deze fijn

Leg de eieren neer

Geef Altpier

Weeg bloem af

Zet de frifevse o 175 C of vl een voldoende grote ketel met olie en
verwarm deze tot 175 C. DUF meet je met een kooktrermometer

Bereitdingswijze
Bereidingstijo Kooktijo
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Meng de eleren met et bier, de bloem, de bergkaas en cen theelepel
zeezowt fot een glad bheslag

Owm te testen, trek een asperge door et deeg en laat et een beetje
uwitlekken

Plaaty un de frifuwrpan en bak co. 5-6 minuwten,

Laat het daorna met een doek op een boro druppelen

Dot na het frifuaren von de asperges ook de peterselie i de
fritvmrpan en bak maximaal 1 minumnt

Daairna ook op oe keuwkendoek laten witlekken

Opmaken somen met de andere componenten von het gerecht op een
plaat of op een groot bhovol
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