Ingrediin

2
12
2
12
35
4

kg Aavrdappelen klein
EL Olyfolie extra Vergine
tokken Rosmaryn

EL Cutroensap
st Olyven
feen knoflook

MeP

Aardappelen wassen, NIET scihhvillen en in de lengte halveren
Olyfolie afmeten
Rosmarynnaldjes vaw de tokken halen ew fyn hakken
Cutroen witpersen enw afmeten

Olyjven n een zeef wit laten lekken

Knoflook poetsen en fiyjn hakken

Berevdungswijze

DR NS KN R

De Oven op 200 °C voorverwormen.

De aavdappels in een ovenschaal vullen

Een helft van het rosmaryn en het olie er goed ondermengen
Met peper en zowt op smaak brengen

Zet de ovenschaol i de oven voor 30 min

De ovenschaal eruit halen

Draai de oven op 180 °C

Verdeel de citroensap of witte wijn over alle aardappels heen
Zet de sehhaal voor nog eens 10 min L de oven

10. Haaol de seihhaal wit de oven

11.

Doe de olyjven en de knoflook over heen en meng nog eeny
goed door.

12. Zet nog eeny voor S min v de ove
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