D’ r aetemaker

lngrediénten

MeP

e 800 g kalbslacis

o 12 Scheiben Rawncherschinken
e 12 Blatt Salbel

o Pfeffer und Salz

o Holz oder Metallspiefie

o Sawnce:
= 1 el Boter wit de koelkast
= 2 Schuaf Mawsalo
= 2 Schalotten

Flet tromchueren (Un 12 Sciheihen schuneioen)

Salbel abwasciren

Schvinken un Schhelben sclhneioen

Butter um Gefrierschurank oder auns dem Kidhdselwrank
Schvalotten v Brunoise sehuneioen

Butter awns dem Gefrierschurank un den Kidhlselrank stellen

Bereldingswyjze

Fulets plattieren

Sallel anf die Filets legen

Und dowmun mut dem Schinken wmrollen

I einer Pfonne eine Munuwte lang vorsicihtlg anbroten
Scalopine Un einen vorgewdisrmten Gostropelhdlter gepen
Pfonne aunf die Flamme stellen

Die Schalotten kuwrz und selarf andproten, bis sie Forbe
bekomwumen

Mt Mawsalor abplosclren

Die Sofse mit einem Stivck kalter Butter any dem Kidadschwrank
anolcken
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