ZE Ul wit
1 tenen Knoflook
1 TL Appelazijn
1 st lawnrierblaadje klein
Yo +H V(/?/[W/(‘/k/?/r
N.b verse bagidicum
Rosymaryn
Hrigom
Zeezowt
Zworte peper
Zet een steelpan op et virnr
Maoak de blik open
UL poetsen e i fliyne blokjes sindjoen
Knoflook poetsen en fyn hakken
Kruldenaziyjn klaorzetten

Lowrierblodjes klaor leggen
Swiker kloowzetten
Baslicwm klaorzetten
Rozemarun hakken

Thiym hakken

Bereidingswijze
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Frut de kinoflook en de uien aan i de steelpoin

Bluy et mengsel met de tomaten
Zet het vinr omlaag



o Voeg de azyn, het lanrier en wat peper en zowt foe en meng
goed door

o Laat de sauns gewoon voor 10 min pruttelen op laag vuunr

o Meng de thiyjm en de rozemarijn door de sugo

o Ew laat vervolgens nog eens 10 min pruttelen

o Voeg dan de Basilicvm en de suiker toe

o Breng met peper en zowt op smaak en laat nog eens 5 min,
Pruttelen

o Puwreren
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