D’ r aetemaker

lngredienten

200 g Rettuedv zwort
4 st bosuien
8 st oumngurke
4 st gerookte forel
10 10" mierkswortel
400 g griekse yoghurt
2 st ctroen

zowt enw peper
20 st Aardappel
2 snf  riefsudiker

MeP

Aavdappel exven schoonwassen, niet seihillen
Rettich i brunoise

bosulen U fiyne rondjes

Auvgurken wit et glas en L een zeef

Mierkswortel ongeveer 2 cm sehillen en fyn raspen

Berecoing

werktiyjd: ca. 20 Mun: /

zet de aovdappelen ongesciidlo met gezowten kowd. woter op et
VA

Mierikswortel met griekse yoghunrt en citroensap mengen.

Op smaak brengen met zowt, peper en suiker

Meng de forel n et mengsel

Voeg de angurken aon toe

Voeg de radijzen aoin toe
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D’ r aetemaker

o Meng alles goed door elkaor

e Halveer de aardappelen en zet op een klein bord

o Zet boven op de aardappel een klets van het tortoor
o Decoreer met bosuwenvondjes
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