D’ r aetemaker

Scaloppine con salivia e pancetto
lngredienten
e 1000 9 Varkensiraas
e 10 plak rovwe o
e 10 blad, Salie

o Peper en zowt
o Howten of metalen sypiezen

o Sauns
= 100 md room
= 10 H boter
. 2 schent Moaoursala
= 5 st Sjalotten

MeP

o Fulettrancheren (i 15 plakken snijoen) en platteren
o Salie afwassen

e Ham un plakken snijolen

o Boter uvde diepvriey of vt de koelkast

o Sjalotten v brunoise snijolen

o Boter wit de diepyries i de koelkast

Beretdingsmwyjze

o Fuety plateren

o Salie op de Fllety leggem

o En dan met de ham omwrollen

o Voorzuhtig a lao minumnt kort pittlg bakken un een poin

o Scalopine i een voorgewaarmoe gastropak zetten

o Panterug op de pit

o Sjalotten erin kort en pittilg aanpakken tot dat ze klewr krijgen
o  Met Marsalo blunssen
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D’ r aetemaker

o Met een kowd stukje boter wit de koelkast de sauns binoen
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