st Zwieheln rot
2 st Zwiebeln gelly
2 zhen Knoplanci
500 g9 Kurbiy Muskat
1 st Peperocint
Yo el Rolwrzucker

Pfeffer und Salz nach Geschumack

2 st Schalotten

2 el Kirchensalme o= Cremefun ACHTUNG
keine Mileh

2 el Apfelessig

2 el Senf groty

Pfeffer und Salz nach Geschumack

MeP

Zwieheln putzen wnd un hallpe Ringe sehuneiden

Knoblaunch polieren wno v Scheipen schuneloen

Kiurbis woschen, NICHT schhilen, halbieren oder entiernen
Anschliefend achteln und dann in divune Scheiben schneiden
Schuneiden Sie die Paprike je nach Geschumack n Schelben, mit
oder ohune Kerne.

Schalotten sehhdden und v feine Brunoise schuneiden
Speck n feine Wirfel schuneiden

Kothsalhune zubpereten

WeilBwein zupereitfen

Groben Senf zubereiten

BereLdingswyze

1.

Stellen Sie eine Pfanne aunf den Herd, geben Sie etwas OU hinein wnd
lassen Sie ey anf Temperatur konumen



A

Zwieheln und Knoblawnch darin anpraten
Etway Butter dazugeben

Den Kirbiy hinzufirgen wnde anbrotfen
Streven Sie den Eyloffel Rohwrzucker daridher
Und den Kirpis karamellisieren lassen

Stellen Sie einen Topf aunf den Hero und sehralten Sie den Herol anf %
Kraft an
Eun kleines Stivck Margarine oder Butter schumelzen

9. Temperotwr efway erihbiren

10.
1.
12.
13.

Die Schalotten dazugeben uwnd sciarf anpraten
MUt APFELESSIG abloscien

MUt der Kivclhensalune anffollen

MUt Senf, Salz und. Pleffer absclhumecken
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