o Maak et vlees sehoon en sinijol et un brunoise

o Paprika unv juliennes

o Lentfe—uitjes v ringen

o wortely un plakjes

o Halveer de peundtjes diagonaal
e Zovrg voor sesamolie

o Bereild rode currypasta voor

o Open kokosmelks/ room

o Zet sojosouns klaow

o Hak coriander klein

Bereldingswijze
1. Verhit de olie in een grote pan en frnit de rode
cwrrypostoe kort;, blusy met kokosmelk
2. Voeg de kipfulet toe en laat 5 minuten koken
3. Voeg de juliennepaprika, lente-witjes, wortels en
pewdtjes toe en laot nog 5 minuten sudderen



