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Onderdeel van de-kookschool.nl

lngrediénten

1% kg Champignony

500 ml Sherry

8  Schalotte(n)

8  Knobhlawnchzele(n)

2 Chaluchoty(n)
Salz uwnd Pfeffer
Olwensl
Petersilie

MeP
Reiwnig de verse champignons
pel de sjalotten en kinoflook en snijo ze un fyjne rungen
Sy de chidis un fyne ringen (daarna niet un de ogen
viryven en direct de lhanden wassen)
Zet peper ene zowt klaor

Bereldingswijze

1. Fruit nan de kinoflook met sjalotten en chhide -potten v
olijfolie in een pan.

2. Voeg vervolgens de champignons toe en bak geduwrende
5 minunfen,

3. Daw deglaceren/ blussen met serry.

4. Op smaakiprengen wmet zowt en peper.

5. Roer wifeindeliyjk weer fiyjngehakt peterselie en klaar.
Versprecw nmw alles un kleune kommen en serveer.
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