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MeP & Bereidingswijze

1. Loy de ssiker en de gut op uv et warme woter enw laot
10 minutew op een worme plaots stoon.

2. Plaaty een ko vanw de keunkenmacihine op een
weegscihaal
1. Zeef de bloemw unv een ko,
2. voeg zowt, melk en gutwoter toe en kineed tot een
soepel oeeg.
3. Bedek et deeg met een handdoek en laot et dirie
wr stoown, by voorkewr op een worme plaots.

3. Meng voor de vulling suiker, brnine suiker, noten en
kaneel.



Kneed et deeg opnievw en verdeel et un 16 stukken.
Vorm de stukken tot platte borden, leg er een eetlepel
villing op en vorm et gelneel tot een bal. Doe de balletjes
u een pan met olie, bak ze kort op middelroog vunr,
draoi ze om enw druk ze met de spatel plot tot
painimnenkoek es.

Bak de ponnenkoekjes aan beide kanten gouwdpruin en dep
ze duroog met keuwkenpapier.



