D’ r aetemaker

Stamppot van het Buggenumse Muunske truffeloordappel
lngrediénten

14004 truffelaordappel

75 g walnoten

3 st wortelen, geel

75 g speks

3 st wien roool

3 el zwre room /sclhumand
4% el boter of margorine

MeP:

o Aavdappely wassen, drogen, NIET scihhvillen en b grove blokjes
sndgolen

o walnotew drooy rosteren un kotkepouw

o Wortelsy wassen en Un grvoe blokjes

o pek v fyne brunoise snijolen

o Ulen schillen e v brunoise

o Zuwre room afweges

o Boter afwegen

BereLdingswyjze

o Wortel e aardappel n een pan met water en wat zowt koken
o spek zonder olie bakken un een koekepon

o wien foevoegen en glazlg fruiten

o  Wortely en aardappels afgieten

o wen—spek erbly

o  walnoten crushen en erpl doen
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D’ r aetemaker

o Daarna boter/ margorine toevoegen en doormengen

o Zure roow toevoegen e doormengen

o even warmhowden tot de andere componenten van et
hoofdgerechit klaor zijn

o mef een Yslepel op et bord
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