st Dosentfomaten
st Zwiehpeln

TL  Apfelessig
st Lovbeerblitter klein
e 1/2 H Rolwrzucker

4
2

e 2 zev  Knoblawnch
2
2

e N.b Frischer Basilikwm
o Rosmarun
. Thymian
L Gropes Salz aws der Midrle
. Schwarzer Pfeffer
MeP

o Setfze einen Topf anfs Fener

o Offne die Dosen

o Zwiebeln putzen wnd v Brunoiuse

o Knoblawnch putzen und feun hacken

° KVMWW klowrmaciren

o Lovrbeer vorbereiten

o Zucker vorbereifen

o Basbikum hivstellen abper erst bei gebranciv friscih hacken
o Roymaruv hacken

o Thymian hacken

Bereidingswijze
o Dew kinoblancih und die Zwiehbeln leicht um Topf anschunitzen

o Ut den Tomaten abplosciren
o Temperatur halpieren



Fiuge jetzt den Essig, den Lorbeer und etwos Pfeffer und Salz
hinzw wnd ridre es gut dunarcin

Lass die Saunce efwa 10 min kochelin

Fige den Roymarun und den Thymian hinzuw

Lass es nocthuwmals 10 kéchelin

Maciv die Platte ans

Hacke den Bosiikum friseih wnd. fige U hinzw
Abschumecken mit Pfeffer und Salz wnd die Saunce mit einem
Deckel bedecken

Puwrieren
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