Zelfgemankte Foccacia (Halia)

Ingrediénten
« 2 y{— M/{/ VO'U'D(/
e 1 st poprike groenw
e 1 st conrgetten
e 2 st peperocind roool
e 5 Pl ham
« 2 ‘IL%V\/ k/MfLO’U‘k/
MeP

o Ul poetsen env v halae rondjes snijoen

o  Paprike wossen en v brunoise sindjoen

o  Cowrgetten wassen en Un julienne sinijolen

o Kaas roaspen

o Ham un fijne streepjes

o Knoflook poetsen en i halve plakjes snijolen

Beretdingswijze

o Dot wat olie i een kotkenpoi

o Fruik de knoflook en de uien aon

o Voeg de paprike en de conrgetten eraon toe

o Laatde pan ff op lage tempoarotunsr bakken

o Doe letfsjes bloewm op het werkblacd en

o Neem eenw hol deeg en haal wit de folie

o Plet ze met de handen en rol vervolgens zo duwn mogelijk uwit
o Maak een lepel sugo op de deeg en verdeel over de hele pizza
o Laatde rand wel ongeveer 2 e vry

o Verdeel de groenten wit de pan op de pizzabpodem

o Schewr de ham un stukken en verdeel op de pizza

o Strool wat kaay over de pizza (niet te veel)

© 2025 de-kookschool.nl in samenwerking met d'r actemaker



	D’r aetemaker
	Ingrediënten

